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Modut 1. Informacje wprowadzajgce

MODUL 1. INFORMACJE WPROWADZAJACE

1. Informacje ogolne o egzaminie zawodowym

Czym jest egzamin zawodowy?

Od 1 wrzesnia 2012 r. weszly w zycie przepisy wprowadzajace zmiany w szkolnictwie zawodowym.
W zawodach przedstawionych w nowej klasyfikacji wyodrebniono kwalifikacje. Przez kwalifikacje
w zawodzie nalezy rozumie¢ wyodrgbniony w danym zawodzie zestaw oczekiwanych efektow
ksztatcenia, ktorych osiggnigcie potwierdza s$wiadectwo wydane przez okregowa komisje
egzaminacyjng, po zdaniu egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie w zakresie jednej
kwalifikacji.

Egzamin potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie, zwany réwniez egzaminem zawodowym, jest
formg oceny poziomu opanowania przez zdajacego wiedzy 1 umiejetnosci z zakresu danej
kwalifikacji wyodrebnionej w zawodzie, ustalonych w podstawie programowej ksztatcenia
w zawodach.

Egzamin zawodowy jest egzaminem zewngtrznym. Umozliwia uzyskanie pordwnywalnej
1 obiektywnej oceny poziomu osiggnie¢ zdajacego poprzez zastosowanie jednolitych wymagan,
kryteriéw oceniania i zasad przeprowadzania egzaminu, opracowanych przez instytucje zewnetrzne,
funkcjonujace niezaleznie od systemu ksztalcenia.

Rolg instytucji zewnetrznych petnig: Centralna Komisja Egzaminacyjna i osiem okregowych komisji
egzaminacyjnych powotanych przez Ministra Edukacji Narodowej w 1999 roku. Na terenie swojej
dzialalnosci okregowe komisje egzaminacyjne przygotowuja, organizuja 1 przeprowadzaja
zewngetrzne egzaminy zawodowe. Egzaminy ocenia¢ beda zewnetrzni egzaminatorzy.

Egzamin zawodowy moze by¢ przeprowadzany w ciggu calego roku szkolnego w terminie ustalonym
przez dyrektora komisji okrggowej, w uzgodnieniu z dyrektorem Komisji Centralnej. Termin
egzaminu zawodowego dyrektor komisji okregowej oglasza na stronie internetowej komisji
okregowej nie pdzniej niz na 5 miesiecy przed terminem egzaminu zawodowego.

Egzamin bedzie obejmowal zakresem tematycznym kwalifikacje, czyli liczba egzamindéw
w danym zawodzie bgdzie zalezna od liczby kwalifikacji wyodrebnionych w podstawie programowe;j
ksztalcenia w zawodach. W praktyce bedzie to jeden, dwa lub trzy egzaminy w danym zawodzie.

Dla kogo przeprowadzany jest egzamin zawodowy?

Egzamin zawodowy jest przeprowadzany dla:
- uczniéw zasadniczych szkot zawodowych 1 technikéw oraz uczniow (stuchaczy) szkot
policealnych,
— absolwentow zasadniczych szkot zawodowych, technikow 1 szkot policealnych,
- 0s0b, ktore ukonczyly kwalifikacyjny kurs zawodowy,
- 0s0b spelniajacych warunki okreslone w przepisach w sprawie egzaminow eksternistycznych,
— 0s0b dorostych — uczestnikow praktycznej nauki zawodu dorostych lub przyuczenia do pracy.
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Modut 1. Informacje wprowadzajgce

2. Wymagania, ktore nalezy spelnié, aby przystapi¢ do egzaminu zawodowego

Zmiany w formule egzaminu zawodowego i w sposobie jego przeprowadzania zostaty ujete
w rozporzadzeniu Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2015 r. w sprawie szczegdlowych
warunkow 1 sposobu przeprowadzania egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie.

Jesli jeste$ uczniem lub shuchaczem, ktory zamierza przystgpi¢ do egzaminu zawodowego, to
powinienes:
1) wypelié¢ pisemng deklaracje dotyczaca przystgpienia do egzaminu zawodowego (patrz
zatacznik);
2) ztozy¢ wypelniong deklaracj¢ dyrektorowi szkoly, nie pozniej niz na 4 miesigce przed
terminem egzaminu zawodowego.
Jesli jestes absolwentem, ktory zamierza przystapi¢ do egzaminu zawodowego, to powinienes:
1) wypehié pisemng deklaracje dotyczaca przystgpienia do egzaminu zawodowego (patrz
zalacznik);,
2) zlozy¢ wypelniong deklaracje dyrektorowi komisji okregowej, nie pdzniej nizna 4 miesigce
przed terminem egzaminu zawodowego;
3) dotaczy¢ $wiadectwo ukonczenia szkoly prowadzacej ksztalcenie w  zawodzie
z wyodrebniong kwalifikacja, z zakresu ktorej zamierzasz przystapi¢ do egzaminu
zawodowego.
Jesli uczeszcezasz na kwalifikacyjny kurs zawodowy, ktérego termin zakonczenia okreslono nie
pozniej niz na miesigc przed ogloszong przez dyrektora OKE data rozpoczecia egzaminu
zawodowego 1 zamierzasz przystapi¢ do egzaminu zawodowego, to powinienes:

1) wypeti¢ pisemnag deklaracj¢ dotyczaca przystapienia do egzaminu zawodowego (patrz
zalgcznik);,

2) ztozy¢ wypetniona deklaracj¢ podmiotowi prowadzacemu kwalifikacyjny kurs zawodowy,
nie pdzniej niz na 4 miesigce przed terminem egzaminu zawodowego;

3) przedtozy¢ oryginal zaswiadczenia o ukonczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego
podmiotowi prowadzacemu kwalifikacyjny kurs zawodowy niezwlocznie po ukonczeniu
kursu.

Jesli ukonczyle§ kwalifikacyjny kurs zawodowy, to bezposrednio po jego ukonczeniu sktadasz
deklaracje podmiotowi prowadzacemu kwalifikacyjny kurs zawodowy wraz z zaswiadczeniem
o ukonczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego.

Jesli ukonczyles kwalifikacyjny kurs zawodowy i zamierzasz przystapi¢ do egzaminu zawodowego,
i nie zlozyles§ deklaracji podmiotowi prowadzacemu kwalifikacyjny kurs zawodowy, to
powinienes:

1) wypeli¢ pisemng deklaracj¢ dotyczaca przystgpienia do egzaminu zawodowego (patrz
zalacznik);

2) zlozy¢ wypelniong deklaracj¢ do komisji okregowej, nie pdzniej niz na 4 miesigce
przed terminem egzaminu zawodowego;

3) dolaczy¢ oryginal zaswiadczenia o ukonczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego.
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Jesli jeste$ osoba dorosta — uczestnikiem praktycznej nauki zawodu dorostych lub przyuczenia
do pracy dorostych, to powinienes:
1) wypeli¢ pisemng deklaracje dotyczaca przystgpienia do egzaminu zawodowego (patrz
zalgcznik);
2) ztozy¢ wypeliong deklaracje dyrektorowi okregowej komisji egzaminacyjnej wlasciwej ze
wzgledu zamieszkania, nie p6zniej niz 4 miesigce przed terminem egzaminu zawodowego;
3) dolaczy¢ zaswiadczenie o ukonczeniu przygotowania zawodowego dorostych.
Jesli  jeste§ osoba, ktéra zamierza przystagpi¢ do egzaminu zawodowego w trybie
eksternistycznym, to powinienes:

1) wypelni¢ wniosek o dopuszczenie do egzaminu eksternistycznego zawodowego (patrz
zalacznik);
2) zlozy¢ wypeliony wniosek do dnia 31 stycznia — jezeli zamierzasz przystapi¢ do egzaminu
w tym samym roku, w ktérym sktadasz wniosek lub do dnia 30 wrzesnia — jezeli zamierzasz
przystapi¢ do egzaminu w roku nastepnym,;
3) dolaczy¢ swiadectwo ukonczenia gimnazjum lub o$mioletniej szkoty podstawowe;;
4) dotaczy¢ dokumenty potwierdzajace co najmniej dwa lata ksztalcenia lub pracy w zawodzie
z wyodrebniong kwalifikacja, z zakresu ktdérej zamierzasz przystagpi¢ do egzaminu, na
przyktad: $wiadectwo szkolne, indeksy, s$wiadectwa pracy, zaswiadczenia dotyczace
ksztatcenia si¢ lub wykonywania pracy w danym zawodzie.
Jesli jestes absolwentem posiadajacym Swiadectwa szkolne uzyskane za granicg, uznane za
rownorzedne ze Swiadectwami odpowiednich polskich szkdol ponadgimnazjalnych lub szkot
ponadpodstawowych, ktory zamierza przystapi¢ do egzaminu zawodowego, to powinienes:

1) wypeti¢ pisemna deklaracj¢ dotyczaca przystapienia do egzaminu zawodowego (patrz
zalacznik);

2) ztozy¢ wypetniong deklaracje dyrektorowi komisji okregowej wlasciwej ze wzgledu na
miejsce zamieszkania, a w przypadku osob posiadajacych miejsce zamieszkania za
granica — dyrektorowi komisji okregowej wlasciwej ze wzgledu na ostatnie miejsce
zamieszkania na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, nie pozniej niz na 4 miesigce przed
terminem egzaminu zawodowego;

3) dotaczy¢ zaswiadczenie wydane na podstawie przepisow w sprawie nostryfikacji §wiadectw
szkolnych i §wiadectw maturalnych uzyskanych za granica;

4) dofaczy¢ oryginat lub duplikat $wiadectwa uzyskanego za granica.

Miejsce przyst¢powania do egzaminu

Informacje o terminie 1 miejscu egzaminu moze przekaza¢ Zdajacym dyrektor szkoty lub dyrektor
okregowej komisji egzaminacyjne;j.

W zaleznosci od specyfiki zawodu, w ktéorym przeprowadzony bedzie egzamin zawodowy, okrggowa
komisja egzaminacyjna moze wezwac zdajacego na szkolenie w zakresie bezpieczenstwa i higieny
pracy zwigzane z wykonywaniem zadania egzaminacyjnego na okreslonych stanowiskach
egzaminacyjnych. Szkolenie powinno by¢ zorganizowane nie wczesniej niz na dwa tygodnie przed
terminem egzaminu.

Dostosowanie egzaminu do indywidualnych potrzeb edukacyjnych 1 mozliwoSci
psychofizycznych

Informacja o szczegotach dotyczacych dostosowania warunkow przeprowadzania egzaminu
zawodowego jest publikowana na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjne;.
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Szczegolowe informacje o egzaminie zawodowym
Szczegdtowych informacji o egzaminie zawodowym oraz wyjasnien w zakresie:
- powtdrnego przystgpowania do egzaminu zawodowego przez osoby, ktére nie zdaty
egzaminu,
- udostgpnienia informacji na temat wyniku egzaminu,
- otrzymania dokumentéw potwierdzajacych zdanie egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje
w zawodzie udziela dyrektor szkoty i okregowa komisja egzaminacyjna.

3. Strukturaegzaminu zawodowego

Egzamin zawodowy sktada si¢ z czgsci pisemnej 1 czgsci praktyczne;.

3.1 Cze¢s¢ pisemna egzaminu
Czes¢ pisemna jest przeprowadzana w formie testu pisemnego.

Cze$¢ pisemna egzaminu zawodowego moze by¢ przeprowadzana:
- z wykorzystaniem elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego, po
uzyskaniu upowaznienia przez placowke przeprowadzajaca egzamin
lub

-z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedzi.

Cze$¢ pisemna trwa 60 minut 1 przeprowadzana jest w formie testu skladajacego si¢ z 40 zadan
zamknietych zawierajacych cztery odpowiedzi do wyboru, z ktorych tylko jedna odpowiedzZ jest
prawidlowa.

Organizacja i przebieg czeSci pisemnej egzaminu zawodowego
W czasie trwania cz¢sci pisemnej egzaminu zawodowego kazdy Zdajacy pracuje przy:

- indywidualnym stanowisku egzaminacyjnym wspomaganym elektronicznie — w przypadku
gdy czgs¢ pisemna egzaminu zawodowego jest przeprowadzana z wykorzystaniem
elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego,

- osobnym stoliku — w przypadku, gdy czgs¢ pisemna egzaminu zawodowego jest
przeprowadzana z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedzi,

zwanych indywidualnymi stanowiskami egzaminacyjnymi. Odleglto$¢ miedzy indywidualnymi
stanowiskami egzaminacyjnymi powinna zapewnia¢ samodzielng prace Zdajacych.

Przeprowadzanie czeSci pisemnej egzaminu zawodowego 2z wykorzystaniem systemu
elektronicznego

Przed rozpoczgciem egzaminu z wykorzystaniem systemu elektronicznego Zdajacy otrzymuje od
przewodniczacego zespolu egzaminacyjnego adres strony internetowej oraz dane do logowania:
nazwe uzytkownika oraz hasto dostepu do systemu (rysunek M1.1). Nastepnie po zalogowaniu
Zdajacy zatwierdza wybdr egzaminu (rysunki M1.2, M1.3 i M1.4). Po zatwierdzeniu przyciskiem
,PotwierdZ wybdr egzaminu” (rysunek M1.4) rozpoczyna si¢ egzamin.
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Ceniraina UNIA EUROPEJSKA
KAPITAL LUDZKI Komisja EUROPEJSKI

NARGDOWA STRATECIA SAOINGICI Egzaminacyjnaj FUNDUSZ SPOLECZNY

[ Instrukcja obslugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) |

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Musisz sie zalogowac aby uzyskac dostep do tej strony

Logowanie do systemu egzaminacyjnego

nazwa uzytkownika

hasto

Zaloguj

Rysunek M1.1. Okno logowania do systemu egzaminacyjnego

| Instrukcja obstugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) ‘

Wyloguj z systemu egzaminacyinego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

Logowanie do systemu egzaminacyjnego zakoriczone powodzeniem!

Witaj w systemie egzaminacyjnym
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Jesli widzisz te strong oznacza to, Zze udalo Ci sie prawidlowo zalogowac do systemu.
Ponizej zaznaczono egzamin, do ktérego mozesz przystgpic.

Uzyj przycisku Wybierz egzamin aby zatwierdzi¢ wybor.

1.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12

Rysunek M1.2. Okno wyboru egzaminu

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12

Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Drzeu_ytaj uwazZnie zamieszone ponizej informacje. Jesli po przeczytaniu informacji bedziesz miat watpliwosci, co naleiy zrobi¢ skonsultuj, sie z osobg nadzorujaca
f:gszr::;wania egzaminu nie jest jeszcze odliczany.
W tym miejscu mozesz dokonaé potwierdzenia wyboru egzaminu, ktory chcesz zdawac.
W obecnej chwili egzamin, do ktérego zamierzasz przystapic to:
T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jesli nazwa egzaminu jest zgodna z Twoim zyczeniem, potwierdz wybadr egzaminu kilkajac klawisz PotwierdZ wybor egzaminu
Jesli nazwa egzaminu nie jest zgodna z Twoim zyczeniem, mozesz powrocc do strony wyboru egzaminu, wybierajac Powrét do wyboru egzaminu
UWAGA! Potwierdzenie wyboru egzaminu oznacza, Ze zdecydowales si¢ go zdawac. Nie bedziesz mogl juz zmieni¢ swojej decyzji. Egzamin zostanie na stale powiazany z
kontem uzytkownika, na ktorego sie zalogowales. Skorzystaj z przycisku PotwierdZ wyboér egzaminu jedynie w sytuacji jesli jestes absolutnie pewien, Ze jest to egzamin,
ktory chcesz zdawac.

Po potwierdzeniu wyboru system wylosuje dla Ciebie zadania egzaminacyjne i wyswietli strone umozliwiajacg zdawanie egzaminu oraz zacznie odliczac czas pozostaly do jego zakoriczenia.

Operacja losowania zadari | przygotowania egzaminu moze chwile potrwaé. Poczekaj cierpliwie na jej zakoriczenie. Czas zdawania egzaminu bedzie liczony od momentu zakoriczenia przez
system procedury jego przygotowania.

Rysunek M1.3. Informacja dotyczgca potwierdzenia wyboru egzaminu
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Zapoznaj sie uwaznie z poniZszym zobowigzaniem.

Zobowiazanie

+ Potwierdzam, ze zapoznatem sie wczesniej z instrukcjg opisujgcg przebieg egzaminu pisemnego w wersji elektroniczne;j.
* Potwierdzam, ze przystepuje do egzaminu pisemnego w wers]i elektroniczne).

Przypominamy, Ze operacja losowania zadari i przygotowania egzaminu, moze chwile potrwac. Poczekaj cierpliwie na jej zakoriczenie. Czas zdawania egzaminu bedzie
liczony od momentu zakorczenia przez system procedury jego przygotowania.

[ Potwierdz wybér egzaminu | Pawrot do wyboru egzaminu

Rysunek M1.4. Zatwierdzenie wyboru egzaminu

Na kolejnym rysunku przedstawiony jest czas rozpoczgcia i1 zakonczenia egzaminu, liczba
zadan, na jakie Zdajacy udzielit odpowiedzi, oraz pozostaly czas do zakonczenia egzaminu. Aby
zapozna¢ si¢ z zadaniem 1 udzieli¢ na nie odpowiedzi, Zdajacy wybiera numer danego zadania
(rysunek M1.5).

| Instrukcja obstugi dia zdajacego (plik pdf do pobrania) ‘

[ zakoiicz egzamin | [ wylogu; z systemu egzaminacyinego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

Przygotowanie egzaminu zakoriczone powodzeniem. Mozesz przystapic do odpowiedzi na pytania

Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Mozesz przystapic¢ do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczegéinych zadan.
Czas rozpoczgcia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 0 z 40 zadar egzaminacyjnych.

Zadanie 1 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 2 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.
Zadanie 3 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 4 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 5 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

J 5 i 5 A & Pozostato
Zadanie 6 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie. 59 min. 53 sek.

Rysunek M1.5. Okno z uruchomionym egzaminem — rozpoczecie egzaminu

Po wybraniu danego numeru zadania, w kolejnym oknie Zdajacy zaznacza jedna odpowiedz,
a nastepnie zatwierdza wybor, klikajac ,,Przeslij odpowiedz” (rysunek M1.6).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12: Zadanie 1
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Musy to desery

A. otrzymywane z utartych zoltek z cukrem i zmiksowanych owocow spulchnionych
piang z biatek i utrwalonych Zelatyng.

B. otrzymywane z przetartych lub zmiksowanych owocow, spulchnionych piang z biatek
i utrwalonych Zelatyna.

C. gotowane otrzymywane z sokow lub wywaréw owocowych, zageszezonych zawiesina
z maki ziemniaczanej.

D. pieczone otrzymywane z przetartych owocow i utartych zoltek oraz spulchnionych
piana z biatek.

wybierz poprawna odpowiedZ:
CA
“B
cC
cD

Pozostato

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51. SRR Fek

Rysunek M1.6. Okno z wybranym zadaniem

Wigcej arkuszy znajdzie?sz na stronie: arkusze.pl




Modut 1. Informacje wprowadzajgce

System odnotowuje, na ktére zadania Zdajacy udzielit odpowiedzi. Do kazdego zadania mozna
powrdci¢ w dowolnym momencie 1 zmieni¢ juz udzielong odpowiedz (rysunek M1.7).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

! Zapisano odpowiedz na Zadanie 1 ]

Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Moziesz przystapic do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczego6lnych zadan.
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:035:51.

Odpowiedziales na 1 z 40 zadar egzaminacyjnych.

Zadanie 1 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (moZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 2 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 3 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 4 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 5 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 6 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 7 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

) ; E ; = : Pozostalo
Zadanie 8 Nie udzielone jeszcze odpowiedzi na to zadanie. 55 min. 55 sek.

Rysunek M1.7. Okno z uruchomionym egzaminem — rejestrowanie udzielonych odpowiedzi

Zdajacy moze zakonczy¢ egzamin w dowolnej chwili, klikajac ,,Zakoncz egzamin” i potwierdzajac
jego zakonczenie w kolejnym oknie (rysunki M1.8, M1.9 i M1.10).

Uwaga! Zakonczenie egzaminu jest czynnoscig nieodwotalng.

Egzamin zostanie réwniez automatycznie zakonczony po uplywie czasu przeznaczonego na jego
zdawanie.

[ Tnstrukcia obstugi dia zdajacego (plik pdf do pobrania) |

| Zakoncz egzamin | ‘ Wyloguj z systemu egzaminacyjnego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJNA

| Zapisano odpowiedz na Zadanie 31

Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
MozZesz przystapic do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczegéinych zadari.
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakorczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 22 z 40 zadari egzaminacyjnych.

Zadanie 1 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 2 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (moZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 3 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 4 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 5 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozZesz nadal zmieni¢ odpowied?).

Pozostato

Zadanie 6 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozesz nadal zmieni¢ odpowiedZ). 46 pin. 38 =ek.

Rysunek M1.8. Okno z uruchomionym egzaminem — zakonczenie egzaminu

Wigcej arkuszy znajdzilegz na stronie: arkusze.pl



Modut 1. Informacje wprowadzajgce

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Zakoiniczenie egzaminu
Jeste$ zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates$ sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.
Odpowiedziates na 22 z 40 zadari egzaminacyjnych.

Zamierzasz zakoriczy¢ egzamin.
Zakoriczenie egzaminu jest rownoznaczne z oddaniem Twojej pracy.
Czas przeznaczony na zdawanie twojego egzaminu jeszcze nie uptynat.
UWAGA!! Zakoriczenie egzaminu jest operacjg nieodwotalna, nie bedziesz mégt juz powrécic do jego zdawania.

Po potwierdzeniu zakoriczenia egzaminu. System przeliczy i wyswietli wyniki twojego egzaminu

| PotwierdZ zakoriczenie Egzaminu |

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu; 11:05:51.

Odpowiedziates na 22 z 40 zadan egzaminacyinych.

Klinknij tutaj aby powrdci¢ do zdawania egzaminu

Rysunek M1.9. Potwierdzenie zakonczenia egzaminu

Komunikat ze strony sieci Web x|

| Zamierzasz zakonczwe egzamin co jest rdwnoznaczne 2 oddaniem bwojej pracy,
\-{) Jest ko operacia nieadwatalna.

Czy jestes pewien, Ze choesz zakonczye egzamin?
K I Anuhuj

Rysunek M1.10. Komunikat dotyczqcy potwierdzenia zakonczenia egzaminu

Po zakonczeniu egzaminu informacja dotyczaca wynikow zostanie wyswietlona po wybraniu opcji
,Kliknij tutaj, aby wyswietli¢ przeliczone wyniki egzaminu” — liczba zadan, na ktére udzielono
odpowiedzi oraz liczba poprawnych odpowiedzi (rysunki M1.11 1 M1.12).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

Procedura zakoriczenia egzaminu przebiegta pomysinie.

Egzamin zostat zakonczony

Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates$ sie z komputera o adresie: 000.000.000.0

Zakoriczyles egzamin, ale Tvoje wyniki egzaminacyjne nie zostaly jeszcze przeliczone przez
osobe nadzorujacg egzamin.
Po przeliczeniu wynikéw, egzaminu przez osobe nadzorujaca egzamin, bedziesz maégt je
wyswietli¢ wybierajac ponizszy odnosnik.

Klikni] tutaj aby wyswietli¢ przeliczone wyniki egzaminu

Egzamin, do ktérego przystapites: T.6 Sporzadzanie potraw i napojéw - 12, zostat
oznaczony przez Ciebie jako zakoriczony.
W zwigzku z zakoriczeniem egzaminu nie mozesz kontynuowac jego zdawania.
W razie watpliwosci skonsultuj sie z osoba nadzorujacg egzamin.
Aby zakoriczyc prace z systemem egzaminacyjnym wybierz odnosnik Wyloguj z systemu
egzaminacyjnego umieszczony w prawym gérnym rogu strony.

Rysunek M1.11. Informacja dotyczqca zakonczenia egzaminu

Wigcej arkuszy znajdzileéz na stronie: arkusze.pl




Modut 1. Informacje wprowadzajgce

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

Procedura zakoriczenia egzaminu przebiegla pomysinie.
Egzamin zostat zakoriczony
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Twoje wyniki

Wszystkie ponizsze wyniki wymagajq jeszcze oficjalnego potwierdzenia przez Okregowg, lub Centralng Komisje Egzaminacyjng,

System zapisal Twoje odpowiedzi na: 22 z: 40 zadari egzaminacyjnych.
Liczba Twoich poprawnych odpowiedzi wynosi: 4

Egzamin, do ktérego przystapites: T.6 Sporzadzanie potraw i napojoéw - 12, zostat
oznaczony przez Ciebie jako zakoriczony.
W zwigzku z zakoriczeniem egzaminu nie mozesz kontynuowac jego zdawania.
W razie watpliwosd skonsultuj sie z osoba nadzorujaca egzamin.
Aby zakoriczy¢ prace z systemem egzaminacyjnym wybierz odnosnik Wyloguj z systemu
egzaminacyjnego umieszczony w prawym gérnym rogu strony.

Rysunek M1.12. Informacja dotyczqgca wynikow egzaminu

Po zakonczonym egzaminie nalezy si¢ wylogowac z elektronicznego systemu zdawania egzamindéw
zawodowych.

Zwolnienie z czeSci pisemnej egzaminu zawodowego

Laureaci 1 finaliSci turniejow lub olimpiad tematycznych zwigzanych z wybranym obszarem
ksztatcenia zawodowego sa zwolnieni z czg¢sci pisemnej egzaminu zawodowego na podstawie
zaswiadczenia stwierdzajacego uzyskanie tytulu odpowiednio laureata lub finalisty. Zaswiadczenie
przedktada si¢ przewodniczacemu zespolu egzaminacyjnego. Zwolnienie laureata lub finalisty
turnieju lub olimpiady tematycznej z czgs$ci pisemnej egzaminu zawodowego jest rdwnoznaczne
z uzyskaniem z czg¢sci pisemnej egzaminu zawodowego najwyzszego wyniku, czyli 100%.

Wykaz turniejow 1 olimpiad tematycznych do publicznej wiadomosci podaje dyrektor Centralnej
Komisji Egzaminacyjne;.

3.2. Cze$¢ praktyczna egzaminu
Czes¢ praktyczna jest przeprowadzana w formie testu praktycznego.

Czg$¢ praktyczna egzaminu zawodowego polega na wykonaniu przez zdajacego zadania
egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egzaminacyjnym na stanowisku egzaminacyjnym.
Stanowisko powinno by¢ przygotowane z uwzglednieniem warunkéw realizacji ksztatcenia
w danym zawodzie okres§lonych w podstawie programowej ksztalcenia w zawodach, wtasciwych dla
kwalifikacji wyodrebnionej w tym zawodzie, w zakresie ktorej odbywa si¢ ten egzamin.

Na zapoznanie si¢ z trescig zadania egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egzaminacyjnym oraz
z wyposazeniem stanowiska egzaminacyjnego Zdajacy ma 10 minut, ktérych nie wlicza si¢ do czasu
trwania czesci praktycznej egzaminu zawodowego.

Czesé praktyczna egzaminu zawodowego trwa nie Kkrécej niz 120 minut i nie dluzej niz
240 minut. Czas trwania cze$ci praktycznej egzaminu zawodowego dla konkretnej kwalifikacji
okreslony jest w module 3. informatora.

Wigcej arkuszy znajdzile:%z na stronie: arkusze.pl




Modut 1. Informacje wprowadzajgce

3.3.Podstawa uznania egzaminu za zdany
Zdajacy zdat egzamin zawodowy, jezeli uzyskat:
1) z czgdci pisemnej — co najmniej 50% punktow mozliwych do uzyskania (czyli Zdajacy
rozwigzal poprawnie minimum 20 zadan testu pisemnego),

2) z czeSci praktycznej — co najmniej 75% punktow mozliwych do uzyskania.
Wynik egzaminu zawodowego ustala i ogltasza komisja okregowa. Wynik ustalony przez komisje
okregowa jest ostateczny.

4. Postepowanie po egzaminie

Zastrzezenia do przebiegu egzaminu

Jezeli Zdajacy uzna, ze w trakcie egzaminu zostaly naruszone przepisy dotyczace jego
przeprowadzania, moze zglosi¢ pisemnie zastrzezenie do dyrektora OKE w terminie 2 dni
roboczych od daty egzaminu w czesci pisemnej lub praktycznej. Zastrzezenie musi zawieral
doktadny opis zaistnialej sytuacji bedacej naruszeniem przepiséw.

Dyrektor OKE rozpatruje zastrzezenie w terminie 7 dni od daty jego otrzymania. W razie
stwierdzenia naruszenia przepisOw, dyrektor OKE w porozumieniu z dyrektorem Komisji
Centralnej] moze uniewazni¢ dany egzamin w stosunku do wszystkich Zdajacych albo Zdajacych
w jednej szkole/placowce/ u pracodawcy lub w jednej sali, a takze w stosunku do poszczegdlnych
Zdajacych 1 zarzadzi¢ jego ponowne przeprowadzenie. Rozstrzygnigcie dyrektora OKE jest
ostateczne. Nowy termin egzaminu ustala dyrektor OKE w porozumieniu z dyrektorem CKE.

Uniewaznienie egzaminu
Przewodniczacy zespotu egzaminacyjnego lub zespotu nadzorujacego czes¢ praktyczng egzaminu
moze uniewazni¢ odpowiednia cz¢$¢ egzaminu w przypadku:

1) stwierdzenia niesamodzielnego rozwigzywania zadan egzaminacyjnych przez zdajacego,
2) wniesienia przez zdajacego do sali egzaminacyjnej urzadzenia telekomunikacyjnego lub
materiatow 1 przyboréw pomocniczych niewymienionych w wykazie ogloszonym przez
dyrektora CKE albo korzystania przez zdajacego podczas egzaminu z urzadzenia
telekomunikacyjnego lub niedopuszczonych do uzytku materialéw 1 przyborow,
3) zaklécania przez zdajacego prawidtowego przebiegu czesci pisemnej lub czesci praktycznej
egzaminu zawodowego w sposob utrudniajacy prace pozostalym Zdajacym.
Dyrektor OKE w porozumieniu z dyrektorem CKE moze uniewazni¢ egzamin zdajacego lub
Zdajacych 1 zarzadzi¢ jego ponowne przeprowadzenie w przypadku:
1) niemoznosci ustalenia wyniku egzaminu na skutek zaginigcia lub zniszczenia kart oceny,
kart odpowiedzi lub odpowiedzi Zdajacych zapisanych 1 zarchiwizowanych
w elektronicznym systemie przeprowadzania egzaminu,
2) stwierdzenia naruszenia przepisOw dotyczacych przeprowadzania egzaminu, na skutek
zastrzezen zgloszonych przez zdajacego lub z urzedu, jezeli to naruszenie moglo wptynaé
na wynik danego egzaminu.

Wigcej arkuszy znajdzile?éz na stronie: arkusze.pl



Modut 1. Informacje wprowadzajgce

Dokumenty potwierdzajace zdanie egzaminu

W przypadku, gdy Zdajacy zdal egzamin zawodowy, otrzymuje $wiadectwo potwierdzajace
kwalifikacje w zawodzie w zakresie jednej kwalifikacji wydane przez okregowa komisje
egzaminacyjng.

Osoba, ktora zdala egzaminy =z zakresu wszystkich kwalifikacji wyodrgbnionych w danym
zawodzie oraz posiada poziom wyksztalcenia wymagany dla danego zawodu, otrzymuje dyplom
potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie. Dyplom wydaje okregowa komisja egzaminacyjna.

Ponowne przystapienie do egzaminu
Osoby, ktore

— nie zdatly jednej lub obu czesci egzaminu,

— nie przystapity do egzaminu w wyznaczonym terminie,

- przerwaly egzamin

moga ponownie przystagpi¢ do egzaminu lub niezdanej cz¢sci, z tym ze:

— uczniowie (sluchacze) przystepuja do egzaminu w kolejnych terminach w trakcie nauki oraz
dwukrotnie po zakonczeniu nauki na zasadach okreslonych dla absolwentow; przystapienie po
raz trzeci lub kolejny po zakonczeniu nauki odbywa si¢ na warunkach okreslonych dla
egzaminu eksternistycznego,

— osoby, ktére rozpoczety zdawanie egzaminu zawodowego po zakonczeniu nauki (absolwenci)
lub po ukonczeniu kursu kwalifikacyjnego oraz osoby, ktére przystapity do egzaminu na
podstawie $wiadectw szkolnych uzyskanych za granica, po dwukrotnym niezdaniu tego
egzaminu lub jego czesci zdajg egzamin zawodowy lub jego cze$¢ na warunkach okreslonych
dla egzaminu eksternistycznego.

Po uptywie pigciu lat od dnia, w ktérym Zdajacy przystapit do czgsci pisemnej egzaminu i nie zdat
egzaminu lub mdgt przystapi¢ po raz pierwszy do czesci pisemnej egzaminu, przystgpuje do egzaminu
w pelnym zakresie.

Wigcej arkuszy znajdzileéslz na stronie: arkusze.pl



Modut 2. Informacje o zawodzie

MODUL 2. INFORMACJE O ZAWODZIE

1. Zadania zawodowe
Absolwent szkoty ksztalcacej w zawodzie przetworca ryb powinien by¢ przygotowany do
wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) obstugiwania maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji wyroboéw rybnych,

2) sporzadzania potproduktow z ryb,

3) sporzadzania gotowy wyrobow z ryb,

4) dekorowania wyrobow z ryb.

2. Wyodrebnienie kwalifikacji w zawodzie
W zawodzie przetworca ryb wyodrgbniono 1 kwalifikacje.

Numer Symbol
kwallﬁkaﬂl kwalifikacjl Nazwa kwalifikacji
(kolejnos¢) z podstawy
w zawodzie programowej
K1 T.18 Obrébka ryb i produkcja przetwordw rybnych

3. Wspolne kwalifikacje w zawodach

Klasyfikacja zawodow szkolnictwa zawodowego przewiduje mozliwos¢ ksztalcenia w zawodzie
przetworca ryb w 3-letniej zasadniczej szkole zawodowej. Istnieje rowniez mozliwos¢ ksztalcenia na
kwalifikacyjnych kursach zawodowych w zakresie kwalifikacji.

4. Wspolne kwalifikacje w zawodach
Oprocz zawodu przetwoérca ryb, kwalifikacje T.18 wyodrgbniono réwniez w zawodzie technik

technologii zywnosci.

Zaleznosci migdzy zawodami przetworca ryb i technik technologii zywnosci

Szczegbdtowe 1nformaCJe o zawodzie technik technologii Zywnosci znajdujg si¢ w publlkaCJl
Informator o egzaminie potwierdzajagcym kwalifikacje w zawodzie — Technik technologii zywnosci
314403.

Publikacja jest dostepna na stronie CKE pod adresem http://www.cke.edu.pl.

Wigcej arkuszy znajdzilegz na stronie: arkusze.pl



Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

MODUL 3. WYMAGANIA EGZAMINACYJNE Z PRZYKELADAMI
ZADAN

Kwalifikacja K1

T.18 Obrobka ryb i produkcja przetworow rybnych

1. Przyklady zadan do czeSci pisemnej egzaminu dla wybranych umiejetnosSci
z kwalifikacji T.18 Obrobka ryb i produkcja przetworow rybnych

1.1. Wstepna obrébka surowcow rybnych

Umiejetnos¢ 1) charakteryzuje zrodia i metody pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych
organizmow wodnych, na przykiad.:
— klasyfikuje zrédta i metody pozyskiwania surowcdw rybnych oraz innych organizmow
wodnych;
- rozroznia metody pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizméw wodnych.

Przykladowe zadanie 1.
Do potowu ryb wlokiem wykorzystuje si¢ statki

A. bazy.

B. trawlery.

C. pomocnicze.
D. transportowe.

Odpowiedz prawidtowa: B

Umiejetnos¢ 2) rozpoznaje rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w przetworstwie, na przyklad.:
- rozroznia i klasyfikuje gatunki ryb wykorzystywanych w przetworstwie;
- rozpoznaje rodzaje ryb wykorzystywanych w przetworstwie.

Przykladowe zadanie 2.

Wskaz zestaw ryb $ledziowatych.

A. Sledz, szprot, sola, sardela.

B. Szprot, §ledz, makrela, dorsz.
C. Tunczyk, szprot, sledz, sardela.
D. Sledz, szprot, sardynka, sardela.

Odpowiedz prawidtowa: D
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Umiejetnos¢ 3) rozpoznaje skorupiaki, mieczaki oraz inne organizmy wodne wykorzystywane
w przetworstwie, na przykitad:
- rozrdznia skorupiaki i migczaki oraz inne organizmy wodne wykorzystywane w przetworstwie.

Przykladowe zadanie 3.
Do grupy skorupiakéw naleza:

A. langusty, ostrygi, omutki, przegrzebki.
B. homary, przegrzebki, homarce, kraby.
C. ostrygi, omutki, przegrzebki, sercowki.
D. homary, langusty, kraby i krewetki.

Odpowiedz prawidtowa: D

Przykladowe zadanie 4.

Ktory gatunek skorupiaka jest przedstawiony na zdjeciu?

A. Krewetka.
B. Langusta.
C. Homar.
D. Krab.

Odpowiedz prawidlowa: D

Umiejetnos¢ 4) ocenia przydatnosé¢ surowcow rybnych do obrobki i przetwarzania, na przyktad:
- ocenia przydatnos$¢ surowcoéw rybnych do obrdbki;
- ocenia przydatno$¢ surowcdéw rybnych do przetwarzania.

Przykladowe zadanie 5.
Wskaz zestaw cech charakteryzujacych nieswieza rybe.

A. Jasnoczerwone skrzela, lepki Sluz i zapadnigte oczy.

B. Jasnoczerwone skrzela, amoniakalny zapach, zatarte trzewia.

C. Zapadnigte oczy, amoniakalny zapach, szarobrunatne skrzela.

D. Szarobrunatne skrzela, potyskujaca i wilgotna skora, zapadniete oczy.

Odpowiedz prawidiowa: C
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Umiejetnos¢  9) Wykonuje czynnosci zwigzane z czyszczeniem, patroszeniem, odglawianiem,
odgardlaniem, filetowaniem, trymowaniem, odskorzaniem, porcjowaniem oraz rozdrabnianiem ryb,
na przyktad:
- rozréznia czynno$ci zwigzane z czyszczeniem, patroszeniem, odgltawianiem, odgardlaniem,
filetowaniem, trymowaniem, odskdrzaniem, porcjowaniem oraz rozdrabnianiem ryb.

Przykladowe zadanie 6.

Oddzielenie jednym cieciem glowy ryby wraz z ptetwami piersiowymi i brzusznymi oraz z platami
brzusznymi i wng¢trzno$ciami, to cigcie

A. polskie.

B. rosyjskie.

C. angielskie.

D. amerykanskie.

Odpowiedz prawidtowa: D

Przykladowe zadanie 7.

Wycigcie plata migsa ryby, obejmujacego migsien grzbietowy i brzuszny jednej potowy ciata, to
inaczej

A. patroszenie.
B. filetowanie.
C. trymowanie.
D. odtuszczanie.

Odpowiedz prawidlowa: B

1.2 Wykonywanie prac zwiazanych z produkcjg przetworéw rybnych

Umiejetnos¢ 2) rozroznia sposoby przetwarzania i utrwalania surowcow, poiproduktow oraz
przetworow rybnych, na przykiad:

— rozroznia sposoby przetwarzania surowcow rybnych;

— rozroznia sposoby przetwarzania potproduktow rybnych;

— rozroznia sposoby utrwalania surowcow rybnych;

- rozrdznia sposoby utrwalania potproduktéw rybnych;

- rozrdznia sposoby utrwalania przetwordw rybnych.

Przykladowe zadanie 8.

W jakim zakresie temperatur przebiega proces wedzenia ryb na zimno?

A. 20+30°C
B. 35+45°C
C. 60+80°C
D. 120+140°C

Odpowiedz prawidlowa: A
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Przykladowe zadanie 9.
Ktory proces utrwalania jest stosowany podczas produkcji konserw rybnych?

A. Sterylizacja.
B. Peklowanie.
C. Pasteryzacja.
D. Marynowanie.

Odpowiedz prawidtowa: A

Umiejetnos¢ 5) przygotowuje dozwolone substancje dodatkowe oraz substancje pomagajgce
w przetwarzaniu do produkcji przetworow rybnych, na przykiad:

— oblicza ilo$¢ soli potrzebnej do solenia stabego 100 kg ryby;

- oblicza zawarto$¢ kwasu octowego, soli 1 cukru w zalewie octowej;

- oblicza zawarto$¢ marynowanej cebuli, warzyw i przypraw w zalewie octowe;.

Przykladowe zadanie 10.

Solenie stabe to takie, przy ktorym stosunek soli do ryby wynosi 0,15:0,19. Oblicz, ile kilogramow
soli jest potrzebne do solenia 100 kg ryb.

A. 7895kg
B. 90,00 kg
C. 126,67kg
D. 145,70 kg

Odpowiedz prawidiowa: A

Umiejetnos¢ 10) wykonuje czynnosci zwigzane z chlodzeniem mrozeniem i rozmrazaniem Surowcow,
poiproduktow i przetworow rybnych, na przyktad:
- wskazuje urzadzenia do chlodzenia mrozenia 1 rozmrazania surowcow, potproduktow
1 przetwordw rybnych;
- rozpoznaje czynnosci zwigzane z chlodzeniem mrozeniem i rozmrazaniem surowcow,
potproduktow 1 przetwordw rybnych.

Przykladowe zadanie 11.
W jakim srodowisku przeprowadza si¢ proces zamrazania ryb w tunelach zamrazalniczych?

A. W powietrzu.

B. W ciekltym azocie.

C. W cieklym freonie.

D. W roztworze soli kuchenne;.

Odpowiedz prawidtowa: A
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Przykladowe zadanie 12.

Jaki rodzaj lodu jest najbardziej przydatny do chtodzenia ryb?

A. Taflowy.

B. Rurkowy.
C. Blokowy.
D. Luskowy.

Odpowiedz prawidtowa: D

Umiejetnosé 13) okresla sposoby wykorzystania odpadow produkcyjnych, na przyktad:
- rozpoznaje i nazywa sposoby wykorzystania odpadéw produkcyjnych.

Przykladowe zadanie 13.

Ktory produkt otrzymuje si¢ z odpadoéw kryla?

A. Tran.

B. Oleje techniczne.

C. Preparaty chitynowe.
D. Preparaty pektynowe.

Odpowiedz prawidtowa: C
1.3. Przygotowywanie surowcow oraz przetworow rybnych do dystrybucji i magazynowania

Umiejetnos¢ 1) okresla warunki przechowywania surowcow i przetworow rybnych, na przykiad:
— okresla parametry i warunki przechowywania surowcow 1 przetwordw rybnych.

Przykladowe zadanie 14.

Ryby wedzone na goragco mozna przechowywaé w temperaturze od 2°C do 10°C przez

A. 2dni.
B. 4 dni.
C. 10 dni.
D. 20 dni.

Odpowiedz prawidlowa: B
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Umiejetnos¢ 2) kontroluje parametry procesow schiadzania, zamrazania, rozmrazania surowcow
i przetworow rybnych, na przykiad:
— kontroluje parametry procesow schiadzania, zamrazania, rozmrazania Surowcow i przetworow
rybnych.

Przykladowe zadanie 15.

Jakg temperature w §rodku geometrycznym powinna osiggnaé zamrozona ryba?

A. -16°C
B. -18°C
C. -20°C
D. -22°C

Odpowiedz prawidlowa: B

Umiejetnosé 6) dobiera opakowania do rodzaju surowcow, polproduktow i przetworow rybnych
— dobiera wlasciwe opakowania do rodzaju surowca;
— dobiera wlasciwe opakowania do rodzaju potproduktow;
— dobiera wlasciwe opakowania do rodzaju przetworow rybnych.

Przykladowe zadanie 16.
Stoiki szklane typu twist-off w przemysle rybnym wykorzystuje si¢ gtownie do pakowania

A. ryb solonych.

B. konserw rybnych.
C. prezerw rybnych.
D. marynat rybnych.

Odpowiedz prawidtowa: D
Umiejetnos¢ 11) obstuguje srodki transportu wewnetrznego stosowane w przetworstwie rybnym, na
przyktad:

- rozpoznaje Srodki transportu wewnetrznego;
— klasyfikuje $rodki transportu wewnetrznego uzywane w zaktadach przetwdrstwa rybnego.

Przykladowe zadanie 17.
Do przewozenia ryb solonych z hali produkcyjnej do magazynu stuzy

A. taczka.

B. wozek paletowy.

C. wozek bemarowy.

D. samochod dostawcezy.

Odpowiedz prawidtowa: B
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

2. Przyklad zadania do czesci praktycznej egzaminu dla wybranych umiejetnosci
z kwalifikacji T.18 Obrobka ryb i produkcja przetworow rybnych.

Odwaz sledzia baltyckiego i dokonaj jego obrébki wstepnej zgodnie z przepisem wykonania, tak aby
powstatly 2 filety.
Odwaz potprodukt, produkt gotowy 1 odpady produkcyjne zgodnie z wykazem w Tabeli 1.

Dokonaj obliczen procentowego (%) udziatu powstalych filetéw oraz odpadow produkcyjnych
w stosunku do masy ryby przed obrébka — wyniki zapisz w Tabeli 1.

Wykonane 2 filety surowe — zglo$ do oceny, przez podniesienie reki.
Te 2 filety posol, oprész maka i usmaz, przez podniesienie reki zglo$ je do oceny.
Sporzadz zalewe octowa i zalej nig usmazone filety, przez podniesienie reki zglo$ je do oceny.

Na przygotowanym stanowisku pracy znajdziesz jedng sztuke sledzia battyckiego, surowce odwazone
1 odmierzone zgodnie z podang Recepturg oraz niezbedne narze¢dzia i sprzet.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad organizacji pracy, bhp i ppoz. oraz ochrony
srodowiska.

Tabela 1. Procentowy (%) udzial filetow i odpadow produkcyjnych

Masa ryby (przed obrébkg) | tgczna masa odpaddéw | Masa surowych filetéw | Masa usmazonych filetéw

g g % g % g %

Receptura na 2 porcje smazonego fileta ze $ledzia

Surowce llosé
Maka 20g
Olej 25cm’
Sél 3g

Receptura na 1 porcje zalewy octowej

Surowce llos¢
Woda 500 cm’
Ocet 250 cm’
Sél 15¢g
Cukier 15g
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Przepis wykonania:

odwaz $ledzia battyckiego,

odgtow §ledzia cigciem sko$nym,

wypatrosz sledzia,

wyfiletuj $ledzia,

oplucz otrzymane filety,

posol 1 oprosz maka filety,

usmaz filety na rozgrzanym ttuszczu na jasnozitoty kolor,

sporzadz zalewe¢ octowa z podanych w tabeli sktadnikow, zagotuj zalewe,
zalej zalewa usmazone filety ze §ledzia baltyckiego.

XN~

Czas na wykonanie zadania wynosi 120 minut.
Ocenie podlega¢ bedg 4 rezultaty:
— przygotowane do smazenia filety surowe,
- usmazone filety,
— procentowy udziat filetow 1 odpadéw produkcyjnych w stosunku do masy ryby — Tabela 1,
- usmazony filet w zalewie octowe;j

— przebieg procesu odgtawiania §ledzia cigciem skosnym oraz filetowania, smazenia filetéw oraz
sporzadzenia zalewy octowe;.

Zasady oceniania wykonania zadania praktycznego beda uwzglednia¢:
— stosowanie zasad dobrej praktyki higienicznej, przepisoéw bhp i ppoz. oraz ochrony srodowiska,
— sprawnos¢ w poshugiwaniu si¢ urzadzeniami i sprz¢tem stosowanym w obrdbce wstepnej ryb,
— sprawnos¢ w poshugiwaniu si¢ urzadzeniami i sprz¢tem stosowanym w obrdbce wstepnej ryb,
— poprawno$¢ wykonywania czynnosci podczas smazenia,
— jako$¢ usmazonych filetéw ze Sledzia,
— poprawno$¢ wykonania zalewy octowej,
- zgodnos¢ obliczen uzysku filetow w stosunku do masy ryby.

Umiejetnosci sprawdzane zadaniem praktycznym
1. Wstepna obrobka surowcow rybnych
8) obstuguje maszyny, urzadzenia 1 narze¢dzia podczas wstgpnej obrobki surowcdw rybnych,
9) wykonuje czynnosci zwigzane z czyszczeniem, patroszeniem, odglawianiem, odgardlaniem,
filetowaniem, trymowaniem, odskdrzaniem, porcjowaniem oraz rozdrabnianiem ryb,
13) wykonuje czynnosci zwigzane z przechowywaniem potproduktéw rybnych,
14) prowadzi dokumentacj¢ procesu wstepnej obrobki surowcdw rybnych.
2. Wykonywanie prac zwigzanych z produkcja przetworéw rybnych
7) obstluguje maszyny 1 urzadzenia, sprzet oraz aparatur¢ kontrolno-pomiarowg do
produkcji przetwordw rybnych;
8) wykonuje czynnos$ci zwigzane z procesami przetwarzania i utrwalania ryb;
9) przestrzega procedur utrzymania czystosci w procesie produkcji wyrobow rybnych;
12) ocenia jakos$¢ potproduktow i przetwordw rybnych na poszczegolnych etapach produkcji;
14) stosuje normy, procedury i receptury technologiczne w procesie produkcji przetwordw
rybnych.
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ZALACZNIKI
ZAYL.ACZNIK 1. Wykaz wybranych aktow prawnych
ZAYL.ACZNIK 2. Podstawa programowa ksztalcenia w zawodzie

ZALACZNIK 3. Informacja o sposobie organizacji i przeprowadzania egzaminu
potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie

ZALACZNIK 4. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla ucznia/
sluchacza/absolwenta

ZAY.ACZNIK 4a. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla absolwenta
zlikwidowanej szkoly/osoby posiadajacej Swiadectwo uzyskane za granicg

ZAYL.ACZNIK 4b. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla uczestnika/
absolwenta KKZ

ZAYACZNIK 4c. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla osoby dorostej/
eksterna

ZALACZNIK 5. Whniosek o dopuszczenie do eksternistycznego egzaminu
zawodowego

ZAYLACZNIK 6. Wykaz Okregowych Komisji Egzaminacyjnych

ZALACZNIK 7. Wykaz zawodow, w zakresie ktorych nie przeprowadza si¢
egzaminu eksternistycznego
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Zalgczniki

ZAYL.ACZNIK 1. Wykaz wybranych aktow prawnych

- ustawa z dnia 7 wrzesnia 1991 r. o systemie o$wiaty (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r. poz. 2156)

- ustawa z dnia 26 stycznia 1982 r. Karta Nauczyciela (Dz. U. z 2014 r., poz. 191, z p6zn. zm.)

- ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy
(Dz.U. 22015 r., poz. 149, z pdzn. zm.)

- ustawa z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz.U. z 2014 r., poz. 1182,
Z pozn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 27 kwietnia 2015 roku w sprawie
szczegotowych warunkow 1 sposobu przeprowadzania egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje
w zawodzie (Dz.U. z 2015 r., poz. 673)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 23 grudnia 2011 r. w sprawie klasyfikacji
zawodow szkolnictwa zawodowego (Dz.U. z 2012 r., poz. 7 z p6zn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy
programowej ksztatcenia w zawodach (Dz.U. z 2012 r., poz. 184 z pdzn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 28 maja 2010 r. w sprawie §wiadectw,
dyplomow panstwowych i1 innych drukéw szkolnych (Dz.U. z 2014 r., poz. 893 z pdzn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 21 kwietnia 2009 r. w sprawie ramowego
programu szkolenia kandydatéw na egzaminatorow, sposobu prowadzenia ewidencji
egzaminatoréw oraz trybu wpisywania i skreslania egzaminatoréw z ewidencji (Dz.U. z 2014 r.,
poz. 468 z pdzn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie ksztalcenia
ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz.U. z 2014 r., poz. 622)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie egzamindw
eksternistycznych (Dz.U. z 2012 r., poz. 188, z pdzn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 17 listopada 2010 r. w sprawie warunkow
organizowania ksztatcenia, wychowania 1 opieki dla dzieci i mlodziezy niepetnosprawnych oraz
niedostosowanych spotecznie w specjalnych przedszkolach, szkotach i oddziatach oraz
w osrodkach (Dz.U. z 2014 r., poz. 392)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 17 listopada 2010 r. w sprawie warunkdéw
organizowania ksztalcenia, wychowania 1 opieki dla dzieci i mtodziezy niepelnosprawnych oraz
niedostosowanych spotecznie w przedszkolach, szkotach i oddziatach ogolnodostepnych lub
integracyjnych (Dz.U. z 2014 r., poz. 414)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie
bezpieczenstwa 1 higieny w publicznych 1 niepublicznych szkotach i placéwkach (Dz. U.
z 2003 r. nr 6, poz. 69, z pdzn. zm.)

- rozporzadzenie Ministra Pracy 1 Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie
ogdblnych przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U. z 2003 r. Nr 169, poz. 1650 z p6zn.
zm.)

- rozporzadzenie Ministra Pracy 1 Polityki Spolecznej z dnia 11 kwietnia 2014 r. w sprawie
przygotowania zawodowego dorostych (Dz. U. z 2014 r., poz. 497)

- rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 15 grudnia 2010 r. w sprawie praktycznej
nauki zawodu (Dz.U. z 2010 r. nr 244, poz. 1626)

- rozporzadzenie Rady Ministrow z 28 maja 1996 r. w sprawie przygotowania zawodowego
mtodocianych i ich wynagradzania (Dz.U. z 2014 r., poz. 232)
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Zalgczniki

ZALACZNIK 2. Podstawa programowa ksztalcenia w zawodzie

Przetworca ryb 751103

Celem ksztalcenia zawodowego jest przygotowanie uczacych si¢ do zycia w warunkach
wspotczesnego $wiata, wykonywania pracy zawodowej 1 aktywnego funkcjonowania na
zmieniajacym si¢ rynku pracy.

Zadania szkoty i innych podmiotéw prowadzacych ksztatcenie zawodowe oraz sposob ich
realizacji s3 uwarunkowane zmianami zachodzacymi w otoczeniu gospodarczo-spolecznym, na
ktére wplywajq w szczegolnodci: idea gospodarki opartej na wiedzy, globalizacja procesow
gospodarczych i spotecznych, rosngcy udzial handlu migdzynarodowego, mobilnos¢ geograficzna
1 zawodowa, nowe techniki i technologie, a takze wzrost oczekiwan pracodawcoéw w zakresie
poziomu wiedzy i umiejgtnosci pracownikow.

W procesie ksztalcenia zawodowego wazne jest integrowanie i korelowanie ksztatcenia ogdlnego
1 zawodowego, w tym doskonalenie kompetencji kluczowych nabytych w procesie ksztatcenia
ogolnego, z uwzglednieniem nizszych etapow edukacyjnych. Odpowiedni poziom wiedzy ogdlnej
powiazanej z wiedza zawodowa przyczyni si¢ do podniesienia poziomu umiej¢tnosci zawodowych
absolwentow szkot ksztatcagcych w zawodach, a tym samym zapewni im mozliwos¢ sprostania
wyzwaniom zmieniajgcego si¢ rynku pracy.

W procesie ksztalcenia zawodowego sa podejmowane dzialania wspomagajace rozwoj kazdego
uczacego si¢, stosownie do jego potrzeb 1 mozliwosci, ze szczegdlnym uwzglednieniem
indywidualnych $ciezek edukacji i kariery, mozliwosci podnoszenia poziomu wyksztatcenia
1 kwalifikacji zawodowych oraz zapobiegania przedwczesnemu konczeniu nauki.

Elastycznemu reagowaniu systemu ksztalcenia zawodowego na potrzeby rynku pracy, jego
otwarto$ci na uczenie si¢ przez cale zycie oraz mobilnosci edukacyjnej i zawodowej absolwentow
ma sthuzy¢ wyodrgbnienie  kwalifikacji w ramach poszczegdlnych zawoddéw wpisanych do
klasyfikacji zawodow szkolnictwazawodowego.

CELE KSZTALCENIA

Absolwent szkoty ksztalcacej w zawodzie przetworca ryb powinien byé przygotowany do
wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) przygotowywania surowcow do produkcji przetwordw rybnych;

2) wykonywania czynnos$ci zwigzanych z obrébka surowcow rybnych;

3) wykonywania operacji technologicznych zwigzanych z produkcja przetwordéw rybnych;
4) przygotowywania potproduktow i przetworéw rybnych do dystrybucji;

5) magazynowania surowcow, potproduktow i przetwordw rybnych.

EFEKTY KSZTALCENIA
Do wykonywania wyzej wymienionych zadan zawodowych niezbedne jest osiagniecie
zakladanych efektéw ksztalcenia, na ktére sktadaja sie:

1) efekty ksztatcenia wspolne dla wszystkich zawodow;

(BHP). Bezpieczenstwo i higiena pracy
Uczen:

1) rozréznia pojecia zwigzane z bezpieczenstwem 1 higieng pracy, ochrong przeciwpozarowa,
ochrong srodowiska i ergonomig;

2) rozréznia zadania i uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajacych w zakresie ochrony pracy
1 ochrony $rodowiska w Polsce;

3) okresla prawa i obowiazki pracownika oraz pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny
pracy;

4) przewiduje zagrozenia dla zdrowia i zycia czlowieka oraz mienia i $srodowiska zwigzane
z wykonywaniem zadan zawodowych;
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5) okresla zagrozenia zwigzane z wystgpowaniem szkodliwych czynnikow w §rodowisku pracy;

6) okresla skutki oddziatywania czynnikéw szkodliwych na organizm cztowieka;

7) organizuje stanowisko pracy zgodnie z obowigzujagcymi wymaganiami ergonomii, przepisami
bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska;

8) stosuje srodki ochrony indywidualnej i zbiorowej podczas wykonywania zadan zawodowych;

9) przestrzega zasad bezpieczenstwa i1 higieny pracy oraz stosuje przepisy prawa dotyczace
ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska;

10) udziela pierwszej pomocy poszkodowanym w wypadkach przy pracy oraz w stanach

zagrozenia zdrowia i zycia.

(PDG). Podejmowanie i prowadzenie dzialalnosci gospodarczej
Uczen:

1) stosuje pojqcia z obszaru funkcjonowania gospodarki rynkowe;;
2) stosuje przepisy prawa pracy, przepisy prawa dotyczace ochrony danych osobowych oraz
przepisy prawa podatkowego i prawa autorskiego;
3) stosuje przepisy prawa dotyczace prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;;
4) rozrdznia przedsigbiorstwa i instytucje wystepujace w branzy i powigzania mi¢dzy nimi;
5) analizuje dziatania prowadzone przez przedsiebiorstwa funkcjonujace w branzy;
6) inicjuje wspolne przedsigwzigcia z réznymi przedsigbiorstwami z branzy;
7) przygotowuje dokumentacje¢ niezbedng do uruchomienia 1 prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej;
8) prowadzi korespondencj¢ zwiazang z prowadzeniem dziatalnosci gospodarcze_],
9) obstuguje urzadzenia biurowe oraz stosuje programy komputerowe wspomagajace prowadzenie
dziatalnosci gospodarczej;
10) planuje 1 podejmuje dziatania marketingowe prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej;
11) optymalizuje koszty 1 przychody prowadzonej dziatalnosci gospodarcze;.

(JOZ). Jezyk obcy ukierunkowany zawodowo
Uczen:

1) postuguje si¢ zasobem s$rodkéw jezykowych (leksykalnych, gramatycznych, ortograficznych
oraz fonetycznych), umozliwiajacych realizacj¢ zadan zawodowych;

2) interpretuje wypowiedzi dotyczqce wykonywania typowych czynnosci zawodowych
artykuiowane powoli 1 wyraZnie, w standardoweJ odmianie jezyka;

3) analizuje 1 interpretuje krotkie teksty pisemne dotyczace wykonywania typowych czynnosci
zawodowych;

4) formutuje krotkie 1 zrozumiate wypowiedzi oraz teksty pisemne umozliwiajagce komunikowanie
si¢ w Srodowisku pracy;

5) korzysta z obcojezycznych Zrédet informac;i.

(KPS). Kompetencje personalne i spoleczne
Uczen:

1) przestrzega zasad kultury 1 etyki;
2) jest kreatywny 1 konsekwentny w realizacji zadan;
3) przewiduje skutki podejmowanych dziatan;
4) jest otwarty na zmiany;
5) potrafi radzi¢ sobie ze stresem;
6) aktualizuje wiedze 1 doskonali umiejetnosci zawodowe;
7) przestrzega tajemnicy zawodowej;
8) potrafi ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za podejmowane dziatania;
9) potrafi negocjowa¢ warunki porozumien;
10) wspolpracuje w zespole.
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2) efekty ksztalcenia wspolne dla zawodow w ramach obszaru turystyczno-gastronomicznego,
stanowigce podbudowe do ksztalcenia w zawodzie lub grupie zawodow PKZ(T.b),

PKZ(T.b) Umiejetnosci stanowiace podbudowe do ksztalcenia w zawodach: operator
maszyn i urzadzen przemyslu spozywczego, piekarz, cukiernik, wedliniarz, technik
technologii zywnosci, technik przetworstwa mleczarskiego, przetworca ryb

Uczen:

1) stosuje przepisy prawa dotyczace produkcji wyrobow spozywczych;

2) okresla warto$¢ odzywcza produktow spozywczych;

3) wyjasnia role drobnoustrOJ ow w produkcji wyrobow spozywczych

4) charakteryzuje zmlany biochemiczne, fizykochemiczne 1 mikrobiologiczne zachodzace
podczas produkcji i przechowywania wyrobow spozywczych;

5) rozréznia metody utrwalania zywnosci 1 okresla ich wptyw, na jako$¢ i trwatos¢ wyrobow
spozywczych;

6) interpretuje rysunki techniczne i schematy maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji
wyrobow spozywczych;

rozrdznia czgsci oraz zespoly maszyn i urzadzen;

8) rozrdéznia maszyny i urzadzenia stosowane w produkcji wyrobow spozywczych;

9) postuguje si¢ instrukcjami obstugi maszyn stosowanych w produkcji oraz dokumentacja
technologiczng;

10) rozpoznaje instalacje techniczne stosowane w zaktadach przetworstwa spozywczego;

11) rozpoznaje urzadzenia do uzdatniania wody, oczyszczania $ciekOw 1 powietrza oraz urzadzenia
energetyczne;

12) postuguje si¢ aparaturg kontrolno-pomiarowa stosowang w przetworstwie spozywczym;

13) okresla zagrozenia dla s$rodowiska zwigzane z przemystowym przetworstwem zywnosci
1 sposoby zapobiegania tym zagrozeniom,;

14) identyfikuje zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci i monitoruje krytyczne punkty kontroli w
procesach produkcji oraz podejmuje dziatania korygujace zgodnie z zasadami GHP (ang. Good
Hygiene Practice), zasadami GMP (ang. Good Manufacturing Practice) 1 systemem HACCP (ang. Hazard
Analysis and Critical Control Point);

15) stosuje programy komputerowe wspomagajace wykonywanie zadan.

3) efekty ksztatcenia wiasciwe dla kwalifikacji wyodrebnionej w zawodzie przetworca ryb opisane
w czesci Il

T.18. Obrébka ryb i produkcja przetworow rybnych

1. Wstepna obrobka surowcow rybnych
Uczen:

1) charakteryzuje zrodta i metody pozyskiwania surowcoéw rybnych oraz innych organizméw
wodnych;
2) rozpoznaj e rodzaje 1 gatunki ryb wykorzystywanych W przetworstwie;
3) rozpoznaje skorupiaki, mlqczakl oraz inne orgamzmy wodne wykorzystywane w przetworstwie;
4) ocenia przydatnos$¢ surowcow rybnych do obrdbki i przetwarzania;
5) charakteryzuje przyczyny szybkiego psucia si¢ ryb, skorupiakow, migczakow oraz innych
organizmow wodnych wykorzystywanych w przetworstwie;
6) sortuje surowce rybne wedtug okreslonych kryteriow;
7) dobiera maszyny, urzadzenia i narz¢dzia do wstepnej obrobki surowcdw rybnych;
8) obstuguje maszyny, urzadzenia i narzgdzia podczas wstepnej obrobki surowcdw rybnych;
9) wykonuje czynnosci zwigzane z czyszczeniem, patroszeniem, odglawianiem, odgardlaniem,
filetowaniem, trymowaniem, odskorzaniem, porcjowaniem oraz rozdrabnianiem ryb;
10) wykonuje czynnosci zwigzane z obrdbka wstepng skorupiakéw, mieczakow oraz innych
organizmow wodnych;
11) stosuje techniki schtadzania, mrozenia i rozmrazania surowcoéw rybnych;
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12) okresla sposoby zagospodarowania lub utylizacji odpadéw rybnych;

13) wykonuje czynnosci zwigzane z przechowywaniem p(')lprodukt(’)w rybnych;

14) prowadzi dokumentaqe; procesu wstqpnej obrébki surowcdw rybnych;

15) posluguje si¢. normami 1 instrukcjami technologicznymi dotyczacymi wstgpnej obrobki
surowcow rybnych.

2. Wykonywanie prac zwigzanych z produkcja przetworéw rybnych
Uczen:

1) okresla wymagania dotyczace jakosci oraz przydatnosci surowcow i polproduktow do
produkcp réznych asortymentow przetworow rybnych;

2) rozroznia sposoby przetwarzania i utrwalania surowcow, potproduktow oraz przetwordw
rybnych;

3) okresla wptyw procesdw przetwarzania i utrwalania surowcow, potproduktéw i przetwordw
rybnych na ich bezpieczenistwo zdrowotne, warto§¢ odzywcza oraz przydatnosé
technologiczna;

4) rozréznia rodzaje dodatkow i materiatow pomocniczych oraz okresla ich zastosowanie
w przetwdrstwie rybnym,;

5) przygotowuje dozwolone substancje dodatkowe oraz substancje pomagajace w przetwarzaniu
do produkcji przetworow rybnych;

6) rozpoznaje maszyny i urzadzenia stosowane w produkcji przetworow rybnych

7) obstuguje maszyny 1 urzadzenia, sprzgt oraz aparatur¢ kontrolno-pomiarowa do produkcji
przetworéw rybnych;

8) wykonuje czynnosci zwigzane z procesami przetwarzania i utrwalania ryb;

9) przestrzega procedur utrzymywama czystosci w procesie pI‘Oduijl wyrobow rybnych

10) wykonuje czynnosm zwigzane z chlodzeniem, mrozeniem 1 rozmrazaniem Surowcow,
poOtproduktow i przetwordw rybnych;

11) rozpoznaje zmiany zachodzace w procesie przetwarzania i utrwalania ryb, skorupiakow,
mieczakow oraz innych organizmow wodnych;

12) ocenia jakos$¢ potproduktow i przetwordw rybnych na poszczegolnych etapach produkeji;

13) okresla sposoby wykorzystania odpadow poprodukcyjnych;

14) stosuje normy, procedury i receptury technologiczne w procesie produkcji przetworow rybnych;

15) oblicza zuzycie surowcow oraz okresla wydajnos¢ produkceji przetwordw rybnych;

16) prowadzi dokumentacj¢ przebiegu produkcji przetwordéw rybnych.

3. Przygotowywanie surowcow oraz przetworow rybnych do dystrybucji i magazynowania
Uczen:

1) okresla warunki przechowywania surowcow i przetwordw rybnych;
2) kontroluje parametry procesdw schladzania, zamrazania, rozmrazania surowcow i przetworow
rybnych;
3) wykonuje prace zwigzane z przygotowaniem surowcow 1 przetwordw rybnych do dystrybucji;
4) przygotowuje surowce 1 przetwory rybne z uwzglednieniem potrzeb odbiorcow;
5) rozpoznaje rodzaje materiatow stosowanych w opakowaniach przetworéw rybnych oraz ocenia
ich jakos¢;
6) dobiera opakowania do rodzaju surowcow, pétproduktéw i1 przetwordw rybnych;
7) wykonuje czynnosci zwigzane =z przygotowaniem opakowan do konfekcjonowania
surowcow, potproduktow i przetwordw rybnych;
8) przestrzega zasad znakowania oraz identyfikowalnosci surowcow i przetwordéw rybnych;
9) rozpoznaje maszyny i urzadzenia stosowane do konfekcjonowania przetworéw rybnych;
10) obstuguje maszyny i urzadzenia do konfekcjonowania przetwordw rybnych;
11) obstuguje srodki transportu wewngtrznego stosowane w przetworstwie rybnym;
12) prowadzi dokumentacj¢ dotyczaca przechowywania oraz dystrybucji surowcOw i1 przetworéw
rybnych.

Wigcej arkuszy znajdmzegz na stronie: arkusze.pl



Zalgczniki

3. WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE

Szkota podejmujaca ksztalcenie w zawodzie przetwdrca ryb powinna posiada¢ nastepujace
pomieszczenia dydaktyczne:

1)

2)

pracowni¢ technologiczng, wyposazong w: stanowisko komputerowe dla nauczyciela

z pakietem programdéw biurowych oraz dostgpem do Internetu, z drukarka oraz projektorem

multimedialnym; cyfrowy aparat fotograficzny, schematy i plansze pogladowe z zakresu

przetworstwa rybnego, filmy dydaktyczne oraz prezentacje multimedialne dotyczace proceséw
przetwarzama utrwalania surowcow i przetworow rybnych przykladowe receptury i normy
zuzycia surowcow rybnych, przepisy prawa zywnosciowego, przepisy dotyczace przetworstwa
rybnego, rysunki techniczne oraz schematy maszyn i1 urzadzen stosowanych w przetworstwie
rybnym, instrukcje obslugi maszyn i urzadzen, aparatur¢ kontrolno-pomiarowg stosowang

w przetwérstwie rybnym, schematy instalacji technicznych stosowanych w zaktadach

przetwdrstwa rybnego, przykltadowa dokumentacje technologiczng, schematy 1 katalogi

urzadzen energetycznych oraz urzadzen do uzdatniania wody, oczyszczania $ciekdéw

1 powietrza; czesci maszyn oraz modele maszyn i urzadzen stosowanych w przetworstwie

rybnym, probki materiatow stosowanych w opakowaniach i opakowania do przetworow

rybnych;

warsztaty szkolne, w ktérych powmny by¢ zorganizowane nastgpujace stanowiska:

a) stanowiska obrébki wstepnej i1 trymowania (jedno stanowisko dla o$miu uczniow)
wyposazone w: zlew ze stali nierdzewnej, stot z plyta robocza ze stali nierdzewnej, stot do
trymowania filetdw, noze, pegsety do usuwania osci, stalki, wagi techniczne, wozki
transportowe, pojemniki na surowce i odpady, stét ze stali nierdzewnej z basenem, wilk
z zestawem nozy, kuter, mtynek koloidalny, wytwornice lodu, mieszarke, tyzki i noze do
patroszenia, nozyce do obcinania pletw i skrzeli, rekawice metalowe ochronne,

b) stanowiska solenia 1 marynowania ryb (jedno stanowisko dla o$miu uczniow)
wyposazone w: stot z plyta robocza ze stali nierdzewnej, noze, stalki, wagi techniczne,
wage laboratoryjng, wozki transportowe, pojemniki na surowce, pojemniki ze stali
nierdzewnej lub z tworzywa sztucznego przeznaczone do solanek i marynat, miski ze stali
nierdzewnej, stoje szklane zamykane, termometr, pH-metr, cylindry, zlewki ze skala,
naczynka wagowe,

¢) stanowiska formowania i panierowania przetwordw rybnych (jedno stanowisko dla o$miu
ucznidow), wyposazone w: stoly z ptyta roboczg z blachy stalowej, noze, ostonki do wedlin
rybnych, wdzki i pojemniki ze stali nierdzewnej na surowce i farsz, nadziewarke, wage,
wagosuszarke, opakowania, klipsownicg stolowa lub sznurek do wigzania wedlin, garnki
1 miski ze stali nierdzewnej, sita, mieszadla stalowe, sztu¢ce kuchenne,

d) stanowiska obrobki termicznej (jedno stanowisko dla o$miu ucznidéw), wyposazone
w: minikomore¢ wedzarnicza, autoklaw, wodzki wedzarnicze, pojemniki metalowe lub
z tworzywa sztucznego, wagi, termometry, opakowania do produktéw sterylizowanych,
zamykarke reczng do puszek metalowych, kraty zabezpieczajace przed wyptywaniem
elementow na powierzchnie solanki, noze, solomierze, wagi, metalowe prety lub siatki
wedzarnicze, frytownice lub patelni¢ elektryczng, tace z blachy nierdzewnej, kuchnig
elektryczna 4-palnikowa, elektryczny parownik do gotowania,

e) stanowisko konfekcjonowania wyrobdéw rybnych wyposazone w: stoly z ptyta robocza ze
stali nierdzewnej, noze, wagi, krajalnice, urzadzenia do pakowania porcji,

f) stanowisko mycia ragk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, srodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik na odpady,

g) stanowisko do dezynfekcji obuwia wyposazone w: plytki pojemnik wykonany ze stali

nierdzewnej, ustawiony na posadzce lub wbudowany w posadzke wraz z kratg umieszczong
wewnatrz, $rodki do dezynfekcji,
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ponadto warsztaty powinny by¢é wyposazone w urzadzenia chtodnicze, zamrazalnicze, $rodki
ochrony indywidualnej, sprz¢t i srodki do utrzymania czystosci, srodki dezynfekujace, apteczke
pierwszej pomocy, instrukcje obstugi maszyn i urzadzen, instrukcje bezpieczenstwa i higieny pracy
oraz ochrony przeciwpozarowe;.

Ksztatcenie praktyczne moze odbywaé si¢ w: warsztatach szkolnych, placowkach ksztalcenia
ustawicznego, placéwkach ksztatcenia praktycznego oraz podmiotach stanowigcych potencjalne
miejsce zatrudnienia absolwentow szkot ksztatcacych w zawodzie.

4. MINIMALNA LICZBA GODZIN KSZTALCENIA ZAWODOWEGO"

Efekty ksztatcenia wspolne dla wszystkich zawoddéw oraz efekty ksztatcenia |350 godz.
wspdlne dla zawodow w ramach obszaru turystyczno-gastronomicznego
stanowigce podbudowe do ksztatcenia w zawodzie lub grupie zawodow

T.18. Obrébka ryb i produkcja przetworéw rybnych 650 godz.

YW szkole liczbe godzin ksztalcenia zawodowego nalezy dostosowa¢ do wymiaru godzin
okreslonego w przepisach w sprawie ramowych planéw nauczania w szkotach publicznych,
przewidzianego dla ksztalcenia zawodowego, zachowujac minimalng

liczbe godzin wskazanych w tabeli odpowiednio dla efektow ksztalcenia: wspdlnych dla
wszystkich zawodow 1 wspdlnych dla zawodéw w ramach obszaru ksztalcenia stanowigcych
podbudowe do ksztalcenia w zawodzie lub grupie zawodoéw oraz wilasciwych dla kwalifikacji
wyodrebnionych w zawodzie.

5. MOZLIWOSCI UZYSKIWANIA DODATKOWYCH KWALIFIKACJI
W ZAWODACH W RAMACH OBSZARU KSZTALCENIA OKRESLONEGO
W KLASYFIKACJI ZAWODOW SZKOLNICTWA ZAWODOWEGO

Absolwent szkoly ksztalcacej w zawodzie przetworca ryb po potwierdzeniu kwalifikacji 7.78.
Obrobka ryb i produkcja przetworow rybnych moze uzyska¢ dyplom potwierdzajacy kwalifikacje
w zawodzie technik technologii Zzywnosci po potwierdzeniu dodatkowo kwalifikacji 7.176.
Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow spozywczych oraz uzyskaniu wyksztatcenia
sredniego.
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ZALACZNIK 3. Informacja o sposobie organizacji i przeprowadzania egzaminu
potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie

Aktualna informacja dotyczaca sposobu organizacji 1 przeprowadzania egzaminu potwierdzajacego
kwalifikacje w zawodzie jest dostepna na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjnej
pod adresem http://www.cke.edu.pl.
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ZALACZNIK 4. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla wucznia/
shuchacza/absolwenta

miejscowos$é, data d d m m r v ¥ ¥

Dane osobowe ucznia/sluchacza/absolwenta (wypeini¢ drukowanymi literami):

Nazwisko:

Imi¢ (imiona):

Data i miejsce urodzenia: |

Numer PESEL:

w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

Adres korespondencyjny (wypeini¢ drukowanymi literami):

miejscowos¢:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta: N D P

nr telefonu z kierunkowym: = =~ . mail:

Deklaruje przystapienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie
przeprowadzanego w terminie .................................

oznacz:enie :kw:alz'ﬁ:kacj:i zgodne

Z podstawq programowq -~ T T T T T TS omsssossoooes nazwakwalifkacii T

sj}m bol c;vﬁ*o-wy zawodu nazwa zawodu

U po raz pierwszy* / [ po raz kolejny*do cze$ci [] pisemnej*, [] praktycznej*

Wyrazam zgod¢ na przetwarzanie moich danych osobowych do celow zwigzanych z egzaminem potwierdzajacym
kwalifikacje w zawodzie.

*wlasciwe zaznaczy¢ czytelny podpis
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ZALACZNIK 4a. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla absolwenta
zlikwidowanej szkoly/osoby posiadajacej Swiadectwo uzyskane za granica

Dane osobowe (wypelni¢ drukowanymi literami):
Nazwisko:

Imi¢ (imiona):

Data i miejsce urodzenia: | ] |

Numer PESEL:

w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
Adres korespondencyjny (wypetni¢ drukowanymi literami):
miejscowose:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta: P71 L

nr telefonu z kierunkowym: oo b b b majl

[] Jestem absolwentem* szkoly, [] ktora zostala zlikwidowana/przeksztalcona / [1 w ktorej zlikwidowano ksztalcenie
w zawodzie

miesigc i vok ukonczenia SzKoly: ...........cc.o.ooviiieiiiiiiiiiiiiiee e

nazwa i adres szkoly
[J Posiadam S$wiadectwo/inny dokument wydane za granica® potwicrdzajace wyksztalcenie Srednie/wyksztalcenie
zasadnicze zawodowe/uznane za rownorzedne $wiadectwu szkoly ponadgimnazjalnej/ponadpodstawowej w drodze
nostryfikacji
Deklaruje przystapienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie

przeprowadzanego w terminie ........................... ...

oznaczenie kwalifikacyi

ZQOANE Z POASIAWG === === = == == e eoeeeeioooooo
programowq nazwa kwalifikacyi
Tsymbol oyfrowy zawodu T T T e

[ po raz pierwszy* / [ po raz kolejny*do czesci U] pisemnej*, [] praktycznej*

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych do celow zwigzanych z egzaminem potwierdzajacym
kwalifikacje w zawodzie.

Do deklaracji dotaczam:

[ Swiadectwo ukonczenia szkoly*

[J Dokument wydany za granica potwierdzajacy wyksztalcenie $rednie/wyksztalcenie zasadnicze zawodowe*
[J Zaswiadczenie potwierdzajace wystepowanie dysfunkcji wydane przez lekarza*

[] Zaswiadczenie o stanie zdrowia wydane przez lekarza*

*wilasciwe zaznaczyé czytelny podpis
Potwierdzam przyjecie deklaracji

Pieczg¢ oke data, czytelny podpis osoby przyjmujgcej

Wigcej arkuszy znajdz%‘slz na stronie: arkusze.pl



Zalgczniki

ZALACZNIK 4b. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla uczestnika/
absolwenta KKZ

Dane osobowe (wypelni¢ drukowanymi literami):

Nazwisko:

Imi¢ (imiona):

Data i miejsce urodzenia: | i _ P
d d m mr r r r

Numer PESEL:
w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
Adres korespondencyjny (wypelni¢ drukowanymi literami):

miejscowosé:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta: e

nr telefonu z kierunkowym: : mall

O Jestem uczestnikiem kwalifikacyjnego kursu zawodowego */ [ ukonczylem/ukonczylam* kwalifikacyjny kurs zawodowy
miesiqc i rok ukonczenia kwalifikacyjnego kursu zawodowego: ...............cccoccecvcivveiiiioiiniiaenn.

nazwa i adres organizatora kwalifikacyjnego kursu zawodowego

Deklaruje przystapienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie
przeprowadzanego w terminie .................................

oznaczenie kwalifikacyi

2Q0ANE Z POUSIAWG == === === == = === < mm o S
programowq nazwa kwalifikacyi
Sgmboloyfowy zawodu T mwazawedu T

[J po raz pierwszy* / [ po raz kolejny*do cze¢$ci [] pisemnej*, [] praktycznej*

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych do celéw zwigzanych z egzaminem potwierdzajacym
kwalifikacje w zawodzie.

Do deklaracji dolaczam:

[ zaswiadczenie o ukonczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego”

[0 Zaswiadczenie potwierdzajace wystepowanie dysfunkcji wydane przez lekarza”

[ Zaswiadczenie o stanie zdrowia wydane przez lekarza”

*wlasciwe zaznaczyé czytelny podpis
Potwierdzam przyjecie deklaracji

data, czytelny podpis osoby przyjmujqcej

Pieczgé szkoly/placowki/podmiotu prowadzacego kkz/oke

Wigcej arkuszy znajdz%gz na stronie: arkusze.pl



Zalgczniki

ZAYL.ACZNIK 4c. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu dla osoby doroslej/
eksterna

miejscowosé,data d d m m ¥ v v r

Dane osobowe (wypeini¢ drukowanymi literami):

Nazwisko:

Imig¢ (imiona):

Data i miejsce urodzenia: |

Numer PESEL:

w przypadku braku numeru PESEL - seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

Adres korespondencyjny (wypelnic¢ drukowanymi literami):
micjscowosc:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta: Pl

nr telefonu z kierunkowym: mall

U Jestem osobg dorosla, ktéora jest uczestnikiem [ praktycznej nauki zawodu dorostych*/ [J przyuczenia do
pracy doroslych*

O Jestem osoba dorosla, ktora co najmniej dwa lata ksztalcita si¢ lub pracowala w zawodzie, w ktorym
wyodrebniono kwalifikacje, ktora chee potwierdzic*

Deklaruje przystgpienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie
przeprowadzanego w terminie .................................

oznaczenie kwalifikacji

zgodne z podstawqg . .
programowq nazwa kwalifikacyi

nazwa zawodu

symbol cyfrowy zawodu

[l po raz pierwszy* / []po razkolejny*do czesci [] pisemnej*, [] praktycznej*

Wyrazam zgode¢ na przetwarzanic moich danych osobowych do celow zwigzanych z egzaminem
potwierdzajacym kwalifikacje w zawodzie.

*wlasciwe zaznaczyé czytelny podpis
Potwierdzam przyjecie deklaracji
Pieczgé oke data, czytelny podpis osoby przyjmujqcej
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Zalgczniki

ZALACZNIK 5. Wniosek o dopuszczenie do eksternistycznego egzaminu
zawodowego

WNIOSEK O DOPUSZCZENIE
DO EKSTERNISTYCZNEGO EGZAMINU ZAWODOWEGO

miejscowosé, data d d m m 1 r ror

Dane osobowe (wypelnié drukowanymi literami):

Nazwisko:

Imi¢ (imiona):

Numer PESEL:

w przypadku braku numeru PESEL - seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

Prosze¢ o dopuszczenie do eksternistycznego egzaminu zawodowego

symbol cyfrowy zawodu nazwa zawodu

naczenie Lw&aliﬁkacj}'i zgodne
GHOATAWGLTOTIAMOWG, st ot s s st o s e i ot e o s st S —
nazwa kwalifikacji

U po raz pierwszy*  [] po raz kolejny*

do cze$ci L] pisemnej* [ praktycznej*

Do wniosku dolaczam:
1.$wiadectwo ukonczenia UJ gimnazjum*/ [ o§mioletniej szkoly podstawowej*/ L] innej szkoty*

2.dokumenty potwierdzajgce co najmniej dwa lata ksztalcenia lub pracy w zawodzie, w ktorym wyodrebniono
kwalifikacj¢ w zakresie ktdrej zamierzam zdawaé egzamin:

1)
2)
3. [ zaswiadczenie lekarskie o wystepowaniu dysfunkcji */ [] zaswiadczenie lekarskie o stanie zdrowia*

4. [ deklaracje przystapienia do egzaminu

5. [ wniosek o zwolnienie z cato$ci lub czgéci optaty 1 dokumenty potwierdzajace wysokos¢ dochodow*.

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych do celow zwigzanych z egzaminem potwierdzajacym
kwalifikacje w zawodzie.

*wlasciwe zaznaczy¢ czytelny podpis

Wigcej arkuszy znajdzfoégz na stronie: arkusze.pl



Zalqcznik

ZAYL.ACZNIK 6. Wykaz Okregowych Komisji Egzaminacyjnych

':OE{_E
Gdarisk

POMOREKIE

£ KUJAWEKD-
- POMOREKIE

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Gdansku http.//www.oke.gda.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Jaworznie http://www.oke.jaworzno.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Krakowie http://www.oke.krakow.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Lomzy http://www.oke.lomza.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Lodzi http://www.komisja.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Poznaniu http.//www.oke.poznan.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Warszawie http://www.oke.waw.pl/
Okregowa Komisja Egzaminacyjna we Wroctawiu http://www.oke.wroc.pl/
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Zalgczniki

ZALACZNIK 7. Wykaz zawodow, w zakresie ktorych nie przeprowadza si¢
egzaminu eksternistycznego zawodowego

Symbol
Lp. | cyfrowy Nazwa zawodu Minister wlasciwy dla zawodu
zawodu
1 2 3 4
1 325101 Asystentka stomatologiczna minister wlasciwy do spraw zdrowia
2 (325102 | Higienistka stomatologiczna minister wlasciwy do spraw zdrowia
3 325906 |Ortoptystka minister wlasciwy do spraw zdrowia
4 1325601 Ratownik medyczny minister wlasciwy do spraw zdrowia
5 321402 | Technik dentystyczny minister wlasciwy do spraw zdrowia
6 321301 Technik farmaceutyczny minister wlasciwy do spraw zdrowia
7 1325402 Technik masazysta minister wlasciwy do spraw zdrowia
8 1321403 Technik ortopeda minister wlasciwy do spraw zdrowia
9 1325907 Terapeuta zajeciowy minister wlasciwy do spraw zdrowia
10 321401 Protetyk stuchu minister wlasciwy do spraw zdrowia
11 |311411 Technik  elektroniki 1 informatyki [ minister wiasciwy do spraw zdrowia
medycznej
12 (321103 Technik elektroradiolog minister wlasciwy do spraw zdrowia
13 1322001 Dietetyk minister wlasciwy do spraw zdrowia
14 325905 Opiekunka dziecigca minister wlasciwy do spraw zdrowia
15 (532102 Opiekun medyczny minister wlasciwy do spraw zdrowia
16 [311106 | Technik geolog minister wlasciwy do spraw srodowiska
17 (311707 Technik wiertnik minister wlasciwy do spraw srodowiska
18 (321104 Technik sterylizacji medycznej minister wlasciwy do spraw zdrowia
19 |311919 Technik pozarnictwa minister wiasciwy do spraw
wewngtrznych

Wigcej arkuszy znajdzfoégz na stronie: arkusze.pl




Stownik pojec

SLOWNIK POJEC

Szkola — nalezy przez to rozumiec trzy typy szkol ponadgimnazjalnych:

- zasadniczg szkole zawodowa,

— czteroletnie technikum,

- szkofe policealna.
Placowka - nalezy przez to rozumie¢ placowke ksztalcenia ustawicznego lub placowke
ksztalcenia praktycznego.

Dyrektor szkoly/placowki - nalezy przez to rozumie¢ dyrektora szkoty/placowki, w ktore;
jest realizowane ksztatcenie zawodowe.

Pracodawca - nalezy przez to rozumie¢ pracodawce, u ktorego jest realizowane ksztalcenie
zawodowe.

Osrodek egzaminacyjny - nalezy przez to rozumie¢ szkote, placowke lub pracodawce,
upowaznione przez dyrektora komisji okregowej do zorganizowania czesci praktycznej egzaminu.

Egzamin zawodowy - nalezy przez to rozumie¢ egzamin potwierdzajacy kwalifikacje
w zawodzie przeprowadzany z zakresu danej kwalifikacji wyodrebnionej w tym zawodzie,
zgodnie z klasyfikacja zawodow szkolnictwa zawodowego.

Kwalifikacja w zawodzie - wyodrebniony w danym zawodzie zestaw oczekiwanych efektow
ksztatcenia, ktorych osiggniecie potwierdza $wiadectwo wydane przez okregowa komisje
egzaminacyjng, po zdaniu egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie w zakresie jednej
kwalifikacji.

Podstawa programowa ksztalcenia w zawodach - obowiazkowe zestawy celow
ksztalcenia 1 tresci nauczania opisanych w formie oczekiwanych efektow ksztatcenia: wiedzy,
umiejetnosci  zawodowych oraz kompetencji  personalnych 1 spofecznych, niezbednych dla
zawodow lub kwalifikacji wyodrebnionych w zawodach, uwzgledniane w programach nauczania
i umozliwiajgce ustalenie kryteriow ocen szkolnych i wymagan egzaminacyjnych oraz warunki
realizacji ksztatcenia w zawodach, w tym zalecane wyposazenie w pomoce dydaktyczne i sprzet
oraz minimalna liczba godzin ksztatcenia zawodowego.

Formy pozaszkolne - nalezy przez to rozumie¢ formy uzyskiwania i uzupelniania wiedzy,
umiejetnosci 1 kwalifikacji zawodowych w placowkach 1 osrodkach ksztalcenia ustawicznego
1 praktycznego, a takze kwalifikacyjne kursy zawodowe.

Kwalifikacyjny kurs zawodowy - nalezy przez to rozumie¢ kurs, ktérego program nauczania
uwzglednia podstawe programowa ksztalcenia w zawodach, w zakresie jednej kwalifikacji,
ktérego ukonczenie umozliwia przystapienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie
w zakresie tej kwalifikacji.

Cze$¢ pisemna egzaminu przeprowadzana w formie elektronicznej - nalezy przez to
rozumie¢ cze¢s¢ pisemng egzaminu zawodowego przeprowadzang z  wykorzystaniem
elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu.

Operator lub operatorzy egzaminu - nalezy przez to rozumie¢ wskazang przez dyrektora
szkoty/placowki/pracodawce osobe lub osoby odpowiedzialne za przygotowanie techniczne
szkoty/placowki/pracodawcy do przeprowadzenia czg¢sci pisemne] egzaminu z wykorzystaniem
elektronicznego systemu oraz za poprawnos¢ funkcjonowania w czasie egzaminu systemu
elektronicznego i1 indywidualnych stanowisk egzaminacyjnych wspomaganych elektronicznie.

Wigcej arkuszy znajdzi‘é(s)z na stronie: arkusze.pl



Stownik pojec

Asystent techniczny - nalezy przez to rozumie¢ osobe lub osoby przygotowujace stanowiska
egzaminacyjne wskazane przez kierownika osrodka egzaminacyjnego, odpowiedzialne za
przygotowanie stanowisk egzaminacyjnych 1 zapewniajacych prawidlowe  funkcjonowanie
stanowisk komputerowych, specjalistycznego sprzg¢tu oraz maszyn i urzadzen wykorzystywanych do
wykonania zadan egzaminacyjnych w czasie przeprowadzania czesci praktycznej egzaminu
zawodowego.

Nauczyciel wspomagajacy - nalezy przez to rozumie¢ specjaliste z zakresu dangj
niepelnosprawnosci, o ktorym mowa w komunikacie dyrektora CKE w sprawie szczegdtowej
informacji o sposobach dostosowania warunkéw 1 form przeprowadzania egzaminu zawodowego.

Osoby posiadajace Swiadectwa szkolne uzyskane za granica - nalezy przez to
rozumie¢ osoby posiadajace $wiadectwa szkolne uzyskane za granica, uznane za rownorzgdne ze
$wiadectwami ukonczenia odpowiednich polskich szkét ponadgimnazjalnych — lub  szkot
ponadpodstawowych.

Zdajacy ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi — nalezy przez to rozumiec:

— ucznidw,

- stuchaczy,

- absolwentow
posiadajacych orzeczenie o potrzebie ksztalcenia specjalnego lub orzeczenie o potrzebie
indywidualnego nauczania, lub opini¢ poradni psychologiczno-pedagogicznej, w tym poradni
specjalistycznej o specyficznych trudnosciach w uczeniu si¢, lub zaswiadczenie o stanie zdrowia
wydane przez lekarza stwierdzajace chorobe lub niesprawnos¢ czasowa, lub opini¢ rady
pedagogicznej wskazujacag koniecznos¢ dostosowania warunkdow egzaminu ze wzgledu na
trudnosci adaptacyjne zwigzane z wczesniejszym ksztatceniem za granicg, zaburzenia komunikacji
jezykowej, lub sytuacje kryzysowa lub traumatyczng — osoby niewidome, stabowidzace,
niestyszace, stabostyszace, z niepelnosprawnoscia ruchowa, w tym z afazja, z uposledzeniem
umystowym w stopniu lekkim, z autyzmem, w tym z zespolem Aspergera, posiadajace
zaswiadczenie lekarskie potwierdzajace wystgpowanie danej dysfunkcji, przystgpujace do
egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie na podstawie $wiadectwa szkolnego
uzyskanego za granica lub ukonczonego kwalifikacyjnego kursu zawodowego lub decyzji
dyrektora okrggowej komisji egzaminacyjnej o dopuszczeniu do egzaminu zawodowego
eksternistycznego.
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