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| Modut 1. Informacje wprowadzajace |

MODUtL 1. INFORMACIE WPROWADZAJACE

1. Informacje ogdlne o egzaminie zawodowym

Czym jest egzamin zawodowy?

Od 1 wrzesnia 2012 r. weszty w zycie przepisy wprowadzajace zmiany w szkolnictwie
zawodowym. W zawodach przedstawionych w nowej klasyfikacji wyodrebniono kwalifikacje.
Przez kwalifikacje w zawodzie nalezy rozumie¢ wyodrebniony w danym zawodzie zestaw
oczekiwanych efektow ksztatcenia, ktérych osiggniecie potwierdza swiadectwo wydane
przez okregowg komisje egzaminacyjng, po zdaniu egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje
w zawodzie w zakresie jednej kwalifikacji.

Egzamin potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie, zwany réwniez egzaminem zawodowym,
jest formg oceny poziomu opanowania przez zdajgcego wiedzy i umiejetnosci z zakresu
danej kwalifikacji wyodrebnionej w zawodzie, ustalonych w podstawie programowe;j
ksztatcenia w zawodach.

Egzamin zawodowy jest egzaminem zewnetrznym. Umozliwia uzyskanie poréwnywalnej
i obiektywnej oceny poziomu osiggnie¢ zdajgcego poprzez zastosowanie jednolitych
wymagan, kryteridow oceniania i zasad przeprowadzania egzaminu, opracowanych przez
instytucje zewnetrzne, funkcjonujace niezaleznie od systemu ksztatcenia.

Role instytucji zewnetrznych petnig: Centralna Komisja Egzaminacyjna i osiem okregowych
komisji egzaminacyjnych powotanych przez Ministra Edukacji Narodowej w 1999 roku.
Na terenie swojej dziatalno$ci okregowe komisje egzaminacyjne przygotowujg, organizujg
i przeprowadzajg zewnetrzne egzaminy zawodowe. Egzaminy ocenia¢ beda zewnetrzni
egzaminatorzy.

Egzamin zawodowy moze by¢ przeprowadzany w ciggu catego roku szkolnego w terminie
ustalonym przez dyrektora komisji okregowej, w uzgodnieniu z dyrektorem Komisji
Centralnej. Termin egzaminu zawodowego dyrektor komisji okregowej ogtasza na stronie
internetowej komisji okregowej nie pdzniej niz na 5 miesiecy przed terminem egzaminu
zawodowego.

Egzamin bedzie obejmowat zakresem tematycznym kwalifikacje, czyli liczba egzaminow
w danym zawodzie bedzie zalezna od liczby kwalifikacji wyodrebnionych w podstawie
programowej ksztatcenia w zawodach. W praktyce bedzie to jeden, dwa lub trzy egzaminy
w danym zawodzie.
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| Modut 1. Informacje wprowadzajace

Dla kogo przeprowadzany jest egzamin zawodowy?

Egzamin zawodowy jest przeprowadzany dla:
(J ucznidéw zasadniczych szkét zawodowych i technikow oraz ucznidéw (stuchaczy) szkét
policealnych,
(J absolwentéw zasadniczych szkét zawodowych, technikéw i szkét policealnych,
(J oséb, ktére ukonczyty kwalifikacyjny kurs zawodowy,
(J oséb spetniajacych warunki okreslone w przepisach w sprawie egzaminéw
eksternistycznych.

2. Wymagania, ktore nalezy spetnic, aby przystgpi¢ do egzaminu
zawodowego

Zmiany w formule egzaminu zawodowego i w sposobie jego przeprowadzania zostaty ujete
w rozporzadzeniu Ministra Edukacji Narodowej z dnia 24 lutego 2012 r. zmieniajgcym
rozporzadzenie w sprawie warunkéw isposobu oceniania, klasyfikowania i promowania
uczniow i stuchaczy oraz przeprowadzania sprawdzianéw i egzamindw w szkotach
publicznych.

Jesli jestes uczniem lub stuchaczem, ktéry zamierza przystgpi¢ do egzaminu zawodowego, to
powinienes:
1) wypetni¢ pisemng deklaracje dotyczacg przystgpienia do egzaminu zawodowego
(patrz zatgcznik);
2) ztozy¢ wypetniong deklaracje dyrektorowi szkoty, nie pdzniej niz na 4 miesigce przed
terminem egzaminu zawodowego.

Jesli jestes absolwentem, ktéry zamierza przystgpi¢ do egzaminu zawodowego, to
powinienes:
1) wypetni¢ pisemng deklaracje dotyczacg przystgpienia do egzaminu zawodowego
(patrz zatgcznik);
2) ztozy¢ wypetniong deklaracje dyrektorowi komisji okregowej, nie pdzniej niz na
4 miesigce przed terminem egzaminu zawodowego;
3) dotaczy¢ Swiadectwo ukonczenia szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie
z wyodrebniong kwalifikacjg, z zakresu ktérej zamierzasz przystgpi¢ do egzaminu
zawodowego.

Jesli uczeszczasz na kwalifikacyjny kurs zawodowy, ktérego termin zakonczenia okreslono
nie pdzniej niz na miesigc przed ogtoszong przez dyrektora OKE datg rozpoczecia egzaminu
zawodowego i zamierzasz przystgpi¢ do egzaminu zawodowego, to powinienes:
1) wypetni¢ pisemng deklaracje dotyczacg przystgpienia do egzaminu zawodowego
(patrz zatgcznik);
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2) ztozy¢ wypetniong deklaracje do komisji okregowej, nie pdZniej niz na 4 miesigce
przed terminem egzaminu zawodowego;

3) dotaczy¢ oryginat zaswiadczenia o ukoniczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego
do komisji okregowej niezwtocznie po ukoriczeniu kursu.

Jedli ukonczyte$ kwalifikacyjny kurs zawodowy i zamierzasz przystapi¢ do egzaminu
zawodowego, to powinienes:
1) wypetni¢ pisemng deklaracje dotyczacg przystgpienia do egzaminu zawodowego
(patrz zatgcznik);
2) ztozy¢ wypetniong deklaracje do komisji okregowej, nie pdzniej niz na 4 miesigce
przed terminem egzaminu zawodowego;
3) dotaczyc oryginat zaswiadczenia o ukonczeniu kwalifikacyjnego kursu zawodowego.

Jedli jestes osoba, ktéra zamierza przystgpi¢ do egzaminu zawodowego w trybie
eksternistycznym, to powinienes:

1) wypetnié wniosek o dopuszczenie do egzaminu eksternistycznego zawodowego (patrz
zatacznik);

2) ztozy¢ wypetniony wniosek do dnia 31 stycznia — jezeli zamierzasz przystgpi¢ do
egzaminu w tym samym roku, w ktérym skfadasz wniosek lub do dnia 30 wrzesnia —
jezeli zamierzasz przystgpi¢ do egzaminu w roku nastepnym;

3) dotaczy¢ swiadectwo ukonczenia gimnazjum lub osmioletniej szkoty podstawowej;

4) dotgczyé dokumenty potwierdzajgce co najmniej dwa lata ksztatcenia lub pracy
w zawodzie z wyodrebniong kwalifikacjg, z zakresu ktdrej zamierzasz przystgpi¢ do
egzaminu, na przyktad: Swiadectwo szkolne, indeksy, S$wiadectwa pracy,
zaswiadczenia dotyczgce ksztatcenia sie lub wykonywania pracy w danym zawodzie.

Jesli jestes absolwentem posiadajgcym swiadectwa szkolne uzyskane za granicg, uznane za
réwnorzedne ze swiadectwami odpowiednich polskich szkét ponadgimnazjalnych lub szkot
ponadpodstawowych, ktéry zamierza przystgpi¢ do egzaminu zawodowego, to powinienes:

1) wypetni¢ pisemng deklaracje dotyczacg przystgpienia do egzaminu zawodowego
(patrz zatgcznik);

2) ztozy¢ wypetniong deklaracje dyrektorowi komisji okregowej wtasciwej ze wzgledu
na miejsce zamieszkania, a w przypadku osob posiadajgcych miejsce zamieszkania za
granicg — dyrektorowi komisji okregowej witasciwej ze wzgledu na ostatnie miejsce
zamieszkania na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, nie pdzniej niz na 4 miesigce
przed terminem egzaminu zawodowego;

3) dotaczy¢ zaswiadczenie wydane na podstawie przepisow w sprawie nostryfikacji
Swiadectw szkolnych i Swiadectw maturalnych uzyskanych za granicg;

4) dotgczy¢ oryginat lub duplikat swiadectwa uzyskanego za granica.
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Miejsce przystepowania do egzaminu

Informacje o terminie i miejscu egzaminu moze przekazaé¢ Zdajacym dyrektor szkoty lub
dyrektor okregowej komisji egzaminacyjne;.

W zaleznosci od specyfiki zawodu, w ktédrym przeprowadzony bedzie egzamin zawodowy,
okregowa komisja egzaminacyjna moze wezwac zdajgcego na szkolenie w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy zwigzane z wykonywaniem zadania egzaminacyjnego na
okres$lonych stanowiskach egzaminacyjnych. Szkolenie powinno byé zorganizowane nie
wczesniej niz na dwa tygodnie przed terminem egzaminu.

Dostosowanie egzaminu do indywidualnych potrzeb edukacyjnych i mozliwosci
psychofizycznych

Informacja o szczegdtach dotyczacych dostosowania warunkéw przeprowadzania egzaminu
zawodowego jest publikowana na stronie internetowej Centralnej Komisji Egzaminacyjne;.

Szczegotowe informacje o egzaminie zawodowym

Szczegdtowych informacji o egzaminie zawodowym oraz wyjasnien w zakresie:
[J powtdrnego przystepowania do egzaminu zawodowego przez osoby, ktdre nie zdaty
egzaminu,
[ udostepnienia informacji na temat wyniku egzaminu,
[J otrzymania dokumentow potwierdzajacych zdanie egzaminu potwierdzajgcego
kwalifikacje w zawodzie
udziela dyrektor szkoty i okregowa komisja egzaminacyjna.
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| Modut 1. Informacje wprowadzajace

3. Struktura egzaminu zawodowego

Egzamin zawodowy skfada sie z czesci pisemne;j i czesci praktycznej.

3.1. Cze$¢ pisemna egzaminu

Czesc pisemna jest przeprowadzana w formie testu pisemnego.

Czes¢ pisemna egzaminu zawodowego moze byé przeprowadzana:
[J z wykorzystaniem elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego,
po uzyskaniu upowaznienia przez placéwke przeprowadzajacg egzamin
lub
[J z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedzi.

Czes¢ pisemna trwa 60 minut i przeprowadzana jest w formie testu sktadajgcego sie
z 40 zadan zamknietych zawierajgcych cztery odpowiedzi do wyboru, z ktérych tylko jedna
odpowiedz? jest prawidtowa.

Organizacja i przebieg czesci pisemnej egzaminu zawodowego

W czasie trwania czesci pisemnej egzaminu zawodowego kazdy Zdajgcy pracuje przy:
[J indywidualnym stanowisku egzaminacyjnym wspomaganym elektronicznie -
w przypadku gdy cze$é¢ pisemna egzaminu zawodowego jest przeprowadzana
z wykorzystaniem elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu zawodowego,
[J osobnym stoliku — w przypadku, gdy czes$¢ pisemna egzaminu zawodowego jest
przeprowadzana z wykorzystaniem arkuszy egzaminacyjnych i kart odpowiedszi,

zwanych indywidualnymi stanowiskami egzaminacyjnymi. Odlegtos¢ miedzy indywidualnymi
stanowiskami egzaminacyjnymi powinna zapewnia¢ samodzielng prace Zdajacych.
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Przeprowadzanie cze$ci pisemnej egzaminu zawodowego z wykorzystaniem systemu
elektronicznego

Przed rozpoczeciem egzaminu z wykorzystaniem systemu elektronicznego Zdajgcy otrzymuje
od przewodniczacego zespotu egzaminacyjnego adres strony internetowej oraz dane do
logowania: nazwe uzytkownika oraz hasto dostepu do systemu (rysunek M1.1). Nastepnie po
zalogowaniu Zdajacy zatwierdza wybdér egzaminu (rysunki M1.2, M1.3 i M1.4). Po

zatwierdzeniu przyciskiem ,Potwierdz wybdér egzaminu” (rysunek M1.4) rozpoczyna sie

Cenraina UNIA EUROPEJSKA
KAPITAL LUDZKI Komisja EUROPEJSKI
NARGDOWA STRATECHA SAOINGACH Egzaminacyjnal FUNDUSZ SPOLECZNY

egzamin.

| Instrukcja obslugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) |

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Musisz sie zalogowac aby uzyskac dostep do tej strony

Logowanie do systemu egzaminacyjnego

nazwa uzytkownika

hasto

Rysunek M1.1. Okno logowania do systemu egzaminacyjnego

| Instrukcja obstugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) ‘

Wyloguj z systemu egzaminacyjnego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJNA

Logowanie do systemu egzaminacyjnego zakoriczone powodzeniem!

Witaj w systemie egzaminacyjnym
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Jesli widzisz te strong oznacza to, ze udato Ci sig prawidlowo zalogowac do systemu.
Ponizej zaznaczono egzamin, do ktérego mozesz przystapic.

Uzyj przycisku Wybierz egzamin aby zatwierdzic wybor.

& T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12

Rysunek M1.2. Okno wyboru egzaminu

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_l | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Przecz_y\aj uwaznie zamieszone ponizej informacje. Jesli po przeczytaniu informacji bedziesz miat watpliwosci, co nalezy zrobi¢ skonsultuj, sie z osoba nadzorujaca
ecg:tasn;:‘;‘a.wania egzaminu nie jest jeszcze odliczany.

W tym miejscu mozesz dokonac potwierdzenia wyboru egzaminu, ktdry chcesz zdawac.

W obecnej chwili egzamin, do ktérego zamierzasz przystapic to:

T.6 Sporzad ie potraw i jow - 12

Jedli nazwa egzaminu jest zgodna z Twoim Zyczeniem, potwierdZ wybor egzaminu kilkajac klawisz PotwierdZ wybér egzaminu

Jesli nazwa egzaminu nie jest zgodna z Twoim zyczeniem, mozesz powrocic do strony wyboru egzaminu, wybierajac Powrét do wyboru egzaminu

UWAGA! Potwierdzenie wyboru egzaminu oznacza, 7e zdecydowates sie go zdawac. Nie bedziesz moégt juz zmienic swojej decyzji. Egzamin zostanie na stale powigzany z
kontem uzytkownika, na ki6rego sie zalogowales. Skorzystaj z przycisku PotwierdZ wyb6r egzaminu jedynie w sytuacji jesli jestes absolutnie pewien, Ze jest to egzamin,
ktory chcesz zdawac.

Po potwierdzeniu wyboru system wylosuje dla Ciebie zadania egzaminacyjne i wyswietli strone umozliwiajaca zdawanie egzaminu oraz zacznie odlicza¢ czas pozostaly do jego zakoriczenia.

Operacja losowania zadari i przygotowania egzaminu moze chwile potrwac. Poczekaj cierpliwie na jej zakoriczenie. Czas zdawania egzaminu bedzie liczony od momentu zakoriczenia przez
system procedury jego przygotowania.

Rysunek M1.3. Informacja dotyczaca potwierdzenia wyboru egzaminu
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Zapoznaj sie uwazZnie z poniZzszym zobowigzaniem.

Zobowiazanie

+ Potwierdzam, ze zapoznatem sie wczesniej z instrukcja opisujacg przebieg egzaminu pisemnego w wersji elektronicznej.
+ Potwierdzam, ze przystepuje do egzaminu pisemnego w wersji elektronicznej.

Przypominamy, ze operacja losowania zadari | przygotowania egzaminu, moze chwile potrwac. Poczekaj cierpliwie na jej zakoriczenie. Czas zdawania egzaminu bedzie
liczony od momentu zakoriczenia przez system procedury jego przygotowania.

Powrdt do wyboru egzaminu
Rysunek M1.4. Zatwierdzenie wyboru egzaminu

Na kolejnym rysunku przedstawiony jest czas rozpoczecia i zakonczenia egzaminu, liczba
zadan, na jakie Zdajacy udzielit odpowiedzi, oraz pozostaty czas do zakonczenia egzaminu.
Aby zapoznac sie z zadaniem i udzieli¢ na nie odpowiedzi, Zdajgcy wybiera numer danego
zadania (rysunek M1.5).

| Instrukcja obstugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) \

‘ Zakoiicz egzamin | ‘ Wyloguj z systemu egzaminacyjnego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJNA

Przygotowanie egzaminu zakoriczone powodzeniem. Mozesz przystapic do odpowiedzi na pytania
Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Mozesz przystapi¢ do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczegolnych zadan.
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 0 z 40 zadari egzaminacyjnych.

Zadanie 1 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 2 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 3 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 4 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 5 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 6 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie. _Pozostalo
59 min. 53 sek.

Rysunek M1.5. Okno z uruchomionym egzaminem — rozpoczecie egzaminu

Po wybraniu danego numeru zadania, w kolejnym oknie Zdajacy zaznacza jedng odpowiedz,
a nastepnie zatwierdza wybdr, klikajgc ,,Przeslij odpowiedz” (rysunek M1.6).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12: Zadanie 1
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowates sige z komputera o adresie: 000.000.000.0

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Musy to desery

A. otrzymywane z utartych z6ltek z cukrem i zmiksowanych owocow spulchnionych
piang z bialek i utrwalonych zelatyna.

B. otrzymywane z przetartych lub zmiksowanych owocow, spulchnionych piana z bialek
i utrwalonych zelatyna.

C. gotowane otrzymywane z sokow lub wywaréw owocowych, zaggszczonych zawiesina
z maki ziemniaczanej.

D. pieczone otrzymywane z przetartych owocow i utartych zottek oraz spulchnionych
piang z bialek.

Wybierz poprawna odpowiedz:

CA

¢B

cC

cD
Pozostato

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51, 57 min. 56 sek.

Rysunek M1.6. Okno z wybranym zadaniem
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Modut 1. Informacje wprowadzajace |

System odnotowuje, na ktdre zadania Zdajgcy udzielit odpowiedzi. Do kazdego zadania
mozna powrdci¢ w dowolnym momencie i zmieni¢ juz udzielong odpowiedz (rysunek M1.7).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Zapisano odpowiedz na Zadanie 1
Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojéow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_l | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Mozesz przystapi¢ do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczegélnych zadarn.
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 1 z 40 zadar egzaminacyjnych.

Zadanie 1 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (moZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 2 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 3 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 4 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 5 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 6 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.

Zadanie 7 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie.
Pozostato

Zadanie 8 Nie udzielono jeszcze odpowiedzi na to zadanie. 55 min. 55 sek.

Rysunek M1.7. Okno z uruchomionym egzaminem — rejestrowanie udzielonych odpowiedzi

)

Zdajacy moze zakonczy¢ egzamin w dowolnej chwili, klikajgc ,Zakoncz egzamin’
i potwierdzajac jego zakonczenie w kolejnym oknie (rysunki M1.8, M1.9 i M1.10).

Uwaga! Zakoriczenie egzaminu jest czynnoscig nieodwotalna.

Egzamin zostanie réwniez automatycznie zakoriczony po uptywie czasu przeznaczonego na

jego zdawanie.

‘ Instrukcja obstugi dla zdajacego (plik pdf do pobrania) |

\ Zakoncz egzamin | \ Wyloguj z systemu egzaminacyjnego

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Zapisano odpowied? na Zadanie 31
Egzamin: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12
Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales$ sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Mozesz przystapic do udzielania odpowiedzi na zadania egzaminacyjne, wybierajac odnosniki do poszczegélnych zadan.
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 22 z 40 zadari egzaminacyjnych.

Zadanie 1 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozZesz nadal zmieni¢ odpowied?).
Zadanie 2 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (moZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ).

Zadanie 3 System zarejestrowat odpowied7 na to zadanie (mozesz nadal zmieni¢ odpowied7).

Zadanie 4 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozesz nadal zmieni¢ odpowiedz).

Zadanie 5 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (moZesz nadal zmieni¢ odpowied?).

Zadanie 6 System zarejestrowat odpowiedZ na to zadanie (mozZesz nadal zmieni¢ odpowiedZ). - misuégsggr

Rysunek M1.8. Okno z uruchomionym egzaminem — zakonczenie egzaminu
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CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Zakonczenie egzaminu
Jestes zalogowany jako: uczen_l| | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51. Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.
Odpowiedziates na 22 z 40 zadari egzaminacyjnych.

Zamierzasz zakoriczy¢ egzamin.
Zakoriczenie egzaminu jest réwnoznaczne z oddaniem Twojej pracy.
Czas przeznaczony na zdawanie twojego egzaminu jeszcze nie uptynath
UWAGA!!! Zakoriczenie egzaminu jest operacjq nieodwotalng, nie bedziesz mégt juz powrécic do jego zdawania.

Po potwierdzeniu zakorczenia egzaminu. System przeliczy i wyswietli wyniki twojego egzaminu

| PotwierdZ zakoriczenie Egzaminu |

Czas rozpoczecia egzaminu: 10:05:51, Czas zakoriczenia egzaminu: 11:05:51.

Odpowiedziates na 22 z 40 zadar egzaminacyjnych.

Klinknij tutaj aby powrocic do zdawania egzaminu

Rysunek M1.9. Potwierdzenie zakoriczenia egzaminu

Komunikat ze strony sieci Web x|

Zamierzasz zakonczyd eqzamin co jest rownoznaczne 2 oddaniemn bwaojej pracy,

\':f) Jest to operacja nieodwotalna,
Czvy jestes pewien, 2e choesz zakonczyd egzamin?

Ok, I Anuluj

Rysunek M1.10. Komunikat dotyczacy potwierdzenia zakonczenia egzaminu

Po zakonczeniu egzaminu informacja dotyczgca wynikdéw zostanie wyswietlona po wybraniu
opcji ,Kliknij tutaj, aby wyswietli¢ przeliczcone wyniki egzaminu” — liczba zadan, na ktére
udzielono odpowiedzi oraz liczba poprawnych odpowiedzi (rysunki M1.11 i M1.12).

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYINA

Procedura zakoriczenia egzaminu przebiegta pomysinie.

Egzamin zostat zakonczony

Jestes zalogowany jako: uczen_| | Zalogowales sie z komputera o adresie: 000.000.000.0

Zakoriczyles egzamin, ale Tvoje wyniki egzaminacyjne nie zostaly jeszcze przeliczone przez
osobe nadzorujaca egzamin.
Po przeliczeniu wynikow, egzaminu przez osobe nadzorujaca egzamin, bedziesz magt je
wyswietlic wybierajac ponizszy odnosnik.

Kliknij tutaj aby wyswietli¢ przeliczone wyniki egzaminu

Egzamin, do ktérego przystapites: T.6 Sporzadzanie potraw i napojow - 12, zostat
oznaczony przez Ciebie jako zakoriczony.
W zwigzku z zakoriczeniem egzaminu nie mozesz kontynuowac jego zdawania
W razie watpliwosci skonsultuj sie z osoba nadzorujaca egzamin.
Aby zakoriczy¢ prace z systemem egzaminacyjnym wybierz odnosnik Wyloguj z systemu
egzaminacyjnego umieszczony w prawym goérnym rogu strony.

Rysunek M1.11. Informacja dotyczgca zakonczenia egzaminu
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Modut 1. Informacje wprowadzajace

CENTRALNA KOMISJA EGZAMINACYJINA

Procedura zakoriczenia egzaminu przebiegla pomysinie.
Egzamin zostat zakoriczony
Jestes zalogowany jako: uczen_l | Zalogowates sie z komputera o adresie: 000.000.000.0
Twoje wyniki

Wszystkie ponizsze wyniki wymagaja jeszcze oficjalnego potwierdzenia przez Okregowa, lub Centralng Komisje Egzaminacyjng

System zapisat Twoje odpowiedzi na: 22 z: 40 zadari egzaminacyjnych.
Liczba Twoich poprawnych odpowiedzi wynosi: 4

Egzamin, do ktérego przystapiles: T.6 Sporzadzanie potraw i napojéw - 12, zostat
oznaczony przez Ciebie jako zakoriczony.
W zwigzku z zakoriczeniem egzaminu nie mozesz kontynuowac jego zdawania.
W razie watpliwosci skonsultuj sie z osobg nadzorujacg egzamin.
Aby zakoriczy¢ prace z systemem egzaminacyjnym wybierz odnosnik Wyloguj z systemu
egzaminacyjnego umieszczony W prawym gérnym rogu strony

Rysunek M1.12. Informacja dotyczaca wynikéw egzaminu

Po zakonczonym egzaminie nalezy sie wylogowaé z elektronicznego systemu zdawania
egzaminéw zawodowych.

Zwolnienie z czesci pisemnej egzaminu zawodowego

Laureaci i finalisci turniejéow lub olimpiad tematycznych zwigzanych z wybranym obszarem
ksztatcenia zawodowego sg zwolnieni z czesci pisemnej egzaminu zawodowego na
podstawie zaswiadczenia stwierdzajgcego uzyskanie tytutu odpowiednio laureata lub
finalisty. Zaswiadczenie przedktada sie przewodniczgcemu zespotu egzaminacyjnego.
Zwolnienie laureata lub finalisty turnieju lub olimpiady tematycznej z czesci pisemnej
egzaminu zawodowego jest rodwnoznaczne z uzyskaniem z czesci pisemnej egzaminu
zawodowego najwyzszego wyniku, czyli 100%.

Wykaz turniejéw i olimpiad tematycznych do publicznej wiadomosci podaje dyrektor
Centralnej Komisji Egzaminacyjne;j.
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| Modut 1. Informacje wprowadzajace

3.2. Czes$¢ praktyczna egzaminu

Czes¢ praktyczna jest przeprowadzana w formie testu praktycznego.

Cze$¢ praktyczna egzaminu zawodowego polega na wykonaniu przez zdajgcego zadania
egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egzaminacyjnym na stanowisku egzaminacyjnym.
Stanowisko powinno by¢ przygotowane z uwzglednieniem warunkow realizacji ksztatcenia
w danym zawodzie okreslonych w podstawie programowej ksztatcenia w zawodach,
wtasciwych dla kwalifikacji wyodrebnionej w tym zawodzie, w zakresie ktérej odbywa sie ten
egzamin.

Na zapoznanie sie z trescig zadania egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egzaminacyjnym
oraz z wyposazeniem stanowiska egzaminacyjnego Zdajacy ma 10 minut, ktérych nie wlicza
sie do czasu trwania czesci praktycznej egzaminu zawodowego.

Cze$¢ praktyczna egzaminu zawodowego trwa nie krocej niz 120 minut i nie dtuzej niz
240 minut. Czas trwania czesci praktycznej egzaminu zawodowego dla konkretnej
kwalifikacji okreslony jest w module 3. informatora.

3.3. Podstawa uznania egzaminu za zdany

Zdajacy zdat egzamin zawodowy, jezeli uzyskat:
1) z czesci pisemnej — co najmniej 50% punktéw mozliwych do uzyskania (czyli Zdajgcy
rozwigzat poprawnie minimum 20 zadan testu pisemnego),

2) 1z czesci praktycznej — co najmniej 75% punktéw mozliwych do uzyskania.

Wynik egzaminu zawodowego ustala i ogtasza komisja okregowa. Wynik ustalony przez
komisje okregowg jest ostateczny.
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| Modut 1. Informacje wprowadzajace

4. Postepowanie po egzaminie

Zastrzezenia do przebiegu egzaminu

Jezeli Zdajacy uzna, ze w trakcie egzaminu zostaty naruszone przepisy dotyczace jego
przeprowadzania, moze zgtosi¢ pisemnie zastrzezenie do dyrektora OKE w terminie 2 dni
roboczych od daty egzaminu w czesci pisemnej lub praktycznej. Zastrzezenie musi zawierac
doktadny opis zaistniatej sytuacji bedgcej naruszeniem przepisow.

Dyrektor OKE rozpatruje zastrzezenie w terminie 7 dni od daty jego otrzymania. W razie
stwierdzenia naruszenia przepiséow, dyrektor OKE w porozumieniu z dyrektorem Komisji
Centralnej moze uniewazni¢ dany egzamin w stosunku do wszystkich Zdajgcych albo
Zdajacych w jednej szkole/placowce/ u pracodawcy lub w jednej sali, a takze w stosunku do
poszczegdlnych Zdajacych i zarzadzi¢ jego ponowne przeprowadzenie. Rozstrzygniecie
dyrektora OKE jest ostateczne. Nowy termin egzaminu ustala dyrektor OKE w porozumieniu
z dyrektorem CKE.

Uniewaznienie egzaminu

Przewodniczacy zespotu egzaminacyjnego lub zespotu nadzorujgcego czesé praktyczng
egzaminu moze uniewazni¢ odpowiednig czes¢ egzaminu w przypadku:

1) stwierdzenia niesamodzielnego rozwigzywania zadan egzaminacyjnych przez
zdajacego,

2) wniesienia przez zdajgcego do sali egzaminacyjnej urzadzenia telekomunikacyjnego lub
materiatéw i przyboréw pomocniczych niewymienionych w wykazie ogtoszonym przez
dyrektora CKE albo korzystania przez zdajgcego podczas egzaminu z urzadzenia
telekomunikacyjnego lub niedopuszczonych do uzytku materiatéw i przyboréw,

3) zaktdécania przez zdajacego prawidtowego przebiegu czesci pisemnej lub czesci
praktycznej egzaminu zawodowego w sposéb utrudniajgcy prace pozostatym
Zdajacym.

Dyrektor OKE w porozumieniu z dyrektorem CKE moze uniewazni¢ egzamin zdajgcego lub
Zdajacych i zarzadzi¢ jego ponowne przeprowadzenie w przypadku:
1) niemoznosci ustalenia wyniku egzaminu na skutek zaginiecia lub zniszczenia kart
oceny, kart odpowiedzi lub odpowiedzi Zdajacych zapisanych i zarchiwizowanych
w elektronicznym systemie przeprowadzania egzaminu,
2) stwierdzenia naruszenia przepiséw dotyczgcych przeprowadzania egzaminu, na skutek
zastrzezen zgtoszonych przez zdajgcego lub z urzedu, jezeli to naruszenie mogto
wptynac na wynik danego egzaminu.

Modut 1 Strona 12

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



Modut 1. Informacje wprowadzajace

Dokumenty potwierdzajace zdanie egzaminu

W przypadku, gdy Zdajacy zdat egzamin zawodowy, otrzymuje $wiadectwo potwierdzajgce
kwalifikacje w zawodzie w zakresie jednej kwalifikacji wydane przez okregowg komisje
egzaminacyjna.

Osoba, ktdéra zdata egzaminy z zakresu wszystkich kwalifikacji wyodrebnionych w danym
zawodzie oraz posiada poziom wyksztatcenia wymagany dla danego zawodu, otrzymuje
dyplom potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie. Dyplom wydaje okregowa komisja
egzaminacyjna.

Ponowne przystapienie do egzaminu
Osoby, ktére

[J nie zdaty jednej lub obu czesci egzaminu,

[ nie przystgpity do egzaminu w wyznaczonym terminie,

[ przerwaty egzamin

moga ponownie przystgpi¢ do egzaminu lub niezdanej czesci, z tym ze:

[J uczniowie (stuchacze) przystepujg do egzaminu w kolejnych terminach w trakcie
nauki oraz dwukrotnie po zakonczeniu nauki na zasadach okreslonych dla
absolwentow; przystgpienie po raz trzeci lub kolejny po zakonczeniu nauki odbywa
sie na warunkach okreslonych dla egzaminu eksternistycznego,

[J osoby, ktdére rozpoczety zdawanie egzaminu zawodowego po zakonczeniu nauki
(absolwenci) lub po ukonczeniu kursu kwalifikacyjnego oraz osoby, ktére przystgpity
do egzaminu na podstawie s$wiadectw szkolnych uzyskanych za granicy, po
dwukrotnym niezdaniu tego egzaminu lub jego czesci zdajg egzamin zawodowy lub
jego czes¢ na warunkach okreslonych dla egzaminu eksternistycznego.

Po uptywie trzech lat od dnia, w ktérym Zdajacy przystgpit do czesci pisemnej egzaminu i nie
zdat egzaminu lub mdgt przystapi¢ po raz pierwszy do czesci pisemnej egzaminu, przystepuje
do egzaminu w petnym zakresie.
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MODUL 2. INFORMACIE O ZAWODZIE

1. Zadania zawodowe

Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie technik turystyki wiejskiej powinien by¢
przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) organizowania i prowadzenia dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich;
2) planowania, organizowania i wykonywania prac w gospodarstwie rolnym;
3) planowania i organizowania dziatalnosci agroturystycznej;

4) obstugiwania klienta w gospodarstwie agroturystycznym.

2. Wyodrebnienie kwalifikacji w zawodzie

W zawodzie technik turystyki wiejskiej wyodrebniono 2 kwalifikacje.

Numer Symbol
kwallflka,cljl kwalifikacji i el
(kolejnosc) z podstawy

w zawodzie programowe;j

K1 T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich

K2 T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego

3. Mozliwosci ksztatcenia w zawodzie

Klasyfikacja zawoddéw szkolnictwa zawodowego przewiduje mozliwos¢ ksztatcenia
w zawodzie technik turystyki wiejskiej w 4-letnim technikum lub 2-letniej szkole policealnej.
Istnieje réwniez mozliwos¢ ksztatcenia na kwalifikacyjnych kursach zawodowych w zakresie
kwalifikacji T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich oraz w zakresie
kwalifikacji T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego.
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| Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan |

MODUL 3. WYMAGANIA EGZAMINACYJNE Z PRZYKLADAMI
ZADAN

Kwalifikacja K1
T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich

1. Przyktady zadan do czesci pisemnej egzaminu dla wybranych umiejetnosci
z kwalifikacji T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach
wiejskich

1. Przygotowanie i sprzedaz imprez i ustug turystycznych

Umiejetnos¢ 2) rozpoznaje oczekiwania klientow dotyczqce imprez i ustug turystycznych,
na przyktad:

[ identyfikuje potrzeby turystyczne klientow;
[J interpretuje wyniki badan ankietowych;
[J rozpoznaje formy turystyki i typy turystow.

Przyktadowe zadanie 1.

AGROWCIASY
TIELONE LAKI

GHZYBOB

STACTA PRZYG0pY
SZKOt A * PAINBALL

NORDIC WALKING
ROWERY RANIE

W . OBSEDWAIJA
' GALERIA_ WEDIOW 5 ;e I g A

WEDKOWANEE SZIUKI  SPRZEDAZ TRWANLA 3 -sousy |

OBSERWACJA PTAKOW woo- Mioby, . bieging 3 e

el M ' 5 a Pod Lipamj

G or!lenTa H AGPO?URVSYYI(A

ospodamwo Dwa Stawy POLOWANIA 11! g cle

it tyka Em]j Tel.: 655 55 55

RO
= Zielone szkoly
G

& paintbal|

Te).; 555 5565

fowery

Liczba i udziaty wskazan wymienionych przez
Rodzaje produktéw turystycznych wybieranych ankietowanych wiascicieli gospodarstw
przez turystow jako gtdéwny motyw ich przyjazdu agroturystycznych
do gospodarstw agroturystycznych potozonych w 50052008 5009-2010
Parku Krajobrazowym ,Lasy Janowskie”
% %

wypoczynek aktywny (spacery, marsze, nordic-
w:rkingtljazda nz rO\Z/érI:e) ' 20 23,0 13 13,5
myslistwo 7 8,1 5 5,2
grzybobranie 15 17,3 10 10,5
wedkowanie 3 3,4 1 1,0
sprzedaz bezposrednich ptodéw rolnych 4 4,6 1,0
biegi na orientacje 1 1,2 4 4,2
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

turystyka etnograficzna 2 2,3 7 7,3
gry terenowe (paintball) 4 4,6 5 5,2
birdwatching 0 0 12 12,5
survival 1 1,2 13 13,5

Agroturystyka wyspecjalizowana na obszarach lesnych (na przyktadzie Laséw Janowskich).
Tomasz Dziechciarz, Studia i Materiaty CEPL w Rogowie R. 13. Zeszyt 3 (28) / 2011

Ktére gospodarstwo agroturystyczne potozone w Parku Krajobrazowym ”Lasy Janowskie”,
najlepiej rozpoznato oczekiwania klientéw dotyczgce imprez i ustug turystycznych?

A Pod Lipami.

B Gospodarstwo Dwa Stawy.

C. Agrowczasy Zielone taki.

D Stacja Przygody.

Odpowiedz prawidtowa D.

Umiejetnos¢ 4) wykorzystuje wiedze z zakresu geografii turystycznej Polski i swiata,
na przyktad:

(J rozpoznaje regiony i atrakcje turystyczne Polski i Swiata;

(J stosuje wiedze z zakresu geografii turystycznej Polski;

(J stosuje wiedze z zakresu geografii turystycznej swiata.

Przyktadowe zadanie 2.

Gospodarstwo Agroturystyczne Chatka Trapera to niewielki obszar (w http://www.polskiekrajobrazy.pl
granicach naszego kraju okoto 56 km?) zupetnie niemal pustych gor
wcisnietych we wschodnig cze$¢ Ziemi Ktodzkiej, Dolina Morawki
oddziela je od Masywu Snieznika, a dolina Biatej Ladeckiej od Gor
Ztotych. Gory sg stosunkowo mato odwiedzane ze wzgledu na brak bazy
(niekiedy w sezonie letnim w rejonie Nowej Morawy czynna jest baza
namiotowa) i dos¢ ucigzliwy dojazd. Punktami wyjsciowymi sg: Stronie
Slaskie, Kamienica, Gierattéw, Bielice.

Akademicki Klub Kadry GDAKK Geografia Turystyczna Polski

Bielice to sympatyczna wioska lezgca w najdzikszym i zarazem
najpiekniejszym zakatku Ziemi Ktodzkiej. To tutaj mozna fantastycznie
odpoczgé w naszym, potozonym na 11-hektarowej tace, gospodarstwie
agroturystycznym, to na tej tgce rankiem spotkacie pasace sie sarny, to
tutaj zagladajg bociany :)

http://www.bielice.pl/bielice_pl.html

Gospodarstwo Agroturystyczne Chatka Trapera znajduje sie w
A. Goérach Stotowych.
B. Karkonoszach.
C. Gorach Bielskich.
D. Bieszczadach.

Odpowiedz prawidtowa C.

Umiejetnos¢ 9) Stosuje instrumenty marketingu w sprzedazy imprez i ustug turystycznych,
na przyktad:
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Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

(J rozrdznia instrumenty marketingu w sprzedazy imprez i ustug turystycznych;
(J stosuje instrumenty marketingu w sprzedazy imprez i ustug turystycznych.

Przyktadowe zadanie 3.
Ktdre z dziatan biura turystycznego realizowane jest w ramach strategii dystrybucji?

A. Umieszczanie aktualnej oferty biura turystycznego w oknie wystawowym.
B. Zmiana miejsca noclegu w ofercie wypoczynku letniego w Hiszpanii.

C. Zawarcie umowy o wspotpracy z nowymi agentami turystycznymi.

D. Umozliwienie zakupu na raty ofert wypoczynku letniego dla dzieci.

Odpowiedz prawidtowa C.

1.2. Realizowanie imprez i ustug turystycznych
Umiejetnos¢ 1) stosuje przepisy prawa dotyczqce realizacji imprez i ustug turystycznych,
na przyktad:

(J rozrdznia przepisy prawa dotyczgce realizacji imprez i ustug turystycznych;

(J okresla zakres odpowiedzialnosci w obstudze ruchu turystycznego;

(J stosuje regulacje prawne dotyczgce branzy turystyczne;j.

Przyktadowe zadanie 4.
Kto moze poprowadzi¢ wycieczke uczestnikow ,zielonej szkoty” na Babig Goére (1725 m
n.p.m.)?

A. Przewodnik beskidzki.
B. Nauczyciel geografii.
C. Przewodnik tatrzanski.
D. Pilot wycieczki.

Odpowiedz prawidtowa A.

Umiejetnos¢ 3) udziela informacji turystycznych, na przyktad:
(J rozrdznia zrédta informacji turystycznej;
(0 wykorzystuje informacje turystyczne w obstudze klienta.
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Przyktadowe zadanie 5.

Program jednodniowej wycieczki: Mrggowo — Kosewo Gdérne — Kadzidtowo — Krutyhn — Mrggowo: 9.00
Mragowo - miasteczko westernowe Mrongoville.- wystawa w Muzeum Warmii i Mazur - gora
Czterech Wiatréw.12.30 -13.30 Kosewo Gdrne - Ferma Jeleniowatych. 14.00-15.30 Kadzidtowo - Park
Dzikich Zwierzat - Osada Kulturowa. 16.00 17.30 Krutyn - Muzeum Przyrodnicze Mazurskiego Parku
Krajobrazowego. 18.00 Mragowo.

Program jednodniowe] wycieczki: Mrggowo — Pierstawek — Krutyn — Wojnowo — Mikotajki —
Mragowo: 9.00 — 11.00 Mragowo - Ratusz, Muzeum Warmii i Mazur, Stare Miasto. 11.30 -12.30
Pierstawek - zwiedzanie Izby Pamieci Ernesta Wiecherta. 13.00-14.00 Krutyn Muzeum Mazurskiego
Parku Krajobrazowego. 14.20 — 15.30 Wojnowo - Klasztor Starowiercéw. 16.00 -18.00 Mikoftajki -
spacer centrum miasta.18.30 Mragowo.

Program jednodniowej wycieczki: ,Obiekty Sakralne Ziemi Mragowskiej”: 9.00 Mrggowo - kosciét
katolicki p.w. $w. Wojciecha: 11.00- 11.45 Sorkwity - kosciét ewangelicki. 13.00 — 14.00 Reszel -
koscioét p.w. éw. Piotra i Pawta. 15.00 — 16.00 Swieta Lipka - Sanktuarium Maryjne. 18.30 Mragowo.
Ktérag wycieczke zaproponujesz matzenstwu z dwdjka dzieci w wieku przedszkolnym?

A. ,Obiekty Sakralne Ziemi Mragowskiej i okolicy”.

B. Mragowo — Krutyn — Kosewo Gérne — Mragowo.

C. Mragowo — Kosewo Gdrne — Kadzidtowo — Krutyn — Mragowo.

D. Mragowo — Pierestawek — Krutyn — Wojnowo — Mikotajki — Mrggowo.

Odpowiedz prawidtowa C.

Umiejetnos¢ 5) prowadzi dokumentacje realizacji imprez i ustug turystycznych;
[J rozrdznia dokumenty zwigzane z realizacjg imprez i ustug turystycznych;
[ sporzadza dokumenty zwigzane z realizacjq imprez i ustug turystyczne.

Przyktadowe zadanie 6.
Dokumentem kredytowym, umozliwiajgcym turystom realizacje $wiadczenn zamdwionych
przez biuro u kontrahenta zagranicznego jest

A. czarter.

B. transfer.
C. allotment.
D. voucher.

Odpowiedz prawidtowa D.

Modut 3 Strona 4

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



| Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

1.3. Rozliczanie imprez i ustug turystycznych
Umiejetnos¢ 1) gromadzi dokumentacje imprez i ustug turystycznych na etapie
ich rozliczania, na przyktad:
(J rozrdznia rodzaje dokumentdow zwigzanych z realizacjg imprez i ustug turystycznych;
(J identyfikuje rodzaje dokumentéw zwigzanych z rozliczania imprez i ustug
turystycznych.

Przyktadowe zadanie 7.
Dokumentem znajdujgcym sie w teczce imprezy, niezbednym do rozliczenia imprezy
turystycznej jest

A. rooming list.

B. wzdr umowy z uczestnikiem.

C. program imprezy turystyczne;j.

D. faktura za zrealizowane $wiadczenia.

Odpowiedz prawidtowa D.

Umiejetnos¢ 2) sporzqgdza zestawienie przychodow i kosztow imprez i ustug turystycznych,
na przyktad:

(J identyfikuje przychody i koszty dziatalnosci turystycznej;

(J oblicza dochdd z dziatalnosci turystyczne;j.

Przyktadowe zadanie 8.
Gospodarstwo panistwa Blasidskich dysponuje piecioma pokojami wynajmowanymi

turystom.
Okres Obtozenie Cena 1 noc/os. Liczba oséb Przychod zt
Lato 80dnix0,9 x 50 zt. x10 36000
Po sezonie 50dnix 0,5 x 20 zt. x10 5000
Razem przychdd 41000
Koszty 10000

Dochéd gospodarstwa agroturystycznego z wynajmowania pokoi wynosi

A. 51000 zt
B. 31000 zt
C. 36000 zt
D. 41000 zt

Odpowiedz prawidtowa B.

Modut 3 Strona 5

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



| Modut 3. Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan

Umiejetnosc¢ 3) dokonuje rozliczen finansowych ustug turystycznych, na przyktad:
(J rozréznia formy i rodzaje rozliczen finansowych stosowanych w dziatalnosci
turystycznej;
(J rozréznia dokumenty zwigzane z rozliczeniem finansowym ustug turystycznych.

Przyktadowe zadanie 9.
Wptywy za impreze turystyczng wynoszg 2.500,00 ztotych, koszt imprezy turystycznej -
2.000,00 ztotych. lle wynosi podatek VAT nalezny od marzy?

A. 93,50zt
B. 70,52zt
C. 110,00 zt
D. 500,00 zt

Odpowiedz prawidtowa A.
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2. Przyktad zadania do czesci praktycznej egzaminu dla wybranych
umiejetnosci z kwalifikacji T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej
na obszarach wiejskich

Gospodarstwo Agroturystyczne ,Sosnowy Dom” otrzymato Zamdwienie na zorganizowanie
pobytu weekendowego dla paristwa Rybnickich.

Korzystajgc z Oferty gospodarstwa ,Sosnowy Dom”, Informacji o atrakcjach turystycznych
i Oferty specjalnej Biura turystycznego "Natura",

1. sporzadz dokumenty zwigzane z przyjeciem i realizacja zamowienia: Ramowy program
3 dniowego pobytu w gospodarstwie i Kosztorys i Zamdwienie.

2. sporzagdz dokumenty zwigzane rozliczaniem finansowym pomiedzy gospodarstwem
agroturystycznym a Biurem turystycznym "Natura": Faktura V AT i Polecenie przelewu.

Czas na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

ZAMOWIENIE

Gospodarstwo Agroturystyczne ,Sosnowy Dom”

Andrzej i Anna Sadowscy

Woziwoda 5

89-504 Legbad,

Tel. 52 339 0910 fax: 52 339 0913

Nr rachunku bankowego: 34 1234 2345 3456 4567 0000 0000
NIP 789 988 99 33
sosnowydom@tuchola.plwww.sosnowydom.pl

Witam,

Chciatbym zamdéwi¢ pobyt dla 3 0séb (2 osoby doroste i chtopiec w wieku 10 lat).

Zalezy nam aby dtugi weekend majowy (3-5 maja 2013 r.) spedzi¢ aktywnie przebywajac jak
najwiecej na swiezym powietrzu (w lesie i nad wodg). Wieczorem chcielibysmy uczestniczy¢
w wieczerzy i sprobowaé potraw regionalnych.

Prosze o przestanie ramowego programu i kosztorysu pobytu.

Pozdrawiam

Adam Rybnicki

OFERTA GOSPODARSTWA ,,SOSNOWY DOM”
Cennik noclegéw
Ceny noclegdw w naszym gospodarstwie w terminie I—V, IX—XII

Pokdj 1- osobowy 50 zt/dobe.

Pokdj 2—osobowy 100 zt/dobe.
Pokdj 3—osobowy 150 zt/dobe.
Pokdj 4— osobowy 200 zt/dobe.

W sezonie letnim VI—VIII ceny wzrastajg o 10%
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Wyzywienie

Sniadania— 10 zt/osoba.

Obiad tradycyjny — 25 zt/osoba Obiad regionalny — 50 zt/osoba.
Kolacja tradycyjna — 15 zt/osoba Kolacja regionalna - 40 zt/osoba.

Dzieci do lat 4- bezptatnie

INFORMACIJA O ATRAKCJACH TURYSTYCZNYCH

[J SCHOLA — nauka $piewdw ludowych i tancow— przygotowanie krotkiego wystepu
na biesiade (tanice i Spiew ludowy) 30 zt dorosli, 15 zt dzieci - 2 godziny.

[J NAUKA GRY NA INSTRUMENTACH LUDOWYCH - uczestnicy spotkania wystgpig
na pokazie podczas wieczerzy 35 zt dorosli, 25 zt dzieci - 2 godziny.

[J PIECZENIE CHLEBA - pieczony jest chleb w sposdb tradycyjny na wieczerze po pracy.
3 godziny — 5 zt/os.

[J MIELENIE MAKI — nauka mielenia maki. Mielenie ziarna na make w recznych zarnach.
1 godzina / 15 zt/os.

[J UBIJANIE MAStA — nauka robienia masta. Kobiety dostajg maselniczki i Smietane,
recznie ubijajg masto, ktére podadzg na wieczerze. 1 godzina - 15zt/0s.

[ Wyscigi w workach - 5 zt/os.

[ Mecz pitki noznej - 20 zt.

[J Ognisko - pieczenie kietbas domowego wyrobu - 40 zt/os.

OFERTA SPECJALNA BIURA TURYSTYCZNEGO ,, NATURA”
dla gosci gospodarstwa agroturystycznego "Sosnowy Dom"

BIURO TURYSTYCZNE ,, NATURA”

ul. Stoneczna 1

89-500 Tuchola

Tel. 52 3347878

Nr rachunku bankowego: 25 1111 2222 3333 4444 0000 0000
NIP 345 345 67 78

SPLtYW KAJAKOWY transport, kajaki - 8 godz. - 50 zt /os.

LOT BALONEM - 4 godz. - 200 zt/os.

NAUKA ZEGLOWANIA z dojazdem do jeziora— 5 godz.—50 zt/os.

WYPOZYCZENIE ROWERU—5 zt/godz.

SPtYW TRATWAMI—30 zt/godz.

POSZUKIWANIE SKARBOW — uczestnicy poszukuja w lesie ukrytych skarbéw. Grupa 3—8
0s6b , 20 zt /os. Czas trwania 4 godziny.
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Ramowy program 3 dniowego pobytu w gospodarstwie

Data/godz.

9.00-13.00

14.00 - 18.00

3.05.2013

4.05.2013

5.05.2013

Kosztorys

L.p. | Wyszczegdlnienie

J.m. llos¢ Cena jednostkowa
brutto

Wartos¢ brutto

Razem

Zamowienie

ZamoOwienie
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Faktura VAT

Pieczed nagtdvwkowa firmy lub
nazwa firmy

DRUKUJ ORYGINAL I KOPIE

Miejscowosc
ORYGINAL FAKTURA VAT NR Data sprzedazy
Data wystawienia
SPRZEDAWCA NABYWCA
nridentyfikacyjny nridentyfikacyjny
tel. I fax. E-mail
g Cena jedn. Wartosé Sta- Wartosé
LP Nazwa towaru / ustugi P};:n\Mtl llosé J.m. bez podatku bez podatku wka Kwota VAT 2 podatkiem
netto netto AT brutto
PLN PLN | % PLN PLN
Do zaptaty Razem by
Stownie ztotych | v tym zw.
Towar otrzymatem 23
8
dnia podpis 5
0
Forma platnosci:
Termin ptatnosci
Konto: czytelny podpis osoby upowaznionej do odbiory czytelny podpis osoby upowaznionej do
. faktury lub podpis oraz imig i nazwisko wystawienia faktury
Srodek ; imie i i
2 lub podpis oraz imig i nazwisko
transportu:

Wizér formularza zaprojektowany przez @ www.signform.pl Sp. 2 0.0., e-mail: biuro @signform.pl
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Polecenie przelewu

nazwa odblorcy

nazwa odblorcy cd.

'
'
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ST 1 I
g8 1 3
EE ' ‘6 wa|u5
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E |
NI R wile]” PIL'N 2
‘ 2 'g g. ' -g_ e rchunkuzlecomodawcy (przelow) / kwota stownie (wplata) ‘ s
1357 2 | | :
203831 = °
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Eggk 3 i | \ £
s3>z Q
E8f: @ g
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58 & 8
8 £ 8 |tytplem
ES §, O \ l
e e R - [
| EE g‘ o utem cd
| &z i '
.
' g3 1 . 06
; E' ' \
' g3 Onleta: : i
D' EF e N ’
Ol 8 S
x| 25

plecaeé, dats | podpisy) Zieceniodewcy

Ocenie podlegac bedzie:

Ramowy program 3 dniowego pobytu w gospodarstwie - Rezultat 1
Kosztorys pobytu- Rezultat 2;

Zamowienie - Rezultat 3;

Faktura VAT - Rezultat 4;

Polecenie przelewu - Rezultat 5.

aaauaa

Kryteria oceniania wykonania zadania praktycznego bed3 uwzgledniac:
(J poprawnos¢ sporzadzenia dokumentdw zwigzanych z przyjeciem i realizacjg
zamoéwienia;
(0 poprawnos¢ sporzadzenia dokumentdéw zwigzanych z rozliczaniem finansowym ustug
turystycznych.

Umiejetnosci sprawdzane zadaniem praktycznym:
1. Przygotowanie i sprzedaz imprez i ustug turystycznych
2) rozpoznaje oczekiwania klientdw dotyczgce imprez i ustug turystycznych;
5 ) opracowuje programy imprez turystycznych;
7) kalkuluje koszty imprez i ustug turystycznych;
8)prowadzi rezerwacje imprez i ustug turystycznych;
10) wspodtpracuje z uczestnikami rynku turystycznego;
11) sporzgdza dokumenty zwigzane z przygotowaniem i sprzedazg imprez i ustug
turystycznych.
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2. Realizowanie imprez i ustug turystycznych
3) udziela informacji turystycznych;
4) realizuje imprezy i ustugi turystyczne na obszarach wiejskich z uwzglednieniem specyfiki
regionu;
3. Rozliczanie imprez i ustug turystycznych
3) dokonuje rozliczen finansowych ustug turystycznych.

Inne zadania praktyczne z zakresu kwalifikacji T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej
na obszarach wiejskich moga dotyczy¢ przygotowania, sprzedaiy, realizacji i rozliczenia
ustug turystycznych na obszarach wiejskich na podstawie informacji zrodtowych w jezyku
polskim lub obcym.
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Kwalifikacja K2

1. Przyktady zadan do czesci pisemnej egzaminu dla wybranych umiejetnosci z
kwalifikacji T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego

1.1. Prowadzenie produkcji w gospodarstwie rolnym

Umiejetnos¢ 2) planuje, organizuje i wykonuje zabiegi agrotechniczne w produkcji roslin na
gruntach ornych i uzytkach zielonych, na przyktad:
(J rozrdznia rodzaje zabiegdw agrotechnicznych;
3 okresla cel stosowania podstawowych zabiegéw uprawowych;
(J planuje zabiegi agrotechniczne, uprawe, nawozenie i ochrone roslin
z uwzglednieniem wymagan roslin uprawnych, warunkéw glebowych i pory roku.

Przyktadowe zadanie 1.
Wiosennym zabiegiem pielegnacyjnym na tagkach i pastwiskach, majacym na celu usuniecie z
gleby zbednego powietrza i regeneracje systemoéw korzeniowych traw jest

A. watowanie.
B. witdkowanie.
C. bronowanie.
D. orka melioracyjna.

Odpowiedz prawidtowa A.

Umiejetnos¢ 4) dobiera gatunki i grupy zwierzat do warunkéw przyrodniczych i
ekonomicznych gospodarstwa rolnego, na przykfad:

£ rozrdznia gatunki zwierzat gospodarskich;

3 okresla znaczenie gospodarcze poszczegdlnych gatunkéw zwierzat.

Przyktadowe zadanie 2.
Tradycyjng, rodzimg rasg owiec polecang do hodowli na terenach pdtnocno-wschodniej
Polski jest

A. owca Uhruska.

B. owca pomorska.
C. cakiel podhalanski.
D. owca wrzoséwka.

Odpowiedz prawidtowa D
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Umiejetnos¢ 12) stosuje ekologiczne metody produkcji rolniczej, na przyktad:
(J wskazuje rdznice miedzy konwencjonalng i ekologiczng metodg produkgcji
rolniczej;
(J okresla zasady kontroli i certyfikacji w rolnictwie ekologicznym;
(J planuje produkcje roslinng w gospodarstwie ekologicznym;
(J planuje produkcje zwierzecg w gospodarstwie ekologicznym.

Przyktadowe zadanie 3.
Gospodarstwo sadownicze, ktore planuje produkcje ekologiczng owocéw, powinno wykonac
nasadzenia z nastepujgcych odmian jabtoni

A. Gala, Lobo.

B. Prima, Freedom.

C. Cortland, Paulared.
D. Boskoop, Jonagored.

Odpowiedz prawidtowa B.

1.2. Dostosowanie gospodarstwa do dziatalnosci agroturystycznej

Umiejetnosc¢ 3) planuje i dobiera wyposazenie bazy do prowadzenia ustug noclegowych,
zywieniowych i towarzyszacych, na przyktad:
(J rozrdznia wyposazenie recepcji i jednostki mieszkalnej;
(J rozrdznia wyposazenie pomieszczen gastronomicznych i obstugi konsumenta;
(J rozrdznia wyposazenie bazy towarzyszacej.

Przyktadowe zadanie 4.
Urzadzeniami do obroébki cieplnej zywnosci w przedstawionej na planie zmodernizowanej
kuchni gospodarstwa agroturystycznego, s3:
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http://www.gastrosklep.pl/strony/projekty.html

A.
B.
C.
D.

kuchnia gazowa z piekarnikiem, frytkownica, ptyta grillowa ryflowana.
kuchnia gazowa, kociot warzelny, patelnia gazowa, kuchenka mikrofalowa.
kuchnia indukcyjna, piec konwekcyjno —parowy, taboret gazowy.

taboret gastronomiczny, patelnia elektryczna, kebab — grill.

Odpowiedz prawidtowa A.

Umiejetnos¢ 6) stosuje przepisy prawa dotyczgce minimalnych wymagan dla obiektow

Swiadczacych ustugi noclegowe, na przyktad:

a

0

0

0

identyfikuje minimalne wymagania budowlane i sanitarne dla obiektéw swiadczacych
ustugi noclegowe;

rozréznia minimalne wymagania przeciwpozarowe dla obiektéw swiadczacych ustugi
noclegowe;

rozréznia minimalne wymagania dotyczgce wyposazenia obiektéw hotelarskich i
innych obiektow, w ktérych swiadczone sg ustugi hotelarskie;

rozréznia minimalne wymagania dotyczace zakresu $wiadczonych ustug
w obiektach hotelarskich.

Przyktadowe zadanie 5.

Minimalne wymagania dla obiektéw swiadczgcych ustugi noclegowe okreslone sg w

A.
B.
C.

Ustawie o ustugach turystycznych.
Ustawie o swobodzie dziatalnosci gospodarcze;.
Strategii normalizacji i jakosci w hotelarstwie i turystyce opracowanej przez Polskg

Izbe Hotelarstwa.

D.

Rozporzadzeniu w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktdrych sg

Swiadczone ustugi hotelarskie.

Odpowiedz prawidtowa D.

Umiejetnos¢ 7) przestrzega zasad kategoryzacji bazy noclegowej, na przykfad:

(J rozrdznia rodzaje i kategorie obiektéw hotelarskich;
(J stosuje przepisy prawa dotyczgce zaszeregowania obiektéw hotelarskich do
poszczegdlnych rodzajéw i nadawania im kategorii.

Przyktadowe zadanie 6.

Dla pensjonatéw wyrdznia sie

A.

B
C.
D

pie¢ kategorii oznaczonych gwiazdka.

. trzy kategorie oznaczone cyframi rzymskimi.

cztery kategorie oznaczone gwiazdka.

. dwie kategorie oznaczone cyframi rzymskimi.

Odpowiedz prawidtowa A.
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1.3. Obstuga klienta w gospodarstwie agroturystycznym

Umiejetnosc¢ 1) organizuje i realizuje ustugi noclegowe, na przyktad:
(J stosuje procedury obstugi gosci przyjezdzajacych i wyjezdzajgcych;
(J sporzadza dokumentacje zwigzang z rezerwacjg, zameldowaniem, pobytem
i wymeldowaniem gosci.

Przyktadowe zadanie 7.
Dokumentami stosowanymi przy rezerwacji ustug noclegowych sa:

A. potwierdzenie rezerwacji, faktura VAT, karta meldunkowa.

B. karta pobytu, grafik rezerwacji, ksiega meldunkowa.

C. formularz rezerwacyjny, grafik rezerwacji, potwierdzenie rezerwacji.
D. karta rezerwacji, karta meldunkowa, zaproszenie.

Odpowiedz prawidtowa C.

Umiejetnos¢ 3) uktada jadtospisy dla réznych grup klientéw z uwzglednieniem potraw
regionalnych oraz przetwordéw wtasnej produkcji, na przyktad:

(J planuje jadtospisy zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia;

(J uwzglednia w jadtospisach potrawy regionalne;

(0 uktada jadtospisy na przyjecia okolicznoSciowe;

(J planuje w jadtospisach przetwory wtasnej produkcji.

Przyktadowe zadanie 8.
Kwasnica, moskol, bryjka, grule z bryndzg i jajesnica to potrawy serwowane
w gospodarstwie agroturystycznym na

A. Podhalu.
B. Slasku.

C. Podlasiu.
D. Kaszubach.

Odpowiedz prawidtowa A.

Umiejetnos¢ 5) stosuje zasady obstugi klienta, na przyktad:
(J rozrdznia metody i techniki obstugi klienta;
(J dobiera metody obstugi do rodzaju ustug gastronomicznych.

Przyktadowe zadanie 9.
Kelner moze bez pytania goscia zabrac¢ brudny talerz, kiedy sztuéce sg

A. oparte o talerz.

B potozone obok talerza.

C. utozone na talerzu rownolegle.

D skrzyzowane na talerzu prostopadle.

Odpowiedz prawidtowa C.
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2. Przyktad zadania do czesci praktycznej egzaminu dla wybranych
umiejetnosci z kwalifikacji T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego

Gospodarstwo agroturystyczne ,Nad Bieliczng” otrzymato Zapytanie ofertowe na
zorganizowania pobytu szkoleniowo — integracyjnego dla pracownikéw firmy Eventpol z
Warszawy.
Korzystajac z Informacji o gospodarstwie agroturystycznym,
sporzgdz dokumenty zwigzane z organizacjg pobytu: Ramowy program pobytu, Menu
dla wszystkich positkdw, Kosztorys pobytu i Oferte ze szczegdétowym
harmonogramem pobytu.

Czas na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

ZAPYTANIE OFERTOWE 2013/0/N/4

Kierujgcy zapytanie: Warszawa, 17.06.2013

EVENTPOL S.A.

ul. Kopernika 123

00-896 Warszawa

Niniejszym zapraszamy do skfadania ofert w ramach konkursu ofert na zorganizowanie 3
dniowego pobytu szkoleniowo — integracyjnego w gospodarstwie agroturystycznym dla 10
pracownikéw naszej firmy w terminie 08.09.2013 — 10.09.2013 r.

Zakres ustugi w szczegdlnosci obejmuje:

Przyjazd i zameldowanie 8.09.2013 r. do godz. 14.00.

Nocleg w pokojach 2 osobowych z petnym weztem higieniczno — sanitarnym, tézka
pojedyncze , codzienne sprzatanie pokoi, wymiana recznikdw i poscieli.

Wyjazd gosci po godz. 12.00 w dniu 10.09.2013 r.

Sala konferencyjna

08.09.2013 godz. 15.00 — 15.30 spotkanie powitalne - wyposazenie: rzutnik, ekran,
nagtosnienie, woda mineralna, kawa, ciastka, 10 oséb.

Drugi dzien - po $niadaniu — szkolenie 4 godziny z przerwg kawowg z udziatem zaproszonych
gosci — 3 osoby — prosze o powitanie gosci przy wejsciu przez witasciciela gospodarstwa
( wyjazd zaproszonych 3 osdb zaraz po obiedzie). Wyposazenie: rzutnik, ekran, nagtosnienie,
flipchart.

Trzeci dzien — sala konferencyjna 10 oséb po sniadaniu do 12.00, tylko nagtosnienie.

Gastronomia — prosze przedstawi¢c menu dla wszystkich positkdw rowniez bufet

$niadaniowy!
08.09.2013 po spotkaniu powitalnym obiad do wyboru - 2 rodzaje zupy, 3 rodzaje dania

gtéwnego, dodatki, satatki, ciasto, napoje.
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08.09.2013 - Od 20.00 do 01.00. Grill, ognisko, ustawienie stolikéw i krzeset na tarasie ,
beczka piwa, kawa, herbata, soki, pieczone na grillu miesa i warzywa z dodatkami, muzyka na

Zywo — gitara

Drugi dzien — od godz. 7.00 $niadania w formie bufetu, po zakornczeniu szkolenia obiad dla 13
0s6b, do wyboru minimum 3 rodzaje dan w tym 1 wegetarianskie.

Od godziny 21.00 uroczysta kolacja — przystawka zimna, zupa, 3 dania gtéwne do wyboru w
tym 1 kuchni regionalnej, warzywa, satfatki, dodatki, wino, deser. W bufecie caty czas kawa,
herbata, zimne przekaski, soki, kacik wiejski. O godzinie 24.00 tort serwowany przez kelnera.
Okoto godz. 1.00 bufet - minimum 3 dania ciepte, 2 zupy do wyboru, przez caty czas bar
alkoholowy. Od godz. 23.00 muzyka DJ. Zakoriczenie ok. godz. 2.30.

Trzeci dzien — pdzne $niadanie — bufet Sniadaniowy .

Okoto godz.12.00 kawa, herbata, desery — bufet przekaski.

Rekreacja

Drugi dzie — godz. 17 -19 wycieczka rowerowa, podziat na 2 grupy po 5 oséb, przewodnicy.
W czasie wolnym mozliwos¢ korzystania z sauny, sitowni, boisk — goscie ptacg indywidualnie.
Z powazaniem

Prezes EVENTPOL S.A.

Andrzej Chybowski

Tel .609768976

INFORMACIE O GOSPODARSTWIE AGROTURYSTYCZNYM
Gospodarstwo agroturystyczne ,, Nad Bieliczng” dysponuje 12 pokojami dla 20 gosci.

Grafik pokoi 09.2013

Pokdj 71X 8 IX 9IX 10 IX 111X

10 DBL

11 DBL

12 SGL

13 SGL

R Kam

14DBL

R Tar

R Tar

15 DBL

R Tar

R Tar

16 DBL

R kam

R Kam

R Kam

17 SGL

R Kam

18 SGL

19 DBL

20 DBL

21 DBL

R Kam

R Kam

R Kam

R Kam

R Kam

R Kam, R Tar — rezerwacje indywidualne

SGL — pokdj 1 osobowy

DBL — pokdj 2 osobowy
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Cennik pokoi
25.04 -20.09 21.09-24.04
Pokdj 1 - osobowy 100 zt 80 zt
Pokdj 2 - osobowy 200 zt 160 zt

Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT
Dla grup powyzej 6 osoéb — rabat 10 %

Ustugi gastronomiczne

Sniadania - bufet $niadaniowy

W cenie noclegu

Obiad — do wyboru zawsze kilka dan, napoje, deser w cenie

50 zt od osoby

Kolacja — do wyboru kilka dan, napoje w cenie

50 zt od osoby

Uroczysta kolacja — do wyboru kilka dan, bufet, tort, napoje
alkoholowe i bezalkoholowe wliczone w cene

100 zt od osoby

Grill — ognisko, dania grillowane, beczka piwa, napoje

70 zt od osoby

Rabat 10 % dla grup powyzej 8 osdb

Dodatkowo ptatne:

Muzyka na zywo przy ognisku — 50 zt/ godzina
Muzyka DJ podczas uroczystej kolacji — 200 zt/godzina

Sala konferencyjna A do 20 os6b z petnym wyposazeniem konferencyjnym — 20 zt/godzina
Sala konferencyjna B do 6 0s6b z petnym wyposazeniem konferencyjnym — 15 zt/godzina
Wypozyczenie rowerdw, sauna, sitownia, boiska — dla gos$ci gospodarstwa bezptatnie

Wycieczka rowerowa z przewodnikiem po okolicy do 4 godzin — 20 zt od osoby

Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT

RAMOWY PROGRAM POBYTU

Data Wyszczegdlnienie

08.09.2013

09.09.2013

10.09.2013
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MENU DLA WSZYSTKICH POSILKOW

Data Positek Godzina Szczegétowe menu Sposdb podania
KOSZTORYS
L.p. Wyszczegélnienie J.m. llos¢ Cena jednostkowa Wartosé
brutto brutto
Razem
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OFERTA ZE SZCZEGOLOWYM HARMONOGRAMEM POBYTU

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Nad Bieliczng”
Krzysztof Sokotowski
Bieliczna 1
38-315 Ujscie Gorlickie

Oferta
Dotyczy: konkursu ofert na zorganizowanie pobytu szkoleniowo — integracyjnego w
gospodarstwie agroturystycznym .

Dla:

Nazwa/rodzaj imprezy:

Termin:

Liczba uczestnikow:

Cena brutto:

CHARAKTERYSTYKA ELEMENTOW OFERTY
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HARNONOGRAM POBYTU
Data Godzina Wyszczegdlnienie
08.09.2013
09.09.2013
10.09.2013

Ocenie podlega¢ bedzie:

Ramowy program pobytu — Rezultat 1;
Menu dla wszystkich positkéw — Rezultat 3;
Kosztorys pobytu - Rezultat 2;

aaaadad

Oferta ze szczegétowym harmonogramem pobytu — Rezultat 4.

Kryteria oceniania wykonania zadania praktycznego bedg uwzglednia¢:

0 poprawnos$¢ sporzadzenia ramowego program pobytu;

0 poprawnos$¢ sporzgdzenia menu dla wszystkich positkow;

0 poprawnos¢ sporzgdzenia kosztorysu;

0 poprawnos$é sporzgdzenia oferty ze szczegdétowym harmonogramem pobytu.

Umiejetnosci sprawdzane zadaniem praktycznym:

3. Obstuga klienta w gospodarstwie agroturystycznym

1) organizuje i realizuje ustugi noclegowe;

3) uktada jadtospisy dla roznych grup klientéw z uwzglednieniem potraw regionalnych oraz
przetworéw witasnej produkcji;

5) przestrzega zasad obstugi klienta.

Inne zadania praktyczne z =zakresu kwalifikacji T.8. Prowadzenie gospodarstwa
agroturystycznego moga dotyczy¢ planowania, organizowania i wykonywania prac w
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gospodarstwie rolnym, planowania i organizowania dziatalnosci agroturystycznej oraz
obstugiwania gosci krajowych i zagranicznych w gospodarstwie agroturystycznym.
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ZALACZNIKI

ZALACZNIK 1. Wykaz wybranych aktéw prawnych

ZAtACZNIK 2. Podstawa programowa ksztatcenia w zawodzie technik
turystyki wiejskiej

ZAtACZNIK 3. Procedury przeprowadzania i organizowania egzaminu
potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie

ZAtACZNIK 4. Wzor deklaracji przystgpienia do egzaminu
dla ucznia/stuchacza/absolwenta

ZAtACZNIK 5. Wzér wniosku o dopuszczenie do egzaminu eksternistycznego
zawodowego

ZAtACZNIK 6. Wykaz Okregowych Komisji Egzaminacyjnych
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ZAtACZNIK 1. Wykaz wybranych aktéw prawnych

(J Ustawa z dnia 19 sierpnia 2011 r. o zmianie ustawy o systemie oswiaty oraz
niektorych innych ustaw (Dz. U. z 2011 r, Nr 205, poz. 1206)

(J Rozporzadzenie MEN z dnia 23 grudnia 2011 r. w sprawie klasyfikacji zawodow
szkolnictwa zawodowego (Dz. U. z 2012 r., poz. 7)

(J Rozporzadzenie MEN z dnia 7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy programowej
ksztatcenia w zawodach (Dz. U.z2012r., poz. 184)

(J Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie
egzamindw eksternistycznych (Dz. U. z 2012 r., poz. 188)

(J Rozporzadzenie MEN z dnia 24 lutego 2012 r. zmieniajgce rozporzgdzenie w sprawie
warunkéw i sposobu oceniania, klasyfikowania i promowania ucznidw i stuchaczy
oraz przeprowadzania sprawdziandw i egzamindw w szkotach publicznych
(Dz. U.z2012r., poz. 262)
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ZAtACZNIK 2. Podstawa programowa ksztatcenia w zawodzie
Opracowano na podstawie dokumentu z dnia 7 lutego 2012 r.
technik turystyki wiejskiej 515203

Celem ksztatcenia zawodowego jest przygotowanie uczacych sie do zycia w warunkach wspétczesnego swiata,
wykonywania pracy zawodowej i aktywnego funkcjonowania na zmieniajgcym sie rynku pracy.

Zadania szkoty i innych podmiotéw prowadzacych ksztatcenie zawodowe oraz sposdéb ich realizacji sg
uwarunkowane zmianami zachodzgcymi w otoczeniu gospodarczo-spotecznym, na ktére wptywaja

w szczegolnosci: idea gospodarki opartej na wiedzy, globalizacja proceséw gospodarczych i spotecznych,
rosnacy udziat handlu miedzynarodowego, mobilno$¢ geograficzna i zawodowa, nowe techniki i technologie,
a takze wzrost oczekiwan pracodawcow w zakresie poziomu wiedzy i umiejetnosci pracownikow.

W procesie ksztatcenia zawodowego wazne jest integrowanie i korelowanie ksztatcenia ogdlnego

i zawodowego, w tym doskonalenie kompetenc;ji kluczowych nabytych w procesie ksztatcenia ogdlnego,

z uwzglednieniem nizszych etapéw edukacyjnych. Odpowiedni poziom wiedzy ogdlnej powigzanej z wiedza
zawodowg przyczyni sie do podniesienia poziomu umiejetnosci zawodowych absolwentéw szkot ksztatcgcych
w zawodach, a tym samym zapewni im mozliwos¢é sprostania wyzwaniom zmieniajacego sie rynku pracy.

W procesie ksztatcenia zawodowego sg podejmowane dziatania wspomagajgce rozwoj kazdego uczacego sie,
stosownie do jego potrzeb i mozliwosci, ze szczegdlnym uwzglednieniem indywidualnych sciezek edukacji

i kariery, mozliwosci podnoszenia poziomu wyksztatcenia i kwalifikacji zawodowych oraz zapobiegania
przedwczesnemu korczeniu nauki.

Elastycznemu reagowaniu systemu ksztatcenia zawodowego na potrzeby rynku pracy, jego otwartosci na
uczenie sie przez cate zycie oraz mobilnosci edukacyjnej i zawodowej absolwentéw ma stuzy¢ wyodrebnienie
kwalifikacji w ramach poszczegélnych zawoddéw wpisanych do klasyfikacji zawoddw szkolnictwa zawodowego.
Klasyfikacja zawoddw szkolnictwa zawodowego przewiduje mozliwos¢ ksztatcenia w tym zawodzie rowniez
w szkole policealnej.

1. CELE KSZTALCENIA W ZAWODZIE

Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie technik turystyki wiejskiej powinien by¢ przygotowany do
wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) organizowania i prowadzenia dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich;

2) planowania, organizowania i wykonywania prac w gospodarstwie rolnym;

3) planowania i organizowania dziatalnosci agroturystycznej;

4) obstugiwania klienta w gospodarstwie agroturystycznym.

2. EFEKTY KSZTALCENIA

Do wykonywania wyzej wymienionych zadan zawodowych niezbedne jest osiggniecie zaktadanych efektow
ksztatcenia, na ktore sktadajg sie:

1) efekty ksztatcenia wspdlne dla wszystkich zawodow;

(BHP). Bezpieczenstwo i higiena pracy

Uczen:

1) rozrdznia pojecia zwigzane z bezpieczenstwem i higieng pracy, ochrong przeciwpozarowg, ochrong
srodowiska i ergonomig;

2) rozréznia zadania i uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajgcych w zakresie ochrony pracy i ochrony
srodowiska w Polsce;

3) okresla prawa i obowigzki pracownika oraz pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy;

4) przewiduje zagrozenia dla zdrowia i zycia cztowieka oraz mienia i Srodowiska zwigzane z wykonywaniem
zadan zawodowych;

5) okresla zagrozenia zwigzane z wystepowaniem szkodliwych czynnikdw w srodowisku pracy;

6) okresla skutki oddziatywania czynnikow szkodliwych na organizm cztowieka;
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7) organizuje stanowisko pracy zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami ergonomii, przepisami bezpieczenstwa
i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska;

8) stosuje srodki ochrony indywidualnej i zbiorowej podczas wykonywania zadan zawodowych;

9) przestrzega zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz stosuje przepisy prawa dotyczgce ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska;

10) udziela pierwszej pomocy poszkodowanym w wypadkach przy pracy oraz w stanach zagrozenia zdrowia
i zycia.

(PDG). Podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej

Uczen:

1) stosuje pojecia z obszaru funkcjonowania gospodarki rynkowej;

2) stosuje przepisy prawa pracy, przepisy prawa dotyczace ochrony danych osobowych oraz przepisy prawa
podatkowego i prawa autorskiego;

3) stosuje przepisy prawa dotyczace prowadzenia dziatalnosci gospodarczej;

4) rozrdznia przedsiebiorstwa i instytucje wystepujgce w branzy i powigzania miedzy nimi;

5) analizuje dziatania prowadzone przez przedsiebiorstwa funkcjonujgce w branzy;

6) inicjuje wspodlne przedsiewziecia z roznymi przedsiebiorstwami z branzy;

7) przygotowuje dokumentacje niezbedng do uruchomienia i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej;

8) prowadzi korespondencje zwigzang z prowadzeniem dziatalnosSci gospodarczej;

9) obstuguje urzgdzenia biurowe oraz stosuje programy komputerowe wspomagajgce prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej;

10) planuje i podejmuje dziatania marketingowe prowadzonej dziatalnosci gospodarczej;

11) optymalizuje koszty i przychody prowadzonej dziatalnosci gospodarczej.

(JOZ). Jezyk obcy ukierunkowany zawodowo

Uczen:

1) postuguje sie zasobem srodkow jezykowych (leksykalnych, gramatycznych, ortograficznych oraz
fonetycznych), umozliwiajgcych realizacje zadan zawodowych;

2) interpretuje wypowiedzi dotyczgce wykonywania typowych czynnosci zawodowych artykutowane powoli
i wyraznie, w standardowej odmianie jezyka;

3) analizuje i interpretuje krotkie teksty pisemne dotyczace wykonywania typowych czynnosci zawodowych;
4) formutuje krétkie i zrozumiate wypowiedzi oraz teksty pisemne umozliwiajgce komunikowanie sie

w Srodowisku pracy;

5) korzysta z obcojezycznych zrédet informacji.

(KPS). Kompetencje personalne i spoteczne

Uczen:

1) przestrzega zasad kultury i etyki;

2) jest kreatywny i konsekwentny w realizacji zadan;

3) przewiduje skutki podejmowanych dziatan;

4) jest otwarty na zmiany;

5) potrafi radzi¢ sobie ze stresem;

6) aktualizuje wiedze i doskonali umiejetnosci zawodowe;

7) przestrzega tajemnicy zawodowej;

8) potrafi ponosi¢ odpowiedzialnos$¢ za podejmowane dziatania;

9) potrafi negocjowac¢ warunki porozumien;

10) wspdtpracuje w zespole.

(OMZ). Organizacja pracy matych zespotow (wytacznie dla zawoddw nauczanych na poziomie technika)
Uczen:

1) planuje prace zespotu w celu wykonania przydzielonych zadan;

2) dobiera osoby do wykonania przydzielonych zadan;

3) kieruje wykonaniem przydzielonych zadan;
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4) ocenia jakos$¢ wykonania przydzielonych zadan;

5) wprowadza rozwigzania techniczne i organizacyjne wptywajgce na poprawe warunkow i jakosé pracy;
6) komunikuje sie ze wspdtpracownikami.

2) efekty ksztatcenia wspodlne dla zawodéw w ramach obszaru turystyczno-gastronomicznego, stanowigce
podbudowe do ksztatcenia w zawodzie lub grupie zawoddéw PKZ(T.d);

PKZ(T.d) Umiejetnosci stanowigce podbudowe do ksztatcenia w zawodzie technik turystyki wiejskiej
Uczen:

1) opisuje walory turystyczne regiondw geograficznych ze szczegélnym uwzglednieniem waloréow
przyrodniczych i kulturowych;

2) projektuje i opisuje trasy podrdzy na podstawie map turystycznych, topograficznych i samochodowych;
3) okresla wptyw rozwoju turystyki na Srodowisko przyrodnicze;

4) przestrzega zasad racjonalnego zywienia cztowieka;

5) przestrzega zasad gospodarki odpadami;

6) wyjasnia wptyw czynnikdw przyrodniczych i spoteczno-ekonomicznych na rozwdj rolnictwa;

7) rozpoznaje gatunki roslin uprawnych i chwastow;

8) rozpoznaje gatunki, rasy i typy uzytkowe zwierzat gospodarskich;

9) rozpoznaje gleby i ocenia ich wartos¢ rolniczg;

10) klasyfikuje nawozy i ocenia ich wptyw na glebe i rosliny;

11) rozréznia pojazdy, maszyny, urzadzenia i narzedzia stosowane w produkgji rolniczej;

12) stosuje programy komputerowe wspomagajace wykonywanie zadan.

3) efekty ksztatcenia wtasciwe dla kwalifikacji wyodrebnionych w zawodzie technik turystyki wiejskiej opisane
w czesci ll:

T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich

1. Przygotowanie i sprzedaz imprez i ustug turystycznych

Uczen:

1) klasyfikuje imprezy i ustugi turystyczne;

2) rozpoznaje oczekiwania klientéw dotyczgce imprez i ustug turystycznych;

3) korzysta z dostepnych zrédet informacji geograficznej i turystycznej;

4) wykorzystuje wiedze z zakresu geografii turystycznej Polski i $wiata;

5) opracowuje programy imprez turystycznych;

6) dobiera ustugodawcéw do rodzaju imprez i ustug turystycznych;

7) kalkuluje koszty imprez i ustug turystycznych;

8) prowadzi rezerwacje imprez i ustug turystycznych;

9) stosuje instrumenty marketingu w sprzedazy imprez i ustug turystycznych;

10) wspotpracuje z uczestnikami rynku turystycznego;

11) sporzadza dokumenty zwigzane z przygotowaniem i sprzedazg imprez i ustug turystycznych.

2. Realizowanie imprez i ustug turystycznych

Uczen:

1) stosuje przepisy prawa dotyczace realizacji imprez i ustug turystycznych;

2) wspdtpracuje z ustugodawcami realizujgcymi ustugi turystyczne;

3) udziela informacji turystycznych;

4) realizuje imprezy i ustugi turystyczne na obszarach wiejskich z uwzglednieniem specyfiki regionu;

5) prowadzi dokumentacje realizacji imprez i ustug turystycznych;

6) monitoruje przebieg realizacji imprez i ustug turystycznych.

3. Rozliczanie imprez i ustug turystycznych

Uczen:

1) gromadzi dokumentacje imprez i ustug turystycznych na etapie ich rozliczania;

2) sporzadza zestawienie przychodow i kosztow imprez i ustug turystycznych;

3) dokonuje rozliczen finansowych ustug turystycznych.
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T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego

1. Prowadzenie produkcji w gospodarstwie rolnym

Uczen:

1) dobiera grupy i gatunki roslin do warunkow przyrodniczych i ekonomicznych gospodarstwa rolnego;

2) planuje, organizuje i wykonuje zabiegi agrotechniczne w produkcji roslin na gruntach ornych i uzytkach
zielonych;

3) zaktada i pielegnuje ogréd warzywny i sad przydomowy;

4) dobiera gatunki i grupy zwierzat do warunkéw przyrodniczych i ekonomicznych gospodarstwa rolnego;

5) planuje i organizuje produkcje zwierzeca w gospodarstwie rolnym;

6) prowadzi prace zwigzane z zywieniem, rozrodem oraz pielegnacjg zwierzat gospodarskich;

7) wykonuje zabiegi zwigzane z higieng zwierzat i pomieszczen gospodarskich;

8) dobiera i eksploatuje narzedzia i maszyny do kompleksowej mechanizacji proceséw technologicznych

w produkcji roslinnej i zwierzecej;

9) przestrzega zasad identyfikacji i rejestracji zwierzat gospodarskich oraz obrotu nimi;

10) kontroluje jako$¢ wykonywanych prac zwigzanych z prowadzeniem produkcji w gospodarstwie rolnym;
11) eksploatuje pojazdy, maszyny, narzedzia i urzgdzenia przestrzegajac zasad bezpieczenstwa i higieny pracy
i stosujac przepisy prawa dotyczgce ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska;

12) stosuje ekologiczne metody produkgc;ji rolniczej;

13) prowadzi produkcje rolniczg zgodnie ze Zwyktg Dobrg Praktyka Rolniczg i z Zasadami Wzajemnej Zgodnosci;
14) prowadzi sprzedaz zwierzat oraz produktéw pochodzenia rolniczego;

15) oblicza optacalno$¢ produkgji rolnicze;j.

2. Dostosowanie gospodarstwa rolnego do dziatalnosci agroturystycznej

Uczen:

1) okresla warunki adaptacji gospodarstwa rolnego na potrzeby dziatalnosci agroturystycznej;

2) projektuje uktady funkcjonalne i wyposazenie gospodarstwa rolnego na potrzeby klientéw;

3) planuje i dobiera wyposazenie bazy do prowadzenia ustug noclegowych, zywieniowych i towarzyszacych;
4) planuje dziatalno$¢ turystyczng w gospodarstwie rolnym i oblicza jej optacalnosé;

5) dostosowuje produkcje rolniczg w gospodarstwie rolnym do potrzeb klientow;

6) stosuje przepisy prawa dotyczace minimalnych wymagan dla obiektéw $wiadczacych ustugi noclegowe;

7) przestrzega zasad kategoryzacji bazy noclegowe;j.

3. Obstuga klienta w gospodarstwie agroturystycznym

Uczen:

1) organizuje i realizuje ustugi noclegowe;

2) wykonuje prace zwigzane z utrzymaniem porzadku i czystosci w gospodarstwie;

3) uktada jadtospisy dla réznych grup klientow z uwzglednieniem potraw regionalnych oraz przetwordw wtasnej
produkcji;

4) sporzadza potrawy i napoje przestrzegajac zasad racjonalnego zywienia oraz bezpieczenstwa i jakosci
zdrowotnej zywnosci;

5) przestrzega zasad obstugi klienta.

3. WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE

Szkota podejmujgca ksztatcenie w zawodzie technik turystyki wiejskiej powinna posiada¢ nastepujace
pomieszczenia dydaktyczne:

1) pracownie turystyki, wyposazong w: mapy i atlasy, przewodniki, foldery, katalogi biur podrdzy, cenniki ustug,
informatory, rozktady jazdy komunikacji: kolejowej, autobusowej, lotniczej, wzory uméw cywilnoprawnych,
wzory dokumentdw stosowanych w turystyce, czasopisma i literature zawodowg, czytnik kart kredytowych,
wzory kart i rachunkdéw kredytowych;

2) pracownie hotelarskg, sktadajgca sie z lady recepcyjnej i jednostki mieszkalnej z petnym weztem sanitarnym,
wyposazong w: tézko, posciel i bielizne poscielowg, zestaw recznikdw, telewizor, drobne dodatkowe
wyposazenie, wozek z wyposazeniem i sSrodkami do sprzatania;
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3) pracownie zywienia z salg konsumpcyjng, wyposazong w: urzadzenia i sprzet kuchenny, meble kuchenne,
zestawy naczyn kuchennych, surowce, przyprawy i produkty spozywcze, normy dotyczace zywienia zbiorowego,
instrukcje obstugi, odziez ochronng, apteczke, stoty i krzesta, bielizne i zastawe stotowg, elementy dekoracyjne,
literature zawodowa, zbiory przepiséw kulinarnych;

4) pracownie rolnicza, wyposazong w: okazy naturalne roslin, atlasy: roslin, zwierzat, choréb, chwastéw

i szkodnikow, przekroje, modele i atrapy zwierzat gospodarskich, przekroje, modele i atrapy pojazdow, maszyn
i narzedzi, instrukcje obstugi pojazddw i maszyn rolniczych, prébki: nasion, pasz, nawozéw, srodkéw ochrony
roslin, wzory dokumentdéw, normy, katalogi, literature zawodowa.

Ksztatcenie praktyczne moze odbywac sie w: pracowniach szkolnych, placdwkach ksztatcenia ustawicznego,
placowkach ksztatcenia praktycznego, podmiotach swiadczgcych ustugi turystyczne i hotelarskie oraz
gospodarstwach rolnych prowadzacych dziatalnos$¢ agroturystyczna.

Szkota organizuje praktyki zawodowe w podmiocie zapewniajgcym rzeczywiste warunki pracy wiasciwe dla
nauczanego zawodu w wymiarze 8 tygodni (320 godzin).

4. Minimalna liczba godzin ksztatcenia zawodowego”

Efekty ksztatcenia wspdlne dla wszystkich zawoddw oraz efekty ksztatcenia wspdlne

dla zawoddw w ramach obszaru turystyczno-gastronomicznego stanowigce 320 godz.
podbudowe do ksztatcenia w zawodzie lub grupie zawoddéw

T.7. Prowadzenie dziatalnosci turystycznej na obszarach wiejskich 310 godz.

T.8. Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego 560 godz.

YW szkole liczbe godzin ksztatcenia zawodowego nalezy dostosowac¢ do wymiaru godzin okreslonego

w przepisach w sprawie ramowych planéw nauczania w szkotach publicznych, przewidzianego dla ksztatcenia
zawodowego, zachowujac, z wyjatkiem szkoty policealnej dla dorostych, minimalng liczbe godzin wskazanych
w tabeli odpowiednio dla efektédw ksztatcenia: wspdlnych dla wszystkich zawoddw i wspdlnych dla zawoddéw
w ramach obszaru ksztatcenia stanowigcych podbudowe do ksztatcenia w zawodzie lub grupie zawodoéw oraz
wtasciwych dla kwalifikacji wyodrebnionych w zawodzie.
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ZAtACZNIK 3. Procedury przeprowadzania i organizowania egzaminu
potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie

Aktualne procedury dotyczgce przeprowadzania i organizowania egzaminu potwierdzajgcego
kwalifikacje w zawodzie sg dostepne na stronie internetowej Centralnej Komisji
Egzaminacyjnej pod adresem http://www.cke.edu.pl.
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ZALACZNIK 4. Wzor deklaracji przystapienia do egzaminu
dla ucznia/stuchacza/absolwenta

DEKLARACJA PRZYSTAPIENIA DO EGZAMINU

migjscowos¢, data d AN [ :( :[ :[

Dane osobowe ucznia /stuchacza /absolwenta (wypetni¢ drukowanymi literami):
Nazwisko:

Imie (imiona):

Data i miejsce urodzenia: | = | | ]
g

Numer PESEL: bbb [ T T O
w przypadku braku numeru PESEL - seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosc

Adres zamieszKkania (wypetni¢ drukowanymi literami):

miejscowosé:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta: e

nr telefonu z kierunkowym:

- mail:

Deklaruje przystapienie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie

symbol cyfrowy nazwa zawodu

kwalifikacji

iy o e MR P
[] po raz pierwszy*
[I po raz kolejny* do czesci [ pisemnej* i [ praktycznej*
Jestem:

- uczniem/stuchaczem zsz*/ [ technikum*/ szkoly policealnej*/_ kwalifikacyjnego kursu zawodowego*

- absolwentem* zsz*/ [ technikum*/ szkoty policealnej*/_ kwalifikacyjnego kursu zawodowego*

0O (miesiqci rok ukonczenia szkoty/kwalifikacyjnego KUrstZawoGOWEGO: ..............c.ceueeeueeeuseeenaeeneeenssesiieaenenenaeenns )

nazwa szKofly/organizatora kwalifikacyjnego kursu zawodowego, adres

Do deklaracji dotaczam: [ Swiadectwo ukoniczenia szkoty’
[J Zaswiadczenie ukoriczenia kwalifikacyjnego kursu zawodowego®
[ Oryginat /C duplikat $wiadectwa uzyskanego za granicg’
] Zaswiadczenie wydane na podstawie przepiséw w sprawie nostryfikacji $wiadectw
szkolnych i $wiadectw maturalnych uzyskanych za granicg*

[C Prosze o dostosowanie warunkéw i formy przeprowadzania egzaminu* do moich indywidualnych potrzeb na podstawie
zataczonych dokumentow:

[T Orzeczenie o potrzebie indywidualnego nauczania®

[T Zaswiadczenie o stanie zdrowia wydane przez lekarza®

[T Zaswiadczenie potwierdzajace wystepowanie dysfunkcji wydane przez lekarza*

[ Opinia poradni psychologiczno-pedagogicznej/poradni specjalistycznej o specyficznych trudnosciach w uczeniu sie*
[ Opinia rady pedagogicznej*

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych do celéw zwiazanych z egzaminem potwierdzajacym kwalifikacje w zawodzie.

*wlasciwe zaznaczyé
czytelny podpis
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ZALACZNIK 5. Wzor wniosku o dopuszczenie do egzaminu eksternistycznego
zawodowego

WNIOSEK O DOPUSZCZENIE DO EGZAMINU EKSTERNISTYCZNEGO ZAWODOWEGO

miejscowos¢, data  d e 11 :[ :5 :[

Dane osobowe (wypetni¢ drukowanymi literami):
Nazwisko: Er

Imie (imiona):

Data i miejsce urodzenia: |
d

Numer PESEL:

w przypadku braku numeru PESEL - seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢

Adres zamieszkania (wypetnic¢ drukowanymi literami):
miejscowosc¢:

ulica i numer domu:

kod pocztowy i poczta:

nr telefonu (z kierunkowym): - mail:

Prosze o dopuszczenie do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie

zgodne z podstawa
programowa nazwa kwalifikacji

[ po raz pierwszy*
[ po raz kolejny* do czesci [ pisemnej* i [l praktycznej*

[ Prosze o dostosowanie warunkéw i formy przeprowadzania egzaminu* do moich indywidualnych potrzeb na podstawie
zataczonej opinii poradni psychologiczno-pedagogicznej/zataczonego zaswiadczenia lekarskiego o stanie zdrowia.

Do wniosku dotgczam:

1. éwiadectwo ukoriczenia [ gimnazjum?*/ [l oémioletniej szkoty podstawowej*/[] innej szkoty*

2. dokumenty potwierdzajgce conajmniejdwa lata ksztatcenia lub pracy w zawodzie, w ktérym wyodrebniono
kwalifikacje w zakresie ktérej zamierzam zdawac¢ egzamin:

3. [ opinia poradni psychologiczno-pedagogicznej*/[] zaswiadczenie lekarskie o stanie zdrowia*

4. [ wniosek o zwolnienie z catosci lub czesci optaty i T dokumenty potwierdzajgce wysoko$é dochoddéw.

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych do celéw zwiazanych z egzaminem potwierdzajacym kwalifikacje w zawodzie.

*whaSciwe zaznaczyC e
czytelny podpis
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ZAtACZNIK 6. Wykaz Okregowych Komisji Egzaminacyjnych

Gdansk

POMORSKIE

KUJAWSKO-

SwIETOKRZVSKE |

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Gdansku
http://www.oke.gda.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Jaworznie
http://www.oke.jaworzno.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Krakowie
http://www.oke.krakow.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w tomzy
http://www.oke.lomza.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w todzi
http://www.komisja.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Poznaniu
http://www.oke.poznan.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna w Warszawie
http://www.oke.waw.pl/

Okregowa Komisja Egzaminacyjna we Wroctawiu
http://www.oke.wroc.pl/
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StOWNIK POJEC

Szkota — nalezy przez to rozumieé trzy typy szkét ponadgimnazjalnych:
— zasadniczg szkote zawodowag,

— czteroletnie technikum,

— szkote policealna.

Placowka - nalezy przez to rozumieé¢ placéwke ksztatcenia ustawicznego lub placéwke
ksztatcenia praktycznego.

Dyrektor szkoty/placowki — nalezy przez to rozumieé¢ dyrektora szkoty/placowki,
w ktorej jest realizowane ksztatcenie zawodowe.

Pracodawca - nalezy przez to rozumieé¢ pracodawce, u ktdrego jest realizowane
ksztatcenie zawodowe.

Osrodek egzaminacyjny — nalezy przez to rozumieé szkote, placéwke lub pracodawce,
upowaznione przez dyrektora komisji okregowej do zorganizowania czesci praktycznej
egzaminu.

Egzamin zawodowy - naleiy przez to rozumie¢ egzamin potwierdzajacy kwalifikacje
w zawodzie przeprowadzany z zakresu danej kwalifikacji wyodrebnionej w tym zawodzie,
zgodnie z klasyfikacjg zawoddéw szkolnictwa zawodowego.

Kwalifikacja w zawodzie — wyodrebniony w danym zawodzie zestaw oczekiwanych
efektow ksztafcenia, ktérych osiggniecie potwierdza $wiadectwo wydane przez okregowa
komisje egzaminacyjng, po zdaniu egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie
w zakresie jednej kwalifikacji.

Podstawa programowa ksztatcenia w zawodach - obowigzkowe zestawy celéw
ksztatcenia i tresci nauczania opisanych w formie oczekiwanych efektéow ksztatcenia: wiedzy,
umiejetnosci zawodowych oraz kompetencji personalnych i spotecznych, niezbednych dla
zawodéw lub kwalifikacji wyodrebnionych w zawodach, uwzgledniane w programach
nauczania i umozliwiajgce ustalenie kryteriéw ocen szkolnych i wymagan egzaminacyjnych
oraz warunki realizacji ksztatcenia w zawodach, w tym zalecane wyposazenie w pomoce
dydaktyczne i sprzet oraz minimalna liczba godzin ksztatcenia zawodowego.
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Formy pozaszkolne - nalezy przez to rozumie¢ formy uzyskiwania i uzupetniania wiedzy,
umiejetnosci i kwalifikacji zawodowych w placéwkach i osrodkach ksztatcenia ustawicznego
i praktycznego, a takze kwalifikacyjne kursy zawodowe.

Kwalifikacyjny kurs zawodowy - nalezy przez to rozumieé kurs, ktérego program
nauczania uwzglednia podstawe programowgq ksztatcenia w zawodach, w zakresie jednej
kwalifikacji, ktérego ukonczenie umozliwia przystgpienie do egzaminu potwierdzajacego
kwalifikacje w zawodzie w zakresie tej kwalifikacji.

Cze$¢ pisemna egzaminu przeprowadzana w formie elektronicznej — nalezy
przez to rozumieé czes$¢ pisemng egzaminu zawodowego przeprowadzang z wykorzystaniem
elektronicznego systemu przeprowadzania egzaminu.

Operator lub operatorzy egzaminu - nalezy przez to rozumie¢ wskazang przez
dyrektora szkoty/placéwki/pracodawce osobe lub osoby odpowiedzialne za przygotowanie
techniczne szkoty/placéwki/pracodawcy do przeprowadzenia czesci pisemnej egzaminu
z wykorzystaniem elektronicznego systemu oraz za poprawnos¢ funkcjonowania w czasie
egzaminu systemu elektronicznego i indywidualnych stanowisk egzaminacyjnych
wspomaganych elektronicznie.

Asystent techniczny - nalezy przez to rozumieé¢ osobe lub osoby przygotowujace
stanowiska egzaminacyjne wskazane przez kierownika osrodka egzaminacyjnego,
odpowiedzialne za przygotowanie stanowisk egzaminacyjnych i zapewniajgcych prawidtowe
funkcjonowanie stanowisk komputerowych, specjalistycznego sprzetu oraz maszyn
i urzadzen wykorzystywanych do wykonania zadan egzaminacyjnych w czasie
przeprowadzania czesci praktycznej egzaminu zawodowego.

Nauczyciel wspomagajacy — nalezy przez to rozumieé specjaliste z zakresu danej
niepetnosprawnosci, o ktérym mowa w komunikacie dyrektora CKE w sprawie szczegdtowej
informacji o sposobach dostosowania warunkéw i form przeprowadzania egzaminu
zawodowego.

Osoby posiadajgce swiadectwa szkolne uzyskane za granicg - nalezy przez to
rozumie¢ osoby posiadajgce $wiadectwa szkolne uzyskane za granica, uznane za
rownorzedne ze $wiadectwami ukonczenia odpowiednich polskich szkét ponadgimnazjalnych
lub szkét ponadpodstawowych.
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Zdajacy ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi - nalezy przez to rozumieé:

— uczniéw,

— stuchaczy,

— absolwentéw

posiadajgcych orzeczenie o potrzebie ksztatcenia specjalnego lub orzeczenie o potrzebie
indywidualnego nauczania, lub opinie poradni psychologiczno-pedagogicznej, w tym poradni
specjalistycznej o specyficznych trudnosciach w uczeniu sie, lub zaswiadczenie o stanie
zdrowia wydane przez lekarza stwierdzajgce chorobe lub niesprawnos¢ czasowa, lub opinie
rady pedagogicznej wskazujgcg konieczno$¢ dostosowania warunkéw egzaminu ze wzgledu
na trudnosci adaptacyjne zwigzane z wczesniejszym ksztatceniem za granicg, zaburzenia
komunikacji jezykowej, lub sytuacje kryzysowg lub traumatyczng — osoby niewidome,
stabowidzace, niestyszace, stabostyszace, z niepetnosprawnoscig ruchowa, w tym z afazjg,
z uposledzeniem umystowym w stopniu lekkim, z autyzmem, w tym z zespotem Aspergera,
posiadajgce zaswiadczenie lekarskie potwierdzajgce wystepowanie danej dysfunkcji,
przystepujace do egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie na podstawie
Swiadectwa szkolnego uzyskanego za granicg lub ukonczonego kwalifikacyjnego kursu
zawodowego lub decyzji dyrektora okregowej komisji egzaminacyjnej o dopuszczeniu do
egzaminu zawodowego eksternistycznego.
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