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Instrukcja dla zdajacego

1.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
1 naklej naklejke z numerem PESEL 1 z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

— symbol cyfrowy zawodu,

— oznaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespolowi nadzorujagcemu czes$¢ praktyczng egzaminu.

. Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera btedow. Ewentualny brak stron lub

inne usterki zglo$ przez podniesienie r¢ki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego czes¢ praktyczng
egzaminu.

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten nie
jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespolu
nadzorujacego.

7. Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i1 organizacji pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,,zglo§ gotowos¢ do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczacego zespotu nadzorujacego.
Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim

stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

10.Po uzyskaniu zgody zespolu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

W laboratorium analitycznym Zakladu Przetworstwa Owocow i Warzyw badana jest jakos¢ sokow
owocowych. Przygotuj niezbedne odczynniki oraz probki soku owocowego do oznaczania cukréw

bezposrednio redukujacych i sacharozy metoda Luffa-Schoorla.
Sporzadz 100 cm’ roztworu wodorotlenku sodu o stezeniu okoto 20 % (m/v).

Przeprowadz klarowanie soku owocowego (saczenie przerwij po uzyskaniu ok. 100 cm’ przesaczu).
Przygotuj 250 cm’ probki analitycznej do oznaczania cukrow ogétem.

Z zestawu znajdujacego si¢ na stanowisku wybierz sprzet laboratoryjny i odczynniki chemiczne niezbedne
do przygotowania roztworu wodorotlenku sodu o wymaganym stezeniu oraz sprzgt i odczynniki
niezbedne do przeprowadzenia oznaczenia cukréw bezposrednio redukujacych i sacharozy w préobce
analitycznej.

Uzupehnij Tabele 1.

Sporzadzone roztwory przelej do samodzielnie opisanych butelek i pozostaw na stanowisku pracy.

Przestrzegaj zasad organizacji pracy, przepisow bhp, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.
Ocenie podlega¢ beda 4 rezultaty:
— przygotowany roztwor NaOH,
— sklarowana prébka soku owocowego,
— przygotowana probka soku do oznaczania cukrow ogotem,
— Dokumentacja sporzadzania roztwordw pomocniczych i przygotowywania probki soku do analizy

zawartosci cukrow metoda Luffa-Schoorla

oraz

przebieg wykonania czynnosci laboratoryjnych zgodnie z procedurg i przepisami bhp.

Karty charakterystyk niebezpiecznych substancji (NaOH 1 HCI) znajduja si¢ przy stanowisku pracy.
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Procedura oznaczania cukrow bezposrednio redukujacych i sacharozy w soku owocowym metoda
Luffa-Schoorla (PN- A- 79011-5; 1998) - fragment

Odczynniki:

Stosowa¢ odczynniki cz.d.a. 1 wode destylowana.

W celu przygotowania okoto 20 % (m/v) roztworu NaOH odwazy¢ w zlewce szklanej o pojemnosci
250 cm® 20 g stalego NaOH (z doktadnoscia do 0,05 g), doda¢ 50 cm’ wody destylowanej i mieszaé
bagietka szklang do rozpuszczenia. Po ostygnieciu przenies¢ roztwor do kolby miarowej o pojemnosci
100 cm’, uzupeti¢ woda destylowana do kreski i doktadnie wymieszaé. Roztwor przelaé do podpisanej
butelki z tworzywa sztucznego ze szczelnym zamknigciem.

Przygotowanie probki:

1. Klarowanie.
Do kolby miarowej o pojemnosci 200 cm’ odmierzy¢ pipeta jednomiarowa 25 cm’ badanego soku,

odmierzy¢ cylindrem miarowym okoto 50 cm’ wody destylowanej, wlaé do kolby miarowej i wymieszaé
z sokiem. W celu wytracenia biatek i sklarowania roztworu doda¢ 5 cm® ptynu Carreza I, wymieszaé
zawarto$é kolby ruchem kolistym, nastepnie dodaé 5 cm’® ptynu Carreza II i wymieszaé. Kolbe
z zawartoscig pozostawi¢ na kilka minut. Pojawienie si¢ klarownej cieczy w gornej czesci roztworu
swiadczy o sklarowaniu ptynu. W przypadku, gdy to nie nastapi, nalezy dodaé kilka kropli 20% m/v
roztworu NaOH, aby obnizy¢ kwasowo$é. Kolbe uzupelni¢ woda destylowang do kreski. Roztwor
wymieszac 1 saczy¢ przez faldowany saczek do kolby stozkowej odrzucajac pierwsze krople przesaczu.
Przesacz przela¢ do szklanej, szczelnie zamykanej butelki.

2. Przygotowanie probki do oznaczania cukrow bezposrednio redukujacych.
Do kolby miarowej o pojemnosci 250 cm’ przeniesé pipeta 20 cm’ przygotowanego zgodnie z punktem

1 klarownego przesaczu, uzupeini¢ woda destylowana do kreski i doktadnie wymieszac.

3. Przygotowanie probki do oznaczania cukrow ogotem.

Do zlewki o pojemnosci 250 cm® przenies¢ pipeta 10 cm’

przygotowanego zgodnie z punktem

3 stezonego kwasu solnego.

1 klarownego przesaczu, dodaé 70 cm’ wody destylowanej oraz 5 cm
Prowadzi¢ hydrolize sacharozy zanurzajac zlewke na 5 minut we wrzace] tazni wodnej. Nastgpnie
zawarto$¢ zlewki ostudzi¢ do temperatury pokojowej 1 zobojetni¢ 20% roztworem NaOH wobec kilku
kropli 0,1 % roztworu oranzu metylowego (do zmiany barwy roztworu na z6ttg), przenie$¢ ilosciowo do
kolby miarowej o pojemnosci 250 cm’, uzupetni¢ woda destylowana do kreski i doktadnie wymieszaé.

Przygotowang probke przela¢ do szklanej, szczelnie zamykanej butelki.
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Dokumentacja sporzadzania roztworow pomocniczych i przygotowywania probki soku
do analizy zawarto$ci cukrow metoda Luffa-Schoorla

1.Przygotowanie 100 cm? roztworu wodorotlenku sodu o stezeniu okoto 20 % (m/v)
1.1.Masa odwazki NaOH ........c.ccooeueeurnenn. (doktadnos¢ 0,01g)

1.2. Obliczenie stezenia procentowego otrzymanego roztworu (% masowy), zaktadajgc ze jego gestosc
wynosi 1,220 g/cm®. Wynik podaj z doktadnoscia do 0,1%.

Obliczenia:

Stezenie przygotowanego roztworu NaOH .........ccccoeveveveceennenns

2. Klarowanie otrzymanej prébki soku

2.1.0bjetosc¢ pobranej probki soku ........ccceeeveeeviececicnnnn,

3. Przygotowanie 250 cm? prébki do oznaczania cukréw ogétem
3.1. Objeto$¢ pobranego przesgczu  ...ccccceveveeeeneen.
3.2. Objetos¢ stezonego roztworu HCl ...

3.3.Czas trwania hydrolizy .
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