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EGZAMIN ZAWODOWY
Rok 2023
ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie prac pomocniczych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne

Oznaczenie arkusza: HGT.04-01-23.06-SG
Oznaczenie kwalifikacji: HGT.04

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* St;%r\?vfsrka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Przygotowane skfadniki zestawu sniadaniowego

1

Jajo jest obrane ze skorupy

Jajo jest przekrojone wzdtuz na potowki

Pomidory koktajlowe sg przekrojone wzdtuz na potowki

Ogérek jest obrany ze skéry

Ogérek jest przekrojony wzdtuz w Ewiartki

Oliwki sg pokrojone w pétplastry

Szczypiorek jest drobno posiekany

O | Nl WWDN

Plastry sera zottego sg pokrojone po przekatnej w trojkaty
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Numer
stanowiska

Rezultat 2: Wyporcjowany zestaw sniadaniowy na zastawie stolowej zgodny z wzorcem

1 |Potowki jaja sg utozone zéttkiem do gory

Posiekany szczypiorek znajduje sie wylgcznie na potéwkach jaja

Naprzeciwko jaja jest utozony ser zéity

Plastry sera zottego sg utozone w formie wachlarza

Z lewej strony jaja sg utozone pomidory koktajlowe

Z prawej strony jaja jest utozony ogérek

N[O | || N

Oliwki sg utozone wytgcznie na potdwkach pomidorow koktajlowych
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Numer
stanowiska

Rezultat 3: Dobo6r zastawy stotowej do ekspedycji i konsumpcji zestawu $niadaniowego dla 1 osoby

Przygotowane sg:

1 |talerz zakgskowy (na ktérym wyporcjowany jest zestaw sniadaniowy)

koszyk do pieczywa wytozony serwetkg

kromki bagietki utozone w koszyku

naczynie na masto (w ktérym podane jest masto)

filizanka do herbaty z podstawkag

menaz

noz stotowy

widelec stotowy

Ol N[O | M| O|DN

tyzeczka do herbaty

—_
o

nieprzygotowane inne elementy zastawy stotowej poza wskazanymi w kryteriach od R.3.1 do R.3.9
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Numer
stanowiska

Przebieg 1: Proces przygotowania zestawu sniadaniowego

Zdajgcy:

1 lumyt rece przed przystgpieniem do pracy i w sytuacjach koniecznych

umyt pomidory koktajlowe

kroit ogdrka na desce koloru zielonego lub desce przypisanej do warzyw, zgodnie z zasadami systemu HACCP

optukat jajo po obraniu

kroit jajo na desce koloru biatego lub desce przypisanej do nabiatu i jaj, zgodnie z zasadami systemu HACCP

umyt szczypiorek przed posiekaniem

osuszyt szczypiorek przed posiekaniem

uzywat noza jarzyniaka lub obieraczki do obierania ogdrka

Ol N[O | M| O|DN

nie dopuszczat do zetkniecia sie gotowych produktéw z surowcami

—_
o

po zakonczeniu przygotowywania zestawu Sniadaniowego umyt blat roboczy
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imie i nazwisko data i czytelny podpis
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