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EGZAMIN ZAWODOWY
Rok 2024
ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie prac pomocniczych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne

Oznaczenie arkusza: HGT.04-01-24.06-SG
Symbol kwalifikacji: HGT.04

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* St;%r\?vfsrka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Lemoniada z owocami

1 |Pomarancza jest pokrojona w pétplastry

Liscie miety sg bez gatgzek

Cytryna nie jest obrana ze skérki

Cytryna jest pokrojona w plastry

Limonki nie sg obrane ze skorki

Limonka jest pokrojona w ¢wiartki

Jabtko jest obrane ze skorki

Jabtko jest pokrojone w pétplastry

O[O N[O | ™D

Zachowana naturalna barwa migzszu jabtka (brak sciemnienia)

—_
o

Lemoniada z owocami jest wyporcjowana w dzbanku szklanym
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Numer
stanowiska

Rezultat 2: Dobor zastawy stotowej do nakrycia dla 1 osoby

Do nakrycia dobrane sg:

1

talerz ptaski @ 24-32 cm - 1 szt.

tyzka stotowa duza - 1 szt.

widelec stotowy duzy - 1 szt.

noz stotowy duzy - 1 szt.

tumbler - 1 szt.

niedobrane inne elementy zastawy stotowej poza ocenianymi wedtug kryteriow R.2.1-R.2.5

N | O~ OWIDN

wszystkie dobrane sztuéce sg wypolerowane

Rezultat 3: Nakrycie dla 1 osoby

Wzorzec nakrycia jest zamieszczony na koncu zasad oceniania

1

Rant talerza nie wystaje poza krawedz stotu

Po prawej stronie talerza jako pierwszy (od talerza) jest potozony n6z

Ostrze noza jest skierowane w lewg strone

Po prawej stronie talerza jako druga (od talerza) jest potozona tyzka

Po lewej stronie talerza jest potozony widelec

Naczynie szklane jest ustawione nad sztu¢cami po prawej stronie talerza

Dzbanek z wyporcjowang lemoniadg jest ustawiony na srodku nakrycia nad talerzem

O (N[O |~ O|DN

Zaden ze sztuécow nie jest utozony pod rantem talerza
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Przebieg 1: Proces wykonania lemoniady z owocami

Zdajgcy:

1 lumyt rece przed przystgpieniem do pracy i w sytuacjach koniecznych

odmierzyt 200 ml wody do przygotowania syropu (uwaga: nalezy oceni¢ w trakcie odmierzania)

umyt miete pod biezgcg wodg i osuszyt

dodawat kostki lodu do dzbanka z lemoniadg z zachowaniem zasad higieny (nie wkfadat ich rekami)

sparzyt limonki

rozdrabniat cytryne na desce koloru zielonego lub desce przypisanej do owocow

do wykonania lemoniady wykorzystat wszystkie przygotowane surowce

wycisnagt sok z limonek przy uzyciu wyciskarki do cytrusow

Ol N[O | M| O|DN

nie dopuscit do zetkniecia sie potproduktéw z odpadkami

—_
o

utrzymywat porzadek na stanowisku pracy, a po wykonaniu lemoniady umyt blat roboczy
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B gZamMINatOr ..o e ettt eneas

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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