CENTRALNA Arkusz zawiera informacje
KOMISJA prawnie chronione do momentu

EGZAMINACYJNA rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
Symbol kwalifikacji: HGT.12

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Wypetnia zdajgcy
Numer PESEL zdajgcego* Miejsce na naklejke z numerem
PESEL i z kodem osrodka
Numer stanowiska
Czas trwania egzaminu: 150 minut HGT.12-01-26.06-SG
EGZAMIN ZAWODOWY
PODSTAWA PROGRAMOWA

CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL*,
numer stanowiska i naklej naklejke** z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 12 stron i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakohczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami wykonania zadania
na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.
Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos$¢
** w przypadku otrzymania naklejki

Uktad graficzny
© CKE 2025
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Zadanie egzaminacyjne

Manager restauracji Nad jeziorem przyjgt zamowienie na zorganizowanie przyjecia urodzinowego dla
26 0sob.
Wypetnij:
— menu uroczystego obiadu,
— zapotrzebowanie na surowce do przygotowania sernika z malinami i sosem czekoladowym oraz
rosotu z makaronem,
— karte oceny wartosci energetycznej deseru dla oséb dorostych,
— karte kalkulacyjng przyjecia urodzinowego,
— ilosciowy wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania i konsumpcji przystawki zimnej z dodatkiem,
— ilosciowy wykaz wyposazenia i bielizny stotowej na przyjecie urodzinowe.

Do przygotowania dokumentacji wykorzystaj informacje zamieszczone w Wytycznych do realizacji
zamowienia oraz w tabelach oznaczonych literami od A do G.
Formularze niezbedne do sporzgdzenia dokumentacji znajdujg sie w arkuszu egzaminacyjnym.
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Wytyczne do realizacji zamoéwienia

Rodzaj przyjecia

uroczysty obiad

Liczba i wiek uczestnikow

20 os6b dorostych, 6 dzieci

Przystawka — z ryby morskiej z dodatkiem

zimna — podana serwisem francuskim petnym, a dodatek
z dodatkiem serwisem rosyjskim

Zupa — krem z grzybow

— podana serwisem niemieckim

Danie gtdwne

— z dodatkiem suréwki z warzyw owocowych

z dodatkami — podane serwisem niemieckim
Menu dla ; ; —
. — sernik z malinami i sosem czekoladowym
oso6b Deser d . iemiecki
dorostych — podany serwisem niemieckim _ . . :
N . — do przystawki zimnej z dodatkiem i dania gtéwnego
apoje ;
z dodatkami
. alkoholowe . .
Ustugi — podane serwisem francuskim petnym
zywieniowe Napoj zimny — woda mineralna niegazowana
bezalkoholowy | — podany serwisem rosyjskim
Napdj gorgcy — jeden do wyboru przez gosci
bezalkoholowy | — podany serwisem niemieckim przed deserem
— rosot z makaronem
Zupa . C
— podana serwisem niemieckim
Danie gtbwne | — z dodatkiem suréwki z warzyw korzeniowych
Menu dla | z dodatkami — podane serwisem niemieckim
dzieci D — mrozony
eser . S
— podany serwisem niemieckim
Napdj zimny — sok pomaranczowy

bezalkoholowy

— podany serwisem rosyjskim

Ustugi dodatkowe

— ustuga fotograficzna - fotobudka: 1 godzina
— animacje zabaw dla dzieci: 3 godziny
— zabawa - karaoke: 2 godziny

Zatozenia techniczne przygotowania

stoléw do podania obiadu

— osoby doroste usadzone przy czteroosobowych
stotach, siedzg przy dluzszych krawedziach
naprzeciwko siebie, odlegtos¢ $rodka pierwszego
nakrycia od krawedzi stotu 45 cm, odlegto$¢ srodkéw
sgsiednich nakry¢ 70 cm

— dzieci usadzone przy jednym okrggtym stole

— stoty nakryte kompletng bielizng stotowg w kolorze
biatym
— serwety indywidualnego uzytku w kolorze srebrnym
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Tabela A. Oferta menu na przyjecie okolicznosciowe

Cena brutto

Lp. Potrawy/dodatki/napoje wlgg(;if 1 FE;;cji
PRZYSTAWKI ZIMNE Z DODATKIEM
1. Tatar z tososia z kaparami i oliwg truflowa, pieczywo 140 g 24,00
2. Pstrag marynowany w burakach z kurkami, pieczywo 140 g 24,00
3. Befsztyk tatarski z borowikami, cebulg i ogérkiem, pieczywo 140 g 24,00
4. Satatka caprese z malinami i octem balsamicznym, pieczywo 140 g 24,00
ZUPY
5. | Zur z borowikami 350 ml 15,00
6. Rosét z makaronem 350 mi 15,00
7. Krem z kurek z groszkiem ptysiowym 180 ml 15,00
8. Krem z kurczaka z grzankami 180 ml 15,00
DANIA GLOWNE Z DODATKAMI
9. Sztufada wotowa, ziemniaki drgzone, suréwka z pora 350¢ 40,00
10. ?Le;pzuzgng:ﬁizﬁifi:josem szafranowym, ziemniaki purée, suréwka 350 g 40,00
11. | Faworki z indyka, pieczone ziemniaki, surowka z marchwi 350¢ 40,00
12. SPSrlg\(ljvvi:;c;kFi)avséi;aypkrizioc\:\éeérz;apiekane z serem, ziemniaki z wody, 350 g 40,00
DESERY
13. | Galaretka jogurtowa z ciemng czekoladg i malinami 100 g 22,00
14. | Lody waniliowe z bitg Smietankg i malinami 100 g 22,00
15. | Mus malinowy z biatg czekoladg 100 g 22,00
16. | Sernik z malinami i sosem czekoladowym 100 g 22,00
NAPOJE ZIMNE BEZALKOHOLOWE
17. | Sok jabtkowy 200 ml 8,00
18. | Sok pomarahczowy 200 ml 8,00
19. | Woda mineralna gazowana 200 ml 6,00
20. | Woda mineralna niegazowana 200 ml 6,00
NAPOJE GORACE BEZALKOHOLOWE
21. | Kawa z dodatkami 150 ml 12,00
22. | Herbata z dodatkami 150 ml 12,00
NAPOJE ALKOHOLOWE
23. | Wino biate wytrawne 100 ml 14,00
24. | Wino czerwone wytrawne 100 ml 14,00
25. | Wino biate stodkie 100 ml 14,00
26. | Wino czerwone stodkie 100 ml 14,00
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Tabela B. Normatyw surowcowy

Nazwa potrawy

Nazwa surowca

Jednostka miary

llos¢ na 1 porcje

Twarog potttusty g 60
Cukier krysztat g 9
Jajo
(1s2t. = 50 g) g 12,5
Smietanka 30 % g 40
Sernik z malinami i sosem (1 op. = 400 g)
czekoladowym Cukier wanilinowy 1
(1 0p. =20 g) 9
Budyn smietankowy 4
(1 op. = 40 g) 9
Czekolada mleczna 30
(1 op. = 100 g) 9
Maliny g 30
Kurczak z wolnego wybiegu g 80
Szponder g 60
Marchew g 30
Pietruszka g 20
Rosét z makaronem Seler g 25
Cebula g 15
Nac pietruszki
(1 peczek =15 g) 9 2.5
Makaron czterojajeczny g 30

Sol, pieprz czarny mielony

do smaku

Tabela C. Zawartos¢ weglowodanéw w 100 g surowca

Zawartos¢
Lp. Nazwa surowca weglowodanéw

[a]
1. Twardg potttusty 3,7
2. Cukier krysztat 99,8
3. Jajo 0,6
4. | Smietanka 30 % 3,1
5. Cukier wanilinowy 98,5
6. Budyn smietankowy 16,0
7. Czekolada mleczna 547
8. Maliny 12,0

Tabela D. Srednia zawarto$é wybranych sktadnikéw odzywczych w 1 porcji deseru

Zawartosc¢ sktadnika
Lp. Sktadnik odzywczy odzywczego
[d]
1. Ttuszcz 26,05
2. Biatko 17,14
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Tabela E. Cennik ustug dodatkowych

Cena brutto

Lp. Nazwa ustugi dodatkowej [zt/godz.]
1. Ustuga fotograficzna - fotograf 600,00
2. Ustuga fotograficzna - fotobudka 600,00
3. Mini golf w ogrodzie 400,00
4. Animacje zabaw dla dzieci 400,00
5. Zabawa - karaoke 200,00
6. Zabawa - kalambury 200,00

Tabela F. Wykaz zastawy stotowej w restauracji

Lp. Zastawa porcelanowa i szklana Lp. Sztucéce

1. Talerze gtebokie 1. tyzki stotlowe duze

2. Talerze ptaskie @ 28 cm 2. Lyzki stotowe Srednie

3. Talerze ptaskie @ 21 cm 3. tyzki mate

4. Talerze ptaskie @ 17 cm 4. tyzeczki do herbaty

5. S;i%g?;ﬁ:(grgfjemméd 200 ml 5. tyzeczki do kawy

6. Wazy 6. tyzki wazowe

7. Po6tmiski czteroporcjowe 7. Noze stotowe duze

8. Eigizgg\?vfaorﬁmméd 40ml 8. Noze stotowe srednie

9. Ellrl)izr;g\cl)vfaorﬁmnosm 200 ml 9, Noze do ryb

10. | Pucharki z podstawkami 10. | Noze do masta

11. | Kieliszki do wina biatego 11. | Noze do tortu

12. | Kieliszki do wina czerwonego 12. | Widelce stotowe duze

13. | Kieliszki do wina musujgcego 13. | Widelce stotowe $rednie

14. | Pokale 14. | Widelce do ryb

15. | Goblety 15. | Widelce mate

16. | Salaterki o pojemnosci 1,5 | 16. | Lyzkii widelce serwisowe

17. | Dzbanki szklane o pojemnosci 1,5 | 17. | Lopatki do tortu
Dodatkowy sprzet

1. Koszyki na pieczywo 2. Patery na ciasto
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Tabela G. Wykaz wyposazenia i bielizny stotowej w restauracji

Lp. Wyposazenie Lp. Bielizna stotowa
1. | Stoly @ 120 cm 1. | Moltony & 120 cm
2. | Stoty @160 cm 2. | Moltony @ 160 cm
3. | Stoty 90 x 160 cm 3. | Moltony 90 x 160 cm
4. | Stoty 90 x 230 cm 4. | Moltony 90 x 230 cm
5. | Krzesta restauracyjne 5. | Obrusy & 180 cm biate
6. | Krzesta cateringowe 6. | Obrusy @ 180 cm srebrne
7. | Wozki do flambirowania 7. | Obrusy & 220 cm biate
8. | Wozki kelnerskie 8. | Obrusy @ 220 cm srebrne
9. | Hokery 9. | Obrusy 150 x 220 cm biate
10. | Obrusy 150 x 220 cm srebrne
11. | Obrusy 150 x 290 cm biate
12. | Obrusy 150 x 290 cm srebrne
13. | Serwety indywidualnego uzytku biate
14. | Serwety indywidualnego uzytku srebrne

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

Ocenie bedzie podlega¢ 6 rezultatow:

— menu uroczystego obiadu — formularz 1,

— zapotrzebowanie na surowce do przygotowania sernika z malinami i sosem czekoladowym oraz
rosotu z makaronem — formularz 2,

— karta oceny wartosci energetycznej deseru dla oséb dorostych — formularz 3,

— karta kalkulacyjna przyjecia urodzinowego — formularz 4,

— ilosciowy wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania i konsumpcji przystawki zimnej z dodatkiem
— formularz 5,

— ilosciowy wykaz wyposazenia i bielizny stotowej na przyjecie urodzinowe — formularz 6.
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Formularz 1. Menu uroczystego obiadu

Grupy .
Lp. potraw/dodatkow/napojow Nazwa potrawy/dodatku/napoju
Menu dla os6b dorostych
1 Przystawka zimna
' z dodatkiem
2. Zupa
3. Danie gtéwne z dodatkami
4. Deser
5. Napdj zimny bezalkoholowy
6. |Napogj gorgcy bezalkoholowy
Napéj alkoholowy
7. do przystawki zimnej
z dodatkiem
8 Napéj alkoholowy do dania
' gtbwnego z dodatkami
Menu dla dzieci
1. Zupa
2. Danie gtéwne z dodatkami
3. Deser
4. Napoj zimny bezalkoholowy
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Formularz 2. Zapotrzebowanie na surowce do przygotowania sernika z malinami i sosem

czekoladowym oraz rosotu

Zz makaronem

(ilosci na zamoéwione porcje nalezy wpisac¢ bez zaokraglen wytgcznie w jednostkach miary
kilogram/sztuka/opakowanie/peczek)

Sernik z malinami i sosem czekoladowym

llos¢ na zamowione

Lp. Nazwa surowca Jednostka miary :
porcje
Ros6t z makaronem
. llosé na zaméwione
Lp. Nazwa surowca Jednostka miary

porcje

Miejsce na obliczenia (nie podlega ocenie)
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Formularz 3. Karta oceny wartosci energetycznej deseru dla os6b dorostych

‘x Zawartos¢ Zawartosé
llosé . .
. weglowodanéw weglowodanow
Lp. Nazwa surowca na 1 porcje 100 1 "
o] w g surowca w 1 porcji
[a] [g]
Zawartos¢ weglowodanéw w 1 porcji [g]
Wartos¢ energetyczna 1 porcji deseru dla oséb dorostych
_ Zawartosé skiadnikow Wartos¢ wspoétczynnika llosé energii
Nazwa skladnika - e energetycznego ze skitadnika
c odzywczych w 1 porcji . . .
odzywczego [a] (wspotczynnik Atwatera) odzywczego
g [kcal] [kcal]
Weglowodany
Biatko
Ttuszcz

Wartos¢é energetyczna 1 porcji deseru dla oséb dorostych [kcal]

Uwaga!

Wyniki obliczen w formularzu 3 nalezy wpisac¢ bez zaokraglen

Miejsce na obliczenia (nie podlega ocenie)
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Formularz 4. Karta kalkulacyjna przyjecia urodzinowego

llosé Cena brutto
Lp. Nazwa potrawy/dodatku/napoju zamowionych 1 porgciji
porcji [zH]

Wartos¢ brutto
[z1]

Wartos¢ brutto ustug zywieniowych [zi]

Czas
Lp. Nazwa ustugi dodatkowej reuaslilzj;]?' CFZ ?Iagg:;t;o

w godzinach

Wartos¢ brutto
[z1]

Wartos¢ brutto ustug dodatkowych [zi]

Wartos¢ brutto ustug zywieniowych [zi]

Wartos¢ brutto przyjecia urodzinowego [zt]

Wartosé rabatu 5 % [zi]

Wartos¢ brutto przyjecia urodzinowego po uwzglednieniu rabatu [zi]

Uwaga!

Wyniki obliczen w formularzu 4 nalezy wpisac z doktadno$cig do dwdch miejsc po przecinku
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Formularz 5. llosciowy wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania i konsumpcji przystawki
zimnej z dodatkiem

llosé

Nazwa zastawy stotowej [szt./komplet]

Formularz 6. llosciowy wykaz wyposazenia i bielizny stolowej na przyjecie urodzinowe

llosé¢

Nazwa wyposazenia/bielizny stotlowej [szt.]
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