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Instrukcja dla zdajacego

1. Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 10 stron. Ewentualny brak stron lub inne usterki zgto$
przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

2. Do arkusza dotgczona jest KARTA ODPOWIEDZI, na ktérej w oznaczonych miejscach:

— wpisz oznaczenie kwalifikaciji,

— zamaluj kratke z oznaczeniem wersji arkusza,

— wpisz swéj numer PESEL”,

— wpisz swojg date urodzenia,

— przyklej naklejke ze swoim numerem PESEL.

Arkusz egzaminacyjny zawiera test sktadajgcy sie z 40 zadan.

Za kazde poprawnie rozwigzane zadanie mozesz uzyskac 1 punkt.

Aby zdaé czes¢ pisemng egzaminu musisz uzyskac co najmniej 20 punktow.

Czytaj uwaznie wszystkie zadania.

Rozwigzania zaznaczaj na KARCIE ODPOWIEDZI diugopisem lub piérem z czarnym tuszem/

atramentem.

Do kazdego zadania podane sg cztery mozliwe odpowiedzi: A, B, C, D. Odpowiada im nastepujgcy

ukfad kratek w KARCIE ODPOWIEDZI:

Noohkw
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(Al | [B | [ | [©]

9. Tylko jedna odpowiedz jest poprawna.
10. Wybierz wtasciwg odpowiedz i zamaluj kratke z odpowiadajgca jej literg — np., gdy wybrate$
odpowiedz ,A”:

W 6| <D

11. Staraj sie wyraznie zaznaczac¢ odpowiedzi. Jezeli sie pomylisz i btednie zaznaczysz odpowiedz,
otocz jg kétkiem i zaznacz odpowiedz, ktérg uwazasz za poprawng, np.

W E|C| m

12. Po rozwigzaniu testu sprawdz, czy zaznaczytes wszystkie odpowiedzi na KARCIE ODPOWIEDZI
i wprowadzite$ wszystkie dane, o ktérych mowa w punkcie 2 tej instrukcji.

Pamietaj, ze oddajesz przewodniczacemu zespotu nadzorujacego tylko KARTE ODPOWIEDZI.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos$c¢

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



Zadanie 1.

Ktorg ewidencje prowadzi podatnik rozliczajgcy sie z podatku dochodowego na zasadach ogélnych?

TOWAROW I USLUG

E Wl D E f\lc : VAT EWIDENCJA NABYCIA

(11| EwiDENCUA /
1} '§ SPRZEDAZY,

Zadanie 2.

Spotka, ktérej kapitatowy udziat wiadcicielski potwierdzony jest w formie papierow wartosciowych
nabywanych na gietdzie, jest spétkg

A. akcyjna.

B. cywilna.

C. komandytowa.

D. z ograniczong odpowiedzialnoscia.

Zadanie 3.

Dziatalnos¢ przedsigbiorcy, polegajgca na prowadzeniu rolnikom rachunkowosci dla celow podatku VAT, jest
dziatalnoscia

. ustugowa.

. handlowa.

. produkcyjna.

. marketingowa.

0O w>

Zadanie 4.

Wedtug kosztorysu, zakup i montaz nowej maszyny wynosi 550 000,00 zt. Firma posiada 35% s$rodkow
wlasnych na sfinansowanie inwestycji, pozostata kwota potrzebna do realizacji zakupu zostanie
sfinansowana z kredytu, ktérego wysoko$¢ powinna wynosi¢

177 000,00 zt
. 275 500,00 zt
. 357 500,00 zt
. 477 000,00 zt

oo w>
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Zadanie 5.

Najbardziej dostepnym i tanim Zrodtem krétkoterminowego uzupetniania brakujgcych srodkéw kapitatowych
finansowania dziatalnoéci firmy handlowej jest kredyt

. kupiecki.

. obrotowy.

. komercyjny.

. konsumpcyjny.

oc0Om®>

Zadanie 6.

Kadry wyzszego szczebla liczg sie ze zdaniem kazdego pracownika. Decyzje podejmowane s3g
w porozumieniu z pracownikami i po wystuchaniu ich opinii. Kierownik szanuje zdanie swoich pracownikow
i wystuchuje ich. Jest to styl kierowania

A. liberalny.

B. autorytarny.
C. nieingerujacy.
D. demokratyczny.

Zadanie 7.

Jezeli firma o zasiegu lokalnym zamierza zaoferowaé swoim klientom nowy produkt, to najlepszg formg
promocji bedzie

. reklama w telewizji publicznej.

. uczestnictwo w ogdlnokrajowych targach.

. reklama zamieszczona w prasie o zasiegu krajowym.

. rozdawanie darmowych probek produktu w czasie sprzedazy.

0O w>
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Zadanie 8.

Ktorg instrukcje nalezy umiesci¢ w punktach gastronomicznych obok umywalek?
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Zadanie 9.

Receptura produktu wchodzi w sktad dokumentacji
A. technicznej.

B. serwisowe;j.

C. rozruchowe,;.

D. technologicznej.
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Zadanie 10.
Podstawowym surowcem stosowanym do produkcji keczupu jest

A. ogorek.
B. kapusta.
C. pomidor.
D. kukurydza.

Zadanie 11.

Podstawowym procesem wykorzystywanym do przedtuzania trwato$ci mleka spozywczego jest

. 0smoza.
. destylacja.

. koagulacja.

. pasteryzacja.

c0Ow>»

Zadanie 12.

Stosowany w gastronomii proces obrébki termicznej, polegajgcy na poddaniu produktu dziataniu wysokiej
temperatury w srodowisku ttuszczu, jest

A. suszeniem.
B. smazeniem.
C. tyndalizacjs.
D. gotowaniem.

Zadanie 13.

Produkcja chipsow odbywa sie najczesciej poprzez obsmazanie osuszonych plastrow

. cebuli.

. selerow.

. 0gorkéw.

. ziemniakow.

OO m>»

Zadanie 14.
Biologiczng metodg utrwalania zywnosci jest

. solenie.

. kiszenie.
. mrozenie.
. wedzenie.

oO0Ow>

Zadanie 15.

Jezeli producent produkuje miesiecznie 20 ton frytek, w procesie produkcji zuzywa sie 100 litrow oleju
rzepakowego na kazda tone produktu, to ile oleju firma zuzywa miesigcznie?

. 2000 litréw.
. 4000 litréw.
. 7000 litrow.
- 9000 litrow.

OO0 m®>»

Zadanie 16.
Urzadzeniem stuzgcym do konserwacji mleka wysokg temperaturg jest

A. chlodnia.

B. wyparka.
C. kombiwar.
D

. sterylizator.
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Zadanie 17.
Na rysunku przedstawiono

grill przemystowy.
komore wedzarnicza.

. pasteryzator do kietbas.
. smazalnie przemystowa.

oow»

Zadanie 18.

Na ktérym rysunku przedstawiono urzgdzenie do pomiaru wilgotnosci zboza?
¢ ey g -
% T
& =
: |

]
I

A.
B.
r 11
& Qu .....'....
C. D

Zadanie 19.

Firma pracuje na dwie zmiany. Kazdg zmiane obstuguje 6 pracownikéw produkcyjnych i kierownik. Firma
zatrudnia takze dyrektora oraz 2 osoby do obstugi biura i dziatu sprzedazy w systemie jednozmianowym. llu
pracownikéw zatrudnia firma?

A. 13 pracownikow.
B. 15 pracownikow.
C. 17 pracownikéw.
D. 19 pracownikow.
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Zadanie 20.
Co jest produktem ubocznym przy produkcji smalcu?

A. Skwarki.

B. Podroby.

C. Szczecina.

D. Maczka kostna.

Zadanie 21.
Wskaz produkt uboczny powstajgcy przy produkgji twarogu, wykorzystywany w zywieniu zwierzat.

Miéto.

Serwatka.
. Maslanka.
. Ekspelery.

oo w>

Zadanie 22.
Jak nalezy postgpic¢ z towarem zniszczonym po zamoczeniu przez uszkodzony wichurg dach?

A. Przecenié.

B. Wycofa¢ ze sprzedazy.

C. Poinformowac¢ o tym sanepid.

D. Informowac¢ kupujgcych o tym fakcie.

Zadanie 23.

Jezeli data produkcji towaru to 20.01.2021 r., a termin przydatnosci do spozycia konczy sie za 3 miesigce, to
produkt ten nalezy sprzedac przed dniem

20.02.2021 r.
20.04.2021 r.
20.07.2021 r.
20.09.2021 r.

Cowz>

Zadanie 24.

Dziatania, ktére muszg by¢ podjete i warunki higieniczne, ktére muszg by¢ spetnione i kontrolowane na
wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewni¢ bezpieczenstwo zywnosci, to

Dobra Praktyka Higieniczna.

Dobra Praktyka Produkcyjna.

Dobra Praktyka Laboratoryjna.

Analiza Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli.

COow»

Zadanie 25.

Jezeli przedsigbiorca rozlicza sie z podatku VAT w systemie miesiecznym, to w jakim czasie powinien
rozliczy¢ sie z urzedem skarbowym i ztozy¢ deklaracje?

A. Do 10. dnia kazdego miesigca.
B. Do 15. dnia kazdego miesigca.
C. Do 20. dnia kazdego miesigca.
D. Do 25. dnia kazdego miesigca.

Zadanie 26.

lle wynosi stawka podatku dochodowego w formie liniowej w Polsce?
18%

19%

- 32%
. 38%

oow>
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Zadanie 27.
Jezeli kasa firmy wystawita dokument ,Kasa wyptaci”, to kopia dokumentu powinna zosta¢ przekazana

A. odbiorcy towaru.

B. urzedowi skarbowemu.

C. ksiegowej w firmie wystawcy.

D. firmie transportowej przewozgcej towar.

Zadanie 28.

Udziatowcy postanowili przeznaczy¢ dochdd uzyskany w poprzednim roku na rozwoj firmy. W bilansie kwota
ta zostanie zaliczona do

A. aktywow obrotowych.
B. kapitatow wiasnych.
C. aktywow trwatych.
D. kapitatéw obcych.

Zadanie 29.

Maty wiejski sklep ma obowigzek na koniec roku wykonac inwentaryzacje towaru. Ktéra forma inwentaryzaciji
bedzie najlepsza?

A. Weryfikacja.

B. Spis z natury.

C. Potwierdzenie sald.

D. Posrednia uproszczona.

Zadanie 30.

Wartos¢ poczatkowa srodka trwatego wynosi 250 000,00 zt, przewidywany okres uzytkowania to 5 lat. lle
bedzie wynosita wartos¢ amortyzacji rocznej?

40 000,00 zt
50 000,00 zt
60 000,00 zt
70 000,00 zt

00w

Zadanie 31.

lle wynosi stopa amortyzacji rocznej budynku, ktérego okres uzytkowania jest przewidziany na 50 lat?

A. 2%
B. 5%
C. 20%
D. 50%

Zadanie 32.
Ktore konto jest kontem wynikowym?

A. Towary.

B. Koszty zakupu towaréw.

C. Rachunek biezacy.

D. Rozrachunki z dostawcami.

Zadanie 33.
Na koniec okresu rozliczeniowego konto Rozrachunki z tytutu podatku VAT wykazato saldo Ct, co oznacza

nadwyzke podatku VAT naliczonego nad naleznym.

naleznos¢ od urzedu skarbowego z tytutu podatku VAT.

. zobowigzanie wobec urzedu skarbowego z tytutu podatku VAT.

. nadwyzke podatku VAT od zakupdéw nad podatkiem VAT od sprzedazy.
Strona 8 z 10
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Zadanie 34.

Zaptacono zobowigzania wobec dostawcow z konta bankowego. Operacja ta

zwiekszy sume bilansowa.

zmniejszy sume bilansowa.

. nie ma wptywu na sume bilansowa.

. spowoduje zmniejszenie po stronie aktywow i zwiekszenie po stronie pasywow.

oow»

Zadanie 35.

Przedsigbiorca zakupit materiaty do produkcji. Srodki finansowe przeznaczone na ten cel zostang zaliczone
do kosztow

A. zarzadu.

B. finansowych.

C. dziatalnosci handlowe;j.
D. dziatalnosci podstawowe;.

Zadanie 36.
Miesieczne koszty catkowite firmy 120 000,00 zt
Koszty zarzadu 40 000,00 z
Koszty finansowe 5 000,00 z
Pozostate koszty posrednie 20 000,00 zt
Na podstawie danych zawartych w tabeli, koszty bezposrednie w firmie wynosza
A. 22 000,00 zt
B. 33 000,00 z
C. 44 000,00 z
D. 55 000,00 zt
Zadanie 37.

Pracownik ponosi catkowity koszt sktadki

A. emerytalnej i rentowe;.

B. rentowej i wypadkowe;.
C. chorobowej i zdrowotne;j.
D. emerytalnej i wypadkowe;.

Zadanie 38.

W Polsce wynagrodzenie pracownika nie moze by¢ mniejsze niz

A. $rednia ptaca w kraju.

B. $rednia ptaca w danej branzy.

C. prawnie ustalona ptaca minimalna.

D. potowa $redniego wynagrodzenia w kraju.

Zadanie 39.

Doptata z budzetu pahstwa do sktadek producentéw rolnych dotyczy ubezpieczenia

upraw.

agrocasco.

. odpowiedzialnosci cywilnej.

. od ognia i innych zdarzenh losowych.

0w
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Zadanie 40.

Program komputerowy do ewidencji przychodow i rozchodow musi posiada¢ mozliwos¢ rozliczania takze
podatku od

nieruchomosci.

towardw i ustug.

. $rodkéw transportu.

. czynnosci cywilno-prawnych.

oow>
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