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Nazwa kwalifikacji: Prowadzenie produkcji pszczelarskiej
Oznaczenie arkusza: ROL.03-01-26.06-SG

Symbol kwalifikacji: ROL.03

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

EGZAMIN ZAWODOWY
Rok 2026
ZASADY OCENIANIA | KARTY OCENY

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* star':lcgjvr\riflia**

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzienn Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
** na podstawie danych wpisanych przez zdajgcego na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zawartos$é wody w miodzie dojrzalym — tabela 1

Uwaga ! Egzaminator musi dokonac¢ pomiaru zawartosci wody w miodzie przed oceng R.1.2
Wpisane w pozycji:

1

maksymalna dopuszczona zawartos¢ wody w dojrzatym miodzie rzepakowym; w kolumnie Wartos¢: 20

2

zawartos¢ wody w miodzie odczytana z refraktometru; w kolumnie Warto$é: zgodna z odczytem egzaminatora

3

maksymalna dopuszczona zawartos¢ wody w dojrzatym miodzie nektarowym; w kolumnie Jednostka: %

4

zawartos¢ wody w miodzie odczytana z refraktometru; w kolumnie Jednostka: %

Rezultat 2: Proporcje cukru do drozdzy z wyliczong iloscig cukru w celu wykonania ciasta cukrowo-drozdzowego - tabela 2

Whpisane w wierszu:

1

Proporcje; w kolumnie Cukier: 9/10

2

Proporcje; w kolumnie Drozdze: 1

3

llo$¢ cukru niezbedna do wykonania ciasta; w kolumnie Cukier (g): 450/500

Rezultat 3: Wykonane ciasto cukrowo-drozdzowe

1

ciasto zawiera drozdze

ciasto jest lekko wilgotne

ciasto daje sie formowaé

2
3
4

ciasto nie rozptywa sie
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Numer
stanowiska

Rezultat 4: Wykonane ramki ulika weselnego

1

odpowiednia ilos¢ rameczek/snoz
Uwaga dla egzaminatora! llos$¢ zalezna od typu ulika weselnego

wtopione/wklejone paski wezy majg wysokos¢ okoto 2 cm

wtopione/wklejone paski wezy w rameczki/snozy

szerokos$¢ wezy dobrana do rameczki/snoz

2
3
4
5

weza w rameczkach wklejona/wtopiona stabilnie

Rezultat 5: Ulik weselny przygotowany do nasiedlania

1

w uliku weselnym znajduje sie komplet rameczek/snoz

do ulika poddana matka w klateczce wysytkowej

w komorze pokarmowej ulika znajduje sie ciasto cukrowo-drozdzowe

otwor wlotowy ulika zamkniety

zatozona powatka z folii
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ulik zamkniety daszkiem

Przebieg 1: Wykonanie pomiaru zawartosci wody w miodzie

Zdajgcy:

1

wyczyscit pryzmat refraktometru przed pomiarem

naniost na szkietko krople miodu

przykryt miod szkietkiem przykrywkowym/nakrywkowym

umyt refraktometr po zakonczonym pomiarze

wytart po umyciu do sucha pryzmat refraktometru

(o270 @ I B ~ N RN GV B \O)

uporzadkowat stanowisko po zakonczonym pomiarze, odtozyt narzedzia na swoje miejsce
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Numer
stanowiska

Przebieg 2: Wykonanie ramek ulika weselnego, przygotowanie ulika weselnego do nasiedlania z przestrzeganiem zasad bezpieczenstwa
i higieny pracy podczas wykonywania poszczegélnych czynnosci

Zdajgcy:

1 |zatozyt fartuch roboczy podczas przygotowywania ramek

uzywat narzedzi zgodnie z przeznaczeniem

wtapiat/zamocowat w rameczki paski wezy lutownicg

zatozyt rekawiczki przed ugniataniem ciasta

umyt stolnice/blat przed wykonaniem ciasta

umyt stolnice/blat po wykonaniu ciasta

cigt nozem weze na kawaltki

O N[Ol ™MW DN

uporzadkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania

B QZamMiNator .. e ettt enas

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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