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EGZAMIN ZAWODOWY
Rok 2025
ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: SPC.02-01-25.06-SG
Symbol kwalifikacji: SPC.02

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* St;%r\?vfsrka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jeZeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowiec i materiaty pomocnicze do produkcji 2000 kg cukru biatego

Dopuszcza sie inne zapisy pod warunkiem poprawnosci merytorycznej
W tabeli 1 zapisane:

1 |w wierszu:

Buraki cukrowe; w kolumnie: Jednostka miary: kg lub tony lub t

W wierszu:

Buraki cukrowe; w kolumnie: llo$é: 12 500 lub 12,5

W wierszu:

Mleko wapienne; w kolumnie: Jednostka miary: kg

W wierszu:

Mleko wapienne; w kolumnie: llos¢: 25

W wierszu:

Gaz saturacyjny; w kolumnie: Jednostka miary: m*

Ol | | WOIDN

W wierszu:

Gaz saturacyjny; w kolumnie: llos¢é: 1 250

Rezultat 2: Dobér maszyn/urzadzen do wybranych proceséw technologicznych stosowanych w produkcji cukru biatego

W tabeli 2 w kolumnie Maszyna/urzgdzenie zapisane:

1 |mycie wtasciwe burakow: ptuczka tapowa

krajanie burakow: krajalnica tarczowa

ekstrakcja cukru z krajanki buraczanej: dyfuzor

dodatek dwutlenku wegla do soku surowego: saturator

usunigcie osadu z soku surowego: urzgdzenie filtracyjne

zageszczanie soku rzadkiego: wyparka

oddzielenie za pomocg sity odsrodkowej krysztatkow cukru od syropu miedzykrysztatowego: wirowka

suszenie cukru: suszarka

© [0 | N O[O0 || WOWO DN

pakowanie cukru: wagoworkownica
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stanowiska

Rezultat 3: Karta pracy maszyny WILK

W tabeli 3 w kolumnie Dane/informacje do uzupetnienia zapisane:

1

nazwa maszyny: WILK

2

przeznaczenie maszyny: do rozdrabniania miesa i thuszczu

charakterystyka techniczna maszyny - zapisane co najmniej 3 parametry i ich wartosci charakterystyczne dla maszyny
z wymienionych: moc 1300 W, napiecie 230 V, czestotliwos¢ 50 Hz, maksymalny czas pracy 10 minut, hatas 80 dB

warunki bezpiecznej pracy maszyny - zapisane co najmniej 2 warunki zwigzane z bezpieczng obstugg maszyny

z wymienionych: maszyne nalezy podtgczy¢ do gniazda wtykowego posiadajacego uziemienie; za kazdym razem przed
czyszczeniem i myciem bezwzglednie nalezy odtgczy¢ maszyne od zrodta zasilania; niedopuszczalna jest praca maszyny
z ostrzami stepionymi lub nie lezgcymi w jednej ptaszczyznie; nie mozna montowaé niewtasciwych narzedzi; nalezy na
biezgco kontrolowac przeptyw miesa lub tluszczu; stosowac popychacz

zagrozenia dla obstugujgcego pracownika - zapisane co najmniej 2 zagrozenia dla zdrowia i zycia pracownika obstugujgcego
z wymienionych: zranienie; porazenie pragdem; wciggniecie czesci ubrania i/lub ciata; wciggniecie czesci ubrania; wciggniecie
czesci ciata
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Przebieg 1: Obsluga maszyny/urzadzenia znajdujacego sie na stanowisku egzaminacyjnym

Zdajgcy:

, przed uruchomieniem maszyny/urzgdzenia sprawdzit jej czystos¢, kompletnos¢ i prawidtowos¢ ztozenia, zapoznat sie
z instrukcjg obstugi

2 |przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia podtgczyt jg do wymaganej instalacji np. elektrycznej, wodnej, innegj

3 |napetnit maszyne/urzadzenie surowcem/poétproduktem zgodnie z zasadami bhp, GHP i GMP

4 |samodzielnie uruchomit maszyne/urzadzenie przestrzegajac zasad bhp i instrukcji obstugi

5 kontrolowat parametry pracy maszyny/urzadzenia (np. predkos¢ obrotéw, czas pracy) poprzez obserwacje lub pomiary
dodatkowym sprzetem kontrolno-pomiarowym lub stanowigcym wyposazenie maszyny/urzgdzenia (np. termometr, manometr)

6 |wytaczyt maszyne/urzadzenie po wykonaniu czynnoéci technologicznych, zgodnie z instrukcjg obstugi

7 wykonywat czynno$ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), nakrycie gtowy,
umyt rece przed wykonaniem czynnosci technologicznych

8 zachowat czysto$¢ na stanowisku pracy, np. nie stwarzat zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezgco porzgdkowat
stanowisko

9 |samodzielnie roztozyt maszyne/urzadzenie i umyt/oczyscit jg zgodnie z instrukcjg obstugi

10 uporzadkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania, uzywany sprzet odtozyt na miejsce magazynowania, niewykorzystane
surowce zabezpieczyt w miejscu magazynowania
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imie i nazwisko data i czytelny podpis
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