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Nazwa
kwalifikacji:
Oznaczenie
kwalifikacji:
Numer zadania:

Kod arkusza:

Wersja arkusza:

Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw mleczarskich

SPC.06

01
SPC.06-01-25.06-SG

SG

Lp. Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
R Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowiec, dodatek i opakowania do produkcji 3 000 kg
) serwatki w proszku
W tabeli 1 w kolumnie llo$¢/Liczba zapisane:
R.1.1 serwatka podpuszczkowa [kg]: 48 000
R.1.2 laktoza drobno zmielona [kg]: 30
R.1.3 ilos¢ wyrobu do zapakowania w worki o pojemnosci 25 kg [kg]: 2100
R.1.4 liczba workow o pojemnosci 25 kg [szt]: 84
R.1.5 ilos¢ wyrobu do zapakowania w worki o pojemnosci 50 kg [kg]: 900
R.1.6 liczba workow o pojemnosci 50 kg [szt.]: 18
Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji serwatki w proszku z uwzglednieniem
R.2 operacji od przyjecia i oceny serwatki do magazynowania gotowego wyrobu z
oznaczeniem krytycznych punktéw kontrolnych (CCP)
Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie.
Zapisane:
R.2.1 przyjecie i ocena serwatki
R.2.2 odwirowanie /ub wirowanie lub oczyszczanie
R.2.3 pasteryzacja
R.2.4 zageszczanie
R.2.5 krystalizacja
R.2.6 suszenie lub suszenie rozpytowe
R.2.7 dosuszanie i ochtadzanie /ub suszenie fluidyzacyjne
R.2.8 pakowanie
R.2.9 magazynowanie
zapisane krytyczne punkty kontrolne (CCP) przy co najmniej 3 czynnosciach z wymienionych:
- przyjecie i ocena serwatki;
- pasteryzacja;
R210 I ch%odzgnie;
- suszenie;
- pakowanie.
Jezeli CCP zapisane sg przy kazdej czynno$ci w schemacie technologicznym kryterium nalezy
uznac za niespetnione.
R.3 Rezultat 3: Wykaz sprzetu/urzadzen i odczynnikéw do oznaczania kwasowosci
) miareczkowej serwatki po regeneracji
W tabeli 2 zapisane:
R3.1 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: biureta prosta o pojemnosci 25 cm’® dopuszcza sie biureta
o prosta 25 cm?
R3.2 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: kolba stozkowa o pojemnosci 250 cm’® dopuszcza sie kolba
- stozkowa 250 cm®
R3.3 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: cylinder miarowy o pojemnosci 50 cm’® dopuszcza sie cylinder
o miarowy 50 cm*
R3.4 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: pipeta miarowa o pojemnosci 2 cm?® dopuszcza sie pipeta
o miarowa 2 cm®
R.3.5 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: pompki do pipet, zlewka
R3.6 w kolumnie: Odczynniki chemiczne: 2 % fenoloftaleina lub fenoloftaleina o stezeniu 2 % lub
o fenoloftaleina roztwor 2 %
R.3.7  |w kolumnie: Odczynniki chemiczne: wodorotlenek sodu o steZzeniu 0,25 mol/dm®
R.3.8 w kolumnie: Odczynniki chemiczne: woda destylowana
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w wykazie nie uwzgledniono pozycii takich jak: kolba miarowa o pojemnosci 250 cm®, plytka
Petriego, taznia wodna, pehametr, bufor wzorcowy, kwas siarkowy o gestosci 1,6 g/cm3, kwas

R.3.9
solny o stezeniu 0, 25 mol/dm®, parafenylodwuamina o stezeniu 2 %, wodorotlenek potasu o
stezeniu 0,20 mol/dm?®
R.4 Rezultat 4: Karta obliczen kwasowosci miareczkowej serwatki po regeneracji
W tabeli 3 zapisane:
R.4.1 V¢= 3,0 cm’ dopuszcza sie V=3 cm 3
R.4.2 kwasowos¢ miareczkowa serwatki po regeneracji wynosi [°SH]: 6,0 lub 6
R4.3 wniosek: Wynik JEST zgodny z wymaganiami zamieszczonymi w karcie produktu.
o Zaznaczone wytgcznie JEST przy wyniku 6,0 /ub 6
R.5 Rezultat 5: Protokét oceny jakosci partii wyprodukowanej serwatki w proszku na
) podstawie wynikéw badan
W tabeli 4 zapisane:
w wierszu: Wyglad i barwa; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami zawartymi w karcie
produktu: NIE;
R.5.1 . . . . - _
w wierszu: Smak i zapach po regeneracji; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami
zawartymi w karcie produktu: NIE
w wierszu: Zawartos¢ wody [%]; w kolumnie: Ocena zgodno$ci z wymaganiami zawartymi w
R.5.2 karcie produktu: NIE;
e w wierszu: Zawartosc¢ ttuszczu [%]; w kolumnie: Ocena zgodno$ci z wymaganiami zawartymi w
karcie produktu: NIE
w wierszu: Zawartosc¢ biatka [%]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami zawartymi w
R5.3 karcie produktu: TAK;
e w wierszu: Zawartosc¢ laktozy [%]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami zawartymi w
karcie produktu: TAK
R.5.4 w wierszu: Kwasowosc¢ serwatki po regeneracji [°SH]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z
o wymaganiami zawartymi w karcie produktu: TAK
w wierszu: Wskaznik rozpuszczalnosci wyrazony jako osad [ml]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z
R.5.5 _ . ) _
wymaganiami zawartymi w karcie produktu: TAK
w wierszu: Ogdlna liczba drobnoustrojéw w 1 g; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami
R.5.6 : ) _
zawartymi w karcie produktu: TAK
w wierszu: Obecnosc¢ bakterii z grupy coli w 0,1 g; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami
R.5.7 : :
zawartymi w karcie produktu: TAK
w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania organoleptyczne: NIE
R.5.8 . : . . : . X
w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania chemiczne: NIE
R.5.9 w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania mikrobiologiczne: TAK
R.5.10 Jw werszu: Partia badanego wyrobu moze by¢ przeznaczona do sprzedazy: NIE






