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Lp. Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
Rezultat 1: Wykaz ilosciowy surowcow, dodatkéw do zywnosci i materialéw pomocniczych do
R.1 o . L
produkcji 765 kg kietbasy wiejskiej
W tabeli 1 zapisane w odpowiednich wierszach petne nazwy surowcow, dodatkéw do zywnosSci i
materiatbw pomocniczych, obliczone ilosci zapisane bez zaokrgglen w kg/szt./mb
Surowce
R.1.1 w wierszu: Mieso wieprzowe kl. Il B; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llo$¢: 510
R.1.2 w wierszu: Mieso wieprzowe kl. Il A; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llo$¢: 306
R.1.3 w wierszu: Mieso wieprzowe kl. lll; w kolumnie: Jednostka: [kgl; w kolumnie: llos¢: 204
R.1.4 w wierszu: Woda i 16d; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llos¢: 40,8
Dodatki do zywnosci
R.1.5 |w wierszu: Sol peklujaca; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llo$¢: 44,88
R.1.6 w wierszu: Czosnek; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llo$¢: 3,06
R.1.7 |w wierszu: Pieprz czarny mielony; w kolumnie: Jednostka: [kg]; w kolumnie: llo$¢: 2,04
Materiaty pomocnicze
R.1.8 w wierszu: Jelita cienkie wieprzowe; w kolumnie: Jednostka: [mb]; w kolumnie: llo$¢: 1938
R19 w6wierszu: Worki foliowe do pakowania prézniowego; w kolumnie: Jednostka: [szt.]; w kolumnie: llos¢:
U 765
R.1.10 |w wierszu: Etykiety; w kolumnie: Jednostka: [szt.]; w kolumnie: llos¢: 765
R.2 Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji kietbasy wiejskiej z uwzglednieniem operacji,
) parametrow technologicznych oraz krytycznych punktow kontroli (CCP)
Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne meryterocznie.
Zapisane:
R.2.1 peklowanie
R.2.2 rozdrabnianie, kutrowanie - po peklowaniu, przed mieszaniem
R.2.3 mieszanie po kutrowaniu, przed napetnianiem
R.2.4 napetnianie / nadziewanie, osadzanie - po mieszaniu, przed wedzeniem
R.2.5 wedzenie, parzenie - po osadzaniu, przed studzeniem
R.2.6 studzenie natryskowe, chtodzenie - po parzeniu, przed pakowaniem
R.2.7 pakowanie, etykietowanie - po chtodzeniu, przed kontrolg
R.2.8 kontrola obecnosci zanieczyszczer metalowych, magazynowanie
zapisane parametry technologiczne przy co najmniej 6 operacjach z wymienionych:
- peklowanie 0 + 6 °C, 24 + 48 h,
- kutrowanie 10 + 15 minut, do 12 °C
- osadzanie 15 °C, 2+ 8 h,
R.2.9 - wedzenie 50 + 55 °C,
- parzenie 73 £ 1 °C,
- studzenie 5 +10 minut do 20 °C
- chtodzenie do 10 h, osiggniecie wewnatrz kietbasy 7 °C,
- magazynowanie 2 + 10 °C, do 21 dni
zapisane CCP przy co najmniej 3 operacjach z wymienionych:
- peklowanie,
- wedzenie,
R2.10 | Parzeme,
- magazynowanie,
- kontrola obecnoéci zanieczyszczen metalowych
Kryterium nie jest spetnione, jezeli CCP zaznaczone jest przynajmniej przy jednej z operacji:
rozdrabnianie, mieszanie, napetnianie.
R.3 Rezultat 3: Wykaz maszyn i urzadzen do produkcji kietbasy wiejskiej

W tabeli 2 zapisane:
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R.3.1 wozek do farszu, wézek wedzarniczy
R.3.2 wilk
R.3.3 kuter
R.3.4 mieszarka
R.3.5 nadziewarka
R.3.6 komora wedzarniczo-parzelnicza
R.3.7 pakowarka prézniowa
R.3.8 etykieciarka
R.3.9 tunelowy wykrywacz metalu
R.4 Rezultat 4: Karta oceny jakosci wyprodukowanej kietbasy wiejskiej
W tabeli 3 zapisane:
R4 w wierszu: Obecnos¢ Listeria monocytogenes w 25 g; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami:
o zgodna
R.4.2 w wierszu: Biatko 13,90 %; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: niezgodna
R.4.3 w wierszu: Tluszcz 15,60 %; w kolumnie: Ocena zgodnos$ci z wymaganiami: zgodna
R.4.4 w wierszu: Sol 3 %; w kolumnie: Ocena zgodno$ci z wymaganiami: zgodna
RA45 w wierszu: Suma czterech zwigzkéw WWA 12,9 pg/kg:; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami:
o niezgodna
R.4.6 w wierszu: Wyglad zewnetrzny; w kolumnie: Ocena zgodnos$ci z wymaganiami: zgodna
R.4.7 w wierszu: Struktura i konsystencja; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: zgodna
R.4.8 w wierszu: Smak i zapach; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: zgodna
R.4.9 w wierszu: Barwa na przekroju; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: zgodna
w wierszu: Wniosek: Partia badanego produktu jest niezgodna z wymaganiami jakosciowymi
R.4.10 |Dopuszcza sie zapis zgodna, jezeli taka interpretacja wynika z zapiséw w karcie oceny jakoSci
wyprodukowanej kietbasy wiejskiej
R.5 Rezultat 5: Karta analizy zag_;roier’\ oraz dziatan zapobiegawczych
W tabeli 4 zapisane:
w wierszu: Magazynowanie surowca w chtodni; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: biologiczne; w kolumnie:
R.5.1 Dziatania zapobiegawcze: zapewnienie wymaganych temperatur oraz prawidtowej rotacji towaru
R52 w wierszu: Magazynowanie surowca w chtodni; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: fizyczne; w kolumnie:
o Opis zagrozenia: kurz, piasek
R5.3 w wierszu: Rozdrabnianie; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: fizyczne; w kolumnie: Dziatania
o zapobiegawcze: systematyczna kontrola stanu technicznego urzadzen
R.5.4 w wierszu: Rozdrabnianie; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: chemiczne; w kolumnie: Opis zagrozenia:
o pozostato$ci sSrodkow myjgcych
R5.5 w wierszu: Parzenie; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: biologiczne; w kolumnie: Opis zagrozenia: rozwoj
o szkodliwej mikroflory w produkowanym wyrobie
R5.6 w wierszu: Parzenie; w kolumnie: Rodzaj zagrozenia: biologiczne; w kolumnie: Dziatania

zapobiegawcze: kontrola temperatury wewnatrz batonu podczas prowadzenia operacji






