CENTRALNA Arkusz zawiera informacje
KOMISJA prawnie chronione do momentu

EGZAMINACYJNA rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja i dystrybucja wyrobéw spozywczych
Symbol kwalifikacji: SPC.XX

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Wypetnia zdajgcy
Numer PESEL zdajgcego* Miejsce na naklejke z numerem
PESEL i z kodem osrodka
Numer stanowiska
Czas trwania egzaminu: 150 minut SPC.XX-01-26.06-SG
EGZAMIN ZAWODOWY
PODSTAWA PROGRAMOWA

CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL*,
numer stanowiska i naklej naklejke** z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 6 stron i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakohczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami wykonania zadania
na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.
Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos$¢
** w przypadku otrzymania naklejki

Uktad graficzny
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajgc z opisu procesu technologicznego zaplanuj produkcje 3 ton ptatkédw owsianych zwyktych.
Produkcja odbywa sie w czerwcu biezgcego roku w Zaktadzie Produkcji Kasz i Ptatkéw w Malborku, ulica
Stoneczna 7. Odbiorca zastrzegt w zamowieniu, aby 35 % wyprodukowanych ptatkow byto zapakowane
w torebki papierowe po 500 gramow a pozostata ilo$¢ ptatkéw w worki polietylenowe po 5 kilogramow.

W tym celu sporzadz:

— zapotrzebowanie na surowce i materiaty pomocnicze do produkgji 3 ton ptatkow owsianych zwyktych
z uwzglednieniem 2 % strat na opakowania jednostkowe torebki papierowe 500 g,

— schemat technologiczny produkcji ptatkbw owsianych zwyklych z uwzglednieniem czynnosci
technologicznych, parametréw produkgji i krytycznych punktéw kontrolnych (CCP),

— wykaz maszyn i urzgdzen do produkcji ptatkdbw owsianych zwyktych,

— wykaz ilosciowy stanu magazynowego materiatbw pomocniczych po zrealizowanej produkciji ptatkéw
owsianych zwyktych,

— projekt etykiety na opakowanie 500 gramowe ptatkéw owsianych zwyktych.

Tabele niezbedne do sporzadzenia dokumentacji znajdujg sie w arkuszu egzaminacyjnym.

Opis technologiczny produkcji ptatkéw owsianych zwyktych

Podstawowym surowcem do produkcji jest ziarno owsa o wymaganej wilgotnosci i gestosci oraz
réownomiernej wielkosci. Wydajnos¢ produkcji ptatkébw owsianych zwykilych wynosi 60 %. Ziarno owsa
bezposrednio po przyjeciu poddane jest ocenie jakosciowej i przekazywane do czyszczenia. Czyszczenie
ziarna owsa polega na oddzieleniu zanieczyszczen ferromagnetycznych przy uzyciu magneséw oraz
oddzieleniu zanieczyszczen lekkich i ciezkich, strgkdw chwastdéw, innych nasion i posladu za pomocg wialni
zbozowej i tryjera. Sortowanie oczyszczonego ziarna owsa wedtug wielkosci prowadzi sie w sortowniku
ptaskim. Posortowane frakcje poddaje sie oddzielnemu obtuskiwaniu w celu usuniecia tuski. Proces ten
prowadzi sie w obtuskiwaczu tarczowym. Po obtuskaniu od ziarna oddziela sie otreby i drobng Srute
w odsiewaczach szczotkowych.

Obtuszczone ziarno obtacza sie w celu usuniecia czgstek okrywy owocowej i wioskéw oraz obciecia koncow
z brédka i zarodkiem. Do zabiegu uzywane sg efektywne maszyny nazywane ekonosami. Obtoczone cate
bielmo maczne odsiewa sie od sruty owsianej w odsiewaczach sitowych. Otrzymane cate bielmo mgczne
stanowi potprodukt do produkcji ptatkdw owsianych. Poddaje sie je parowaniu w parnikach w zakresie
temperatur 90-100 °C w ciggu 10-15 minut. Kolejnym etapem jest zgniatanie rozparzonego bielma macznego
w gniotowniku walcowym. Otrzymane wilgotne ptatki suszy sie w suszarkach tasmowych w temperaturze
50 °C przez 35 minut do zawartosci wody 17-18 %. Wysuszone ptatki owsiane oddziela sie¢ od maki
i drobnych czesci bielma i poddaje kohcowemu czyszczeniu w wialniach kaskadowych. Przygotowane ptatki
pakuje sie w agregacie dozujgco-pakujgcym w opakowania jednostkowe, czyli torebki papierowe i worki
polietylenowe o réznej gramaturze. Opakowaniem zbiorczym dla opakowan jednostkowych sg pudetka
kartonowe. Torebki o masie 500 gramow ptatkéw umieszcza sie w pudetka po 20 sztuk, a worki polietylenowe
5 kilogramowe po 3 sztuki w pudetku. Zapakowane ptatki przechowuje sie w magazynie produktu w zakresie
temperatur 15-18 °C i wilgotnosci 50-60 %. Termin przydatno$ci do spozycia tak przechowywanych ptatkéw
wynosi 18 miesiecy.
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Czas przeznaczony na wykonane zadania wynosi 150 minut

Ocenie bedzie podlegaé 5 rezultatow:

— zapotrzebowanie na surowce i materiaty pomocnicze do produkcji 3 ton ptatkdw owsianych zwyktych
z uwzglednieniem 2 % strat na opakowania jednostkowe torebki papierowe 500 g — tabela 1,

— schemat technologiczny produkcji ptatkow owsianych zwyktych z uwzglednieniem czynnosci
technologicznych, parametréw produkcji i krytycznych punktéw kontrolnych (CCP),

— wykaz maszyn i urzgdzen do produkgcji ptatkdw owsianych zwyktych — tabela 2,

— wykaz ilosciowy stanu magazynowego materiatbw pomocniczych po zrealizowanej produkgji ptatkéw
owsianych zwyklych — tabela 3,

— projekt etykiety na opakowanie 500 gramowe ptatkéw owsianych zwyktych — tabela 4.

Tabela 1. Zapotrzebowanie na surowce i materialy pomocnicze do produkcji 3 ton ptatkow
owsianych zwyktych z uwzglednieniem 2 % strat na opakowania jednostkowe torebki
papierowe 500 g

Surowce i materialy pomocnicze Jednostka llosé

Ziarno owsa kg
Torebki papierowe o masie 500 g szt.
Torebki papierowe o masie 500 g z uwzglednieniem 2 % szt.
strat

Worki polietylenowe o masie 5 kg szt.
Pudetka kartonowe na torebki 500 g szt.
Pudetka kartonowe na worki polietylenowe 5 kg szt.

Miejsce na obliczenia (nie podlegajg ocenie)
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Schemat technologiczny produkcji ptatkéw owsianych zwyktych z uwzglednieniem czynnosci
technologicznych, parametréw produkcji i krytycznych punktéw kontrolnych (CCP)

Strona4z 6

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl




Tabela 2. Wykaz maszyn i urzadzen do produkcji ptatkéw owsianych zwyktych

Tabela 3. Wykaz ilosciowy stanu magazynowego materiatéw pomocniczych po zrealizowanej
produkcji ptatkéw owsianych zwyktych

Stan
Stan
. . magazynowy magazynowy
Material pomocniczy Jednostka rzed Wydano po
rg dukei zrealizowanej
P 13 produkciji
Torebki papierowe po 400 g [szt.] 10 000
Torebki papierowe po 500 g [szt.] 9 000
Torebki papierowe po1000 g [szt.] 6 500
Worki polietylenowe po 2 kg [szt.] 3400
Worki polietylenowe po 5 kg [szt.] 2100
Pudetka kartonowe na torebki [szt.] 1 000
papierowe 400 g i 500 g
Pudetka kartonowe na torebki [szt.] 750
papierowe 1000 g
Pudetka kartonowe na worki [szt.] 680
polietylenowe po 2 kg
Pudetka kartonowe na worki [szt.] 550
polietylenowe po 5 kg
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Tabela 4. Projekt etykiety na opakowanie 500 gramowe ptatkéw owsianych zwyktych
Wymagania Informacje na etykiecie

Nazwa produktu

Nazwa producenta

Masa netto produktu

Sktad surowcowy

Alergeny

Wartos¢ odzywcza

Wartos¢ energetyczna produktu

Warunki przechowywania

Najlepiej spozy¢ przed

Informacje potrzebne do sporzadzenia projektu etykiety na opakowanie 500 gramowe pfatkéw owsianych

zwyktych.

— w trakcie produkcji ptatkéw owsianych zwyktych odbywa sie jednoczesnie produkcja kaszy manny
Z ziaren pszenicy,

— wartos¢ odzywcza w 100 gramach produktu: ttuszcz 6,7 g w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,3 g;
weglowodany 61 g w tym cukry 1,6 g; btonnik 9 g; biatko 13 g; sol <0,01g; wartos¢ energetyczna
1578kJ/374kcal.

— za date produkcji ptatkdw nalezy przyjgc¢ date egzaminu
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