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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Dziennik laboratoryjny dla kawy zbozowej

W tabeli 1:

1

Ocena organoleptyczna przed przyrzadzeniem naparu: podkresione po jednym wyniku oceny odpowiednio dla smaku
i zapachu, barwy, konsystencji zgodnie ze stanem faktycznym

2

Ocena organoleptyczna po przyrzgdzeniu naparu: podkreslone po jednym wyniku oceny odpowiednio dla smaku, zapachu,
barwy zgodnie ze stanem faktycznym

w wierszu: Oznaczanie zawartosci wody: zapisane: masa naczynka pustego My, masa naczynka z prébka przed suszeniem
M., masa naczynka z probkg po suszeniu M; dla kazdego naczynka masa zapisana z doktadnoscig do 0,0001 g

w wierszu: Obliczona zawartosci wody [%]: zapisany wynik z dokfadnoscig 0,1 % zgodnie z wartosciami w M4, My, M3 -
Egzaminator sprawdza poprawno$¢ obliczen

Oznaczanie kwasowosci mlareczkowej - W wierszu: Objetosm mianowanego roztworu NaOH o stezeniu 0,1 mol/dm? zuzyte na
miareczkowania prébek w [cm®]: zapisana wartos¢ V4 i Vs

Oznaczanie kwasowosci mlareczkowej - w wierszu: Srednia arytmetyczna objeto$é roztworu NaOH o stezeniu 0,1 mol/dm® do
miareczkowanie probek [cm®]: zapisana warto$é Ve, - Egzaminator sprawdza poprawno$c obliczen

Oznaczanie kwasowosci miareczkowej - w wierszu: Obliczona kwasowos$¢ w stopniach : zapisany wynik X w stopniach
z dokfadnoscig do 0,1 - Egzaminator sprawdza poprawnoSc obliczen
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Numer
stanowiska

Rezultat 2: Karta kwalifikacji dla kawy zbozowej

W tabeli 2 zapisane:

1

Ocena organoleptyczna przed przyrzgdzeniem naparu: w wierszu: Smak i zapach; w kolumnie: Wynik badania: uzupetniony
zgodnie z zapisami w tab. 1; w kolumnie: Zgodnos¢ ze specyfikcja: zgodna lub niezgodna, poprawna interpretacja wyniku

2

Ocena organoleptyczna po przyrzadzeniu naparu: w wierszu: Smak; w kolumnie: Wynik badania: uzupetniony zgodnie
z zapisami z tabeli 1; w kolumnie: Zgodnosc¢ ze specyfikacjg: zgodna lub niezgodna, poprawna interpretacja wyniku

Ocena organoleptyczna po przyrzadzeniu naparu: w wierszu: Barwa; w kolumnie: Wynik badania: uzupetniony zgodnie
z zapisami z tabeli 1; w kolumnie: Zgodnosc¢ ze specyfikacjg: zgodna lub niezgodna, poprawna interpretacja wyniku

w wierszu: Zawartos¢ wody [%]; w kolumnie: Zgodno$¢ ze specyfikacjg: zgodna lub niezgodna, poprawna interpretacja wyniku

w wierszu: Kwasowos¢ miareczkowa w stopniach, w przeliczeniu na suche mase; w kolumnie: Zgodnos¢ ze specyfikacja:
zgodna lub niezgodna, poprawna interpretacja wyniku

w wierszu: Zawarto$¢ ekstraktu w suchej masie [%]; w kolumnie: Zgodno$¢ ze specyfikacja: zgodna

w wierszu: Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10 % HCI w przeliczeniu na suchg mase [%]; w kolumnie: Zgodno$¢ ze
specyfikacjg: zgodna

w wierszu: Zanieczyszczenia ferromagnetyczne w przeliczeniu na Fe [mg/kg]; w kolumnie: Zgodnos¢ ze specyfikacja:
niezgodna

w wierszu: Obecnos$c zanieczyszczen mechanicznych; w kolumnie: Zgodnosc¢ ze specyfikacjg: zgodna

10

w wierszu: Partia kawy zbozowej niezgodna z wymaganiami
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Numer
stanowiska

Rezultat 3: Wykaz odczynnikéw, sprzetu i urzadzen laboratoryjnych do oznaczania zawartosci popiotu nierozpuszczalnego w 10 % HCI
w kawie zbozowej

W tabeli 3 zapisane (dopuszcza sie inne sformuowania poprawne merytorycznie):

1 |Odczynniki chemiczne: HCI 10 %, AgNO3 1 mol/dm? lub kwas solny 10 %, azotan V srebra 1 mol/dm®

Urzadzenia i sprzet - zapisane co najmniej 3 sposréd wymienionych:
- waga z doktadno$cig do 0,001 g,

o I piec muflowy lub piec do spalan,

- plyta grzewcza,

- taznia wodna,

- Suszarka

Urzadzenia i sprzet - zapisane co najmniej 3 sposrod wymienionych:
- tygiel,

- szczypce,

3 |- eksykator,

- lejek i sgczek lub zestaw do sgczenia,

- kolba stozkowa,

- pipeta

4 |Srodki ochrony indywidualnej - zapisane: okulary ochronne, rekawice nitrylowe, rekawice termoochronne, fartuch bawetniany

5 |Srodki ochrony zbiorowej - zapisane: wentylacja wywiewna lub dygestorium, myjka do oczu

Przebieg 1: Ocena organoleptyczna kawy zbozowej

Zdajgcy:

1 |wysypat prébke kawy zbozowej na biatg powierzchnie kartki

zalat probke kawy zbozowej goraca / wrzgcg wodag

oceniat barwe naparu kawy

smakowat i wachat napar z kawy zbozowej

2
3
4
5

uzywat rekawic termoodpornych podczas ogrzewania naparu kawy zbozowej
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Numer
stanowiska

Przebieg 2: Oznaczanie zawartosci wody w kawie zbozowej

Zdajgcy:

1

odwazyt prébke kawy za pomocg wagi

umiescit odkryte naczynko z prébkg kawy zbozowej w suszarce

wyjat naczynko z suszarki przy uzyciu szczypiec lub rekawicy termoodpornej

2
3
4

umiescit naczynko z prébkg kawy zbozowej w eksykatorze

Przebieg 3: Oznaczania kwasowosci miareczkowej kawy zbozowej

Zdajgcy:

1

przesgczyt przygotowany napar kawy zbozowej przez sgczek karbowany lub wate

napefit biurete roztworem NaOH

pobrat za pomocg pipety wyposazonej w pompke/gruszke przesgcz naparu kawy zbozowej do kolby stozkowej

dodat roztwér fenoloftaleiny i miareczkowat prébki do uzyskania zabarwienia wisniowego

stosowat w trakcie miareczkowania okulary ochronne i rekawiczki jednorazowe

przeptukat wodg biurete po miareczkowaniu

umiescit zuzyte odczynniki w oznaczonych pojemnikach na odpady chemiczne

O (N[O |lOo |~ WOW|DN

uporzgdkowat stanowisko pracy po zakonczenu wszytkich oznaczen

EQzZaminator .. ..o e e,

imig i nazwisko
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