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EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2015

KRYTERIA OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: T.02-01-15.05
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Wypetnia egzaminator

Kod osrodka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzien

Miesigc

Rok

Godzina rozpoczgcia egzaminu

Numer PESEL zdajacego™

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Surowce na kruszonke

1 |Zapisana ilos¢ maki — 100 g

2 |Zapisana ilo$¢ cukru— 50 g

Rezultat 2: Wykaz maszyn, urzadzen sprze¢tu pomocniczego i narzedzi pomiarowych stosowanych w toku produkcji

1 |Zapisany mikser/ ubijarka cukiernicza

2 |Zapisany naswietlacz bakteriobojczy

3 |Zapisana plyta grzewcza

4 |Zapisana komora rozrostowa

5 |Zapisana dzielarko-zaokraglarka

6 |Zapisany piec lub komora wypieku

7 |Zapisana deska rozrostowa, blacha do wypieku, sito, garnek(i) lub miska(i)

8 |Zapisane: termometr, waga, naczynie pomiarowe
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Numer

stanowiska

Rezultat 3: Karta pracy maszyny/ urzadzenia

1

Whpisana nazwa maszyny/urzadzenia, zgodna z faktycznie obstugiwanag

2

Whpisane zastosowanie maszyny/urzadzenia, zgodne z faktycznym

Wymienione co najmniej 4 charakterystyczne parametry maszyny/urzadzenia, zgodne ze stanem faktycznym

Wymienione co najmniej 2 parametry lub czynniki podlegajace kontroli podczas pracy, zgodne ze stanem faktycznym

Wymienione co najmniej 2 przyczyny powodujace zagrozenie dla pracownika wynikajace z niewlasciwej obshugi Iub niesprawnosci
maszyny/urzadzenia, zgodne ze stanem faktycznym

Wymienione co najmniej 2 parametry koncowe produktu/pdtproduktu, zgodne ze stanem faktycznym

Wymienione co najmniej 2 zabezpieczenia lub znaki ostrzegawcze maszyny/urzadzenia, zgodne ze stanem faktycznym
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stanowiska

Przebieg 1: obsluga maszyny/ urzadzenia

Uwaga. Egzaminator ocenia po zgloszeniu gotowosci przez zdajgcego. Egzaminator rozpoczyna oceng od sprawdzenia zgodnosci wybranej przez zdajgcego instrukcji
obstugi z faktycznie wymagang do obstugi maszyny/urzqdzenia znajdujgcego si¢ na stanowisku i obstugiwanego przez zdajgcego. W przypadku braku zgodnosci,
egzaminator nie uznaje pierwszego kryterium Przebiegu 1. za spelnione, wskazuje wlasciwg instrukcje, zglasza ten fakt PZNCP. PZNCP poleca zdajgcemu, by
\ponownie zglosit gotowos¢ do rozpoczecia obstugi maszyny/urzqdzenia.

1 |Zdajacy wybrat instrukcje obstugi adekwatng do obstugiwanego urzadzenia/maszyny

2 |Zdajacy sprawdzit przygotowanie maszyny/urzadzenia do pracy

3 |Zdajacy dokonat zatadowania wsadu, zgodnie z zasadami bhp i GHP/GMP

4 |Zdajacy uruchomit maszyne/urzadzenie w sposob bezpieczny

5 |Zdajacy kontrolowatl prace maszyny/urzadzenia i/lub regulowal parametry pracy, zgodnie z obowigzujacymi zasadami obstugi

6 |Zdajacy wykonat czynnosci koncowe, dokonat roztadunku i umiescit produkt/potprodukt w pojemniku/naczyniu

7 |Zdajacy pracowat w stroju zgodnym z wymogami higienicznymi

8 |Zdajacy stosowat srodki ochrony indywidualnej

9 |Zdajacy zachowat czystos¢, tad i porzadek na stanowisku pracy w czasie pracy

10 |Zdajacy po zakonczeniu zadania uporzadkowat stanowisko pracy

EgzZaminator ... ... e e e e e e e et e e et e e ar e enaes

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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