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chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA

EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i wrzadzen
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego*

Miejsce na naklejke z numerem

Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem osrodka

T.02-01-16.05
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
_ Rok 2016
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swdj numer PESEL
1 naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swdj numer PESEL*,

- oznaczenie kwalifikacji,

numer zadania,

numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia 1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujacego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,,zglto§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzj¢ przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajac z dokumentacji techniczno-technologicznej i wyposazenia stanowiska egzaminacyjnego wykonaj
nastgpujace prace:
1. sporzadz:
— kosztorys produkcji 500 sztuk dzemu malinowego pakowanego w stoiki o masie netto 400 g,
wyniki obliczen zapisz w Tabeli 1.,

— w Tabeli 2. schemat technologiczny produkcji dzemu uwzgl¢dniajacy w kolejnosci czynnosci
technologiczne i parametry,
2. dokonaj obstugi przygotowanej na stanowisku maszyny/urzadzenia:

— dobierz stosowng do rodzaju i typu maszyny/urzadzenia instrukcj¢ obstugi oraz dokumentacje
techniczna,
— obstluz maszyn¢/urzadzenie wykorzystujac surowce 1 materialy pomocnicze dost¢gpne na
stanowisku,
— sporzadz plan przegladdw i konserwacji uzytkowanej maszyny/urzadzenia uzupetniajac Tabele 3.
Sprzet, narzedzia 1 urzadzenia uzywaj zgodnie z przeznaczeniem, przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy, przepisOw przeciwpozarowych i ochrony srodowiska.

UWAGA!
Zglos Przewodniczgcemu ZN przez podniesienie reki gotowoS¢ do uruchomienia maszyny/urzgdzenia

i rozpoczecia obstugi.

Po wykonaniu zadania uporzadkuj stanowisko pracy.

Dokumentacja techniczno-technologiczna

Opis technologii produkcji dzemu malinowego (fragment)
Do produkeji dzemu wykorzystuje si¢ owoce utrwalone chemicznie poprzez sulfitacje. Podstawowym zabiegiem

technologicznym podczas produkcji dzemu z pulp utrwalonych chemicznie jest desulfitacja polegajaca na
wstepnym gotowaniu pulpy w wyparkach az do calkowitego zaniku zapachu SO,. Oprocz desulfitacji, celem
gotowania jest usuni¢cie nadmiernych ilosci wody znajdujacej si¢ w sktadnikach uzytych do produkcji. Dalsze
gotowanie trwa tak dlugo, az dzem osiagnie wymagana przez norme¢ ilos¢ ekstraktu (60-65% suchej masy).
Po zaggszczaniu pulpy do roztworu jest dodawany cukier, a pod koniec gotowania dodaje si¢ pektyne. Stopien
zageszezenia dzemu kontroluje si¢ przy uzyciu refraktometru. W koncowej fazie gotowania, podgrzewa si¢ dzem
do temp. 95°C, co powoduje pasteryzacj¢ gotowej masy. Bezposrednio przed opréznieniem wyparki dodaje si¢
do dzemu kwas cytrynowy. Wyparke oproznia si¢ za pomoca dozownic mechanicznych, ktore jednoczesnie
rozlewaja dzem do stoikow w temp. 70-92°C, a nastgpnie utrwala si¢ powierzchni¢ dzemu w tunelach
z promiennikami podczerwieni co umozliwia uzyskanie dzemu nadajacego si¢ do dhugotrwalego przechowania.
Po zamknieciu stoikéw nastepuje schtodzenie dzemu do 40°C. Etykietuje si¢ stoje z dzemem, a nastepnie pakuje
w opakowania zbiorcze, cze¢sto w pakiety z wykorzystaniem folii termokurczliwej, a nastepnie magazynuje si¢
w temperaturze nie przekraczajacej 20°C.
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Receptura dzemu malinowego oraz cena jednostkowa surowcéow/materialow

Lp. |Nazwa surowca/ materiatu | Zuzycie w kg na 100 kg dzemu | Cena jednostkowa
1. |Pulpa malinowa 46,0 kg 2,00 zt/kg
2. | Cukier 60,0 kg 2,00 zt/kg
3. |Pektyna 0,5 kg 80,00 zt/kg
4. |Kwas cytrynowy 0,4 kg 40,00 zt/kg
5. |Stoiki—400g 1,20 zt/szt.
6. |Zakretki 0,20 zt/szt.
7. |Etykiety 0,10 zt/szt.

Tabela 1. Kosztorys wyprodukowania zamowionej partii dzemu

Lp.

Nazwa surowca/materiatu

Jom.

y Koszt
llosé

(wpisac: szt. lub kg) (zt)

Razem koszty

(wszelkie wyliczenia z doktadnoscia do jednego miejsca po przecinku)

Tabela 2.Schemat technologiczny produkcji dzemu uwzgledniajacy czynnosci technologiczne i parametry

L.p.

Czynnosci technologiczne (w kolejnosci)

Parametry
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Tabela 3. Plan przegladow i konserwacji maszyny/urzadzenia

Nazwa maszyny /urzadzenia Nr ewidencyjny (oznakowanie)

Przeznaczenie maszyny /urzadzenia

Osoba wykonujaca: operator maszyn i urzadzen spozywczych

Lp. Zakres prac ! Czestotliwo$¢ 2 Uwagi

1 Przyktadowo: mycie, dosuszanie, dezynfekcja, smarownie, wymiana uszczelek, wymiana lozysk, sprawdzenie powierzchni tracych
(ostrosci), sprawdzenie szczelno$ci itp. w zaleznosci od maszyny/urzadzenia; (uwaga: nalezy podac co ngjmniej 1 czynnosé
dotyczqcg zapewnienia czystosci elementow roboczych i co najmniej 2 czynnosci dotyczqce zapewnienia sprawnosci technicznej
maszyny/urzqdzenia)

2 Przyktadowo: przed rozruchem (przed produkcjg), po kazdej zmianie, (po zakonczeniu pracy maszyny) codziennie, co tydzien, raz
lub dwa razy (itd.) w tygodniu, w miesiacu, roku

—  wpisaé zgodnie z instrukcja przygotowana dla maszyny/urzadzenia na stanowisku

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocenie podlegac¢ beda 3 rezultaty:
—  kosztorys wyprodukowania zaméwionej partii dzemu (Tabela 1.),
— schemat technologiczny produkcji dzemu uwzglgdniajacy czynnosci technologiczne i parametry
(Tabela 2.),
— plan przegladow i konserwacji maszyny/urzadzenia (Tabela 3.)
oraz
przebieg obstugi maszyny/urzadzenia.
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