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EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2016

KRYTERIA OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: T.02-01-16.01
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Wypetnia egzaminator

Kod osrodka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzien

Miesigc

Rok

Godzina rozpoczgcia egzaminu

Numer PESEL zdajacego™

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢




Wiecej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zuzycie surowcow i dodatkow do produkeji jogurtu naturalnego — tabela 1

Zapisane:

1

Ilo$¢ mleka w proszku odtluszczonego w kg — 4,8

2

Ilos¢ stabilizatora w kg — 0,3

3

Ilo$¢ opakowan szczepionki jogurtowej w szt. — 6

Rezultat 2: Wykaz maszyn, urzadzen i sprzetu, niezbednych do produkeji jogurtu naturalnego metoda zbiornikowa — tabela 2

Zapisane:

1

Matecznik lub mateczniki

2

Homogenizator

Pompa wirowa

Pompa krzywkowa

Maszyna pakujaca

Sito

Mieszadlo lub mieszadto mechaniczne

Palnik alkoholowy

Pehametr

10

Termometr
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Numer

stanowiska

Rezultat 3: Karta pracy maszyny/urzgdzenia przygotowanego na stanowisku

Zapisane:

1 |Nazwa maszyny/urzadzenia odpowiada zastosowanej na stanowisku

2 |Nazwa instrukcji zgodna z zastosowana maszyna/urzadzeniem

3 |Przeznaczenie maszyny/urzadzenia zgodne z instrukcja

4 Co najmniej 3 charakterystyczne parametry maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku (typu: obroty, napigcie zasilania, masa,
charakterystyczne wymiary, pojemnos¢, itp.)

5 Co najmniej 2 warunki bezpiecznej pracy w odniesieniu do maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku (typu: zamknigta
pokrywa, wylacznik bezpieczenstwa, dywanik gumowy, min. powierzchnia, itp.)

6 Co najmniej 2 parametry lub czynniki podlegajace kontroli podczas pracy maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku (typu:
obroty, ci$nienie, natezenie pradu, temperatura, itp.)
Co najmniej 2 skutki dla pracownika wynikajgce z niewtasciwej obstugi lub niesprawnosci maszyny/urzadzenia (podane skutki sg

7 |adekwatne do maszyny/urzadzenia obstugiwanego na stanowisku, typu: oparzenie, porazenie pragdem, poparzenie kwasem, skaleczenie
w wyniku wirujacych elementow, itp.)
Co najmniej 3 zabezpieczenia i/lub znaki ostrzegawcze adekwatne do maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku (typu:

8 |wylacznik krancowy, wylacznik bezpieczenstwa, ostony, urzadzenie blokujace, znaki - ruchome czgsci, nie dotykaé, napigcie 24V,

napiecie 230V, zakaz zdejmowania oston, itp.)
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stanowiska

Numer

Przebieg 1: Obsluga maszyny/urzadzenia przygotowanego na stanowisku
Uwaga. Zdajgcy zglosi gotowosé do uruchomienia maszyny/urzgdzenia i rozpoczecia obstugi.

Zdajacy:

Sprawdzil przygotowanie maszyny/urzadzenia do pracy (typu: kompletnos¢, podlaczenie do instalacji elektrycznej, doprowadzenie

! potrzebnych medidéw)

2 |Zaladowat wsad

3 |Uruchomit maszyne/urzadzenie

4 |Kontrolowal prace maszyny lub/i kontrolowat parametry pracy

Uzyskat produkt/potprodukt zgodny z oczekiwanymi parametrami jakosci i ilosci, wynikajacymi z ustawienia parametréw pracy maszyny/
urzadzenia i wlasciwej kontroli podczas jego obstugi

6 |Wykonat czynnosci koncowe: wylaczenie, roztadunek, uporzadkowanie stanowiska

7 |Pracowat w stroju zgodnym z wymogami higienicznymi i stosowat srodki ochrony indywidualnej, o ile byly konieczne

8 |Zachowywal higien¢ osobista, nie przenosit krzyzowo zanieczyszczen

9 |Zachowat czystos¢ na stanowisku pracy, nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzadkowat stanowisko

10 (Umy}oczyscit maszyne/urzadzenie

B gZaminator .. ... e et ettt et e

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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