Wiecej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

CENTRALNA
KOMISJA
EGZAMINACYJNA

Uktad graficzny © CKE 2017

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2018

ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: T.02-01-18.01
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Wypelnia egzaminator

Kod osrodka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzien Miesigc

Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

Numer PESEL zdajacego™

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1. Wykaz surowcéw, wyrobow gotowych i materialéw pomocniczych w poszczegélnych magazynach zakladu przetwoérstwa owocéw i warzyw — Tabela 1

Zapisane:

1 |Magazyn surowcow 1: owoce $wieze, pulpa owocowa (uwzgledniony co najmniej 1)

2 |Magazyn surowcow 2: cukier, sol, kwas cytrynowy, ocet spirytusowy, pektyna, pieprz ziarnisty (uwzglednione co najmniej 4)

3 |Magazyn opakowan: stoiki, taSma klejaca, zakretki, paletki kartonowe, etykiety (uwzglednione co najmniej 3)

4 |Magazyn srodkéw chemicznych: soda kaustyczna, nadtlenek wodoru lub perhydrol

5 |Magazyn wyrobow gotowych: grzyby marynowane, dzem

6 |Magazyn — chtodnia: owoce mrozone

Rezultat 2. Zapotrzebowanie na materialy pomocnicze do zapakowania 700 kg dzemu truskawkowego — Tabela 2

Zapisane:

1 |Etykiety - bez strat 2500

2 |Etykiety - ze stratami 2550

3 |Stoiki - bez strat 2500

4 |Stoiki - ze stratami 2625

5 |Zakretki do stoikoéw - bez strat 2500

Zakretki do stoikow - ze stratami 2550

N |

Paletki kartonowe - bez strat 500

8 |Paletki kartonowe - ze stratami 505
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Rezultat 3. Karta pracy maszyny/urzadzenia — Tabela 3

1 |Wpisana nazwa maszyny/urzadzenia zgodnie ze stanem faktycznym

2 |Wpisane przeznaczenie maszyny/ urzadzenia zgodnie ze stanem faktycznym

3 |Wymienione przynajmniej trzy parametry charakterystyczne dla maszyny/urzadzenia zgodnie ze stanem faktycznym

Wymienione przynajmniej dwa warunki zwigzane z bezpieczng obstugg maszyny/ urzadzenia adekwatnie do obstugiwanej maszyny/

4 urzadzenia

Wymienione przynajmniej dwa zagrozenia dla zdrowia lub zycia pracownika obslugujacego maszyne/ urzadzenie adekwatnie do

> obstugiwanej maszyny/urzadzenia

Przebieg 1. Obsluga maszyny/ urzadzenia

Zdajgcy:

1 przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia sprawdzil jej czystos¢ i podlaczenie do wymaganej instalacji (typu: elektrycznej, wodnej - co najmniej
jedne))

2 |napehnit urzadzenie surowcem/potproduktem

3 |samodzielnie uruchomit maszyne/urzadzenie

obslugiwal maszyng/urzadzenie podczas jej pracy lub obserwowal sprzet kontrolno-pomiarowy stanowigcy wyposazenie maszyny/
urzadzenia ( typu: termometr, manometr )

5 |wytaczyl maszyne/urzadzenie w sposob bezpieczny w odpowiednim momencie zgodnym z instrukcja

6 |otrzymany potprodukt/wyrdb gotowy umiescit w opakowaniu lub pojemniku
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7 |myt rgce przed wykonywaniem czynnosci technologicznych

wykonywat czynno§ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), czepek/czapka (lub inne
obowigzujace)

9 |zachowat czystos¢ na stanowisku pracy: nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezgco porzadkowat stanowisko

10 jumy!/ oczys$cit maszyne/ urzadzenie

EgZaminator . ... e ettt

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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