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EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2019
ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja przetworow miesnych i thuszczowych

Oznaczenie arkusza: T.05-01-19.06
Oznaczenie kwalifikacji: T.05
Numer zadania: 01

Wypelnia egzaminator

Kod osrodka

Numer PESEL zdajacego™

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzien Miesigc

Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajacych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposob obiektywny.

Jezeli zdajacy, wykonujac zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztuka w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewiduja zaistniatej sytuacji, przekaz niezwlocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczacego Zespotu Egzaminacyjnego z prosba o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzadzona odrgcznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczacego zespotu nadzorujacego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczego6lnosci
o naruszeniach przepisOw bezpieczenstwa 1 higieny pracy 1 o podejrzeniach niesamodzielno$ci w wykonaniu zadania przez zdajacego.
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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1. Migso mielone wieprzowo-wolowe w opakowaniach jednostkowych

1

cztery porcje mi¢sa mielonego w opakowaniach jednostkowych

2

porcje sa porownywalnej wielkoSci — masa netto kazdej porcji wynosi okoto 500 g (egzaminator powinien sprawdzi¢ co najmniej jedng
porcje)

powierzchnia migsa w opakowaniach wyréwnana

opakowania z migsem zamknigte i czyste z zewnatrz

5

masa mi¢sna dobrze wymieszana — sktadniki rownomiernie roztozone

6

kazda tacka/opakowanie jednostkowe owini¢te szczelnie folia/zgrzane bez widocznych pecherzykow powietrza

Rezultat 2. Zapotrzebowanie na surowce
W Tabeli 1 — wpisane:

1

migso wieprzowe [kg]: 1,2

2

migso wotowe [kg]: 0,6

stonina [kg]: 0,2
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Numer

stanowiska

Rezultat 3. Propozycja etykiety na opakowanie migsa mielonego wieprzowo-wolowego
W Tabeli 2 — wpisane:

1

nazwa wyrobu migsnego: migso mielone wieprzowo-wotowe /ub migso mielone

2

sktad w %: migso wieprzowe - 60%, migso wotowe - 30%, stonina - 10%

3

data produkcji: data egzaminu

data przydatnosci do spozycia: data egzaminu + 1 dzien po egzaminie

masa netto [g]: 500

warunki przechowywania: 0°C do +4°C przez 24 godziny

przeznaczenie produktu: nalezy spozy¢ po obrobce cieplnej lub inne bliskoznaczne okreslenia np.: nadaje si¢ do smazenia, pieczenia,
gotowania
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Numer

stanowiska

Przebieg 1: Przygotowanie mi¢sa mielonego wieprzowo-wolowego
Zdajgcy:

1

dokonal obrobki wstepnej surowcow: usunat ciggna, czesci krwawe, ewentualne kosci

2

rozdrobnit surowce nozem

3

przygotowat wilk do pracy - sprawdzit stan czesci tnacych, ztozyt go, podtaczyt do zrodta zasilania

rozdrobnil migso wieprzowe i stoning w wilku przy uzyciu siatki 6 mm

rozdrobnit migso wolowe w wilku przy uzyciu siatki 3 mm

odwazyt rozdrobnione surowce mi¢sne i rozdrobniong stoning korzystajac z wagi

zabezpieczyl niewykorzystane surowce (odtozyt w chlodziarce)

sktadniki wymieszat recznie lub za pomoca mieszarki

umyt rece przed przystapieniem do pracy, utrzymywat czystos¢ i porzadek na stanowisku

10

odwazyt 4 porcje przygotowanego migsa mielonego i napetnil nim tacki/opakowania jednostkowe

EgZaminator ... ...

imig i nazwisko
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