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CZĘŚĆ PISEMNA 

Instrukcja dla zdającego 

1. Sprawdź, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 10 stron. Ewentualny brak stron lub inne usterki zgłoś

przewodniczącemu zespołu nadzorującego.

2. Do arkusza dołączona jest KARTA ODPOWIEDZI, na której w oznaczonych miejscach:

 wpisz oznaczenie kwalifikacji,

 zamaluj kratkę z oznaczeniem wersji arkusza,

 wpisz swój numer PESEL*,

 wpisz swoją datę urodzenia,

 przyklej naklejkę ze swoim numerem PESEL.

3. Arkusz egzaminacyjny zawiera test składający się z 40 zadań.

4. Za każde poprawnie rozwiązane zadanie możesz uzyskać 1 punkt.

5. Aby zdać część pisemną egzaminu musisz uzyskać co najmniej 20 punktów.

6. Czytaj uważnie wszystkie zadania.

7. Rozwiązania zaznaczaj na KARCIE ODPOWIEDZI długopisem lub piórem z czarnym tuszem/

atramentem.

8. Do każdego zadania podane są cztery możliwe odpowiedzi: A, B, C, D. Odpowiada im następujący

układ kratek w KARCIE ODPOWIEDZI:

9. Tylko jedna odpowiedź jest poprawna.

10. Wybierz właściwą odpowiedź i zamaluj kratkę z odpowiadającą jej literą – np., gdy wybrałeś

odpowiedź „A”:

11. Staraj się wyraźnie zaznaczać odpowiedzi. Jeżeli się pomylisz i błędnie zaznaczysz odpowiedź,

otocz ją kółkiem i zaznacz odpowiedź, którą uważasz za poprawną, np.

12. Po rozwiązaniu testu sprawdź, czy zaznaczyłeś wszystkie odpowiedzi na KARCIE ODPOWIEDZI

i wprowadziłeś wszystkie dane, o których mowa w punkcie 2 tej instrukcji.

Pamiętaj, że oddajesz przewodniczącemu zespołu nadzorującego tylko KARTĘ ODPOWIEDZI. 

Powodzenia! 

* w przypadku braku numeru PESEL – seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzającego tożsamość
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Zadanie 1. 

Które z wymienionych zbóż jest najbardziej odporne na temperatury ujemne? 

A. Żyto. 

B. Owies. 

C. Pszenica. 

D. Jęczmień.  

Zadanie 2.  

W celu wymieszania wierzchniej warstwy gleby z nawozem mineralnym przed siewem stosuje się  

A. orkę. 

B. wałowanie. 

C. bronowanie. 

D. włókowanie. 

Zadanie 3. 

Którą orkę wykonuje się na koniec lata w celu przygotowania gleby pod rośliny ozime? 

A. Siewną. 

B. Wiosenną. 

C. Przedzimową.  

D. Przykrywającą.  

Zadanie 4. 

Którą rasę koni wykorzystuje się w gospodarstwach rolnych położonych na terenach górskich? 

A. Hucuły. 

B. Huntery. 

C. Morgany. 

D. Mustangi. 

Zadanie 5.  

Wskaż mięsną rasę bydła. 

A. Jersey. 

B. Limousine. 

C. Polska czerwona. 

D. Polska holsztyńsko-fryzyjska. 

Zadanie 6.  

Młode samice bydła domowego, będące przed pierwszym wycieleniem, nazywane są 

A. jałówkami. 

B. byczkami.  

C. buhajami. 

D. krowami. 
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Zadanie 7.  

Którą rasę kur powinien hodować rolnik, jeżeli chce w swojej produkcji uzyskać rocznie około 280 jaj 

o białej skorupie?

A. Polbar.

B. Leghorn.

C. Żółtonóżka kuropatwiana.

D. Zielononóżka kuropatwiana.

Zadanie 8.  

Wskaż zabieg pielęgnacyjny, który należy wykonać w celu usunięcia zawiązków rogów u cieląt. 

A. Kastracja.

B. Kurtyzacja.

C. Inseminacja.

D. Dekornizacja.

Zadanie 9. 

Korekcję racic u kóz i owiec należy wykonywać  

A. raz na miesiąc.

B. raz na kwartał.

C. dwa razy w roku.

D. dwa razy na kwartał.

Zadanie 10. 

Który zabieg należy zastosować, aby maksymalnie zmniejszyć liczbę wszystkich drobnoustrojów 

chorobotwórczych w środowisku fermy drobiu? 

A. Deratyzację.

B. Dezynfekcję.

C. Dezynsekcję.

D. Bioasekurację.
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Zadanie 11. 

Która z przedstawionych na ilustracjach maszyn służy do formowania ziemi w rzędy w uprawie truskawek na 

folii? 

Zadanie 12. 

System Identyfikacji i Rejestracji Zwierząt nie dotyczy 

A. kóz. 

B. koni. 

C. świń. 

D. bydła. 

Zadanie 13.  

Dostarczonym przez producenta dokumentem opisującym zasady wykorzystania i obsługi maszyny lub 

urządzenia jest instrukcja  

A. obsługi. 

B. naprawy.  

C. kosztorysowa. 

D. technologiczna. 

  

A. B. 

  

C. D. 
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Zadanie 14.  

Która informacja dotycząca wypalania roślinności jest zgodna z obowiązującymi w Polsce przepisami? 

A. Zakaz wypalania roślinności nie obejmuje obszarów łąk i pastwisk. 

B. Obowiązuje bezwzględny zakaz wypalania roślinności, bez żadnych wyjątków. 

C. Zakaz wypalania roślinności nie obejmuje ściernisk, słomy oraz resztek pożniwnych. 

D. Wolno wypalać nieużytki, roślinność w rowach przydrożnych i na szlakach kolejowych. 

Zadanie 15. 

Który produkt został utrwalony metodą biologiczną?  

A. Śliwki suszone. 

B. Brokuł mrożony. 

C. Kapusta kiszona. 

D. Kompot owocowy. 

Zadanie 16.  

Która technika stosowana w rozrodzie zwierząt jest zabroniona w gospodarstwie prowadzącym produkcję 

zwierzęcą metodami ekologicznymi? 

A. Inseminacja. 

B. Krycie z ręki. 

C. Embriotransfer. 

D. Krycie naturalne. 

Zadanie 17. 

Oblicz kwotę, którą otrzyma rolnik za sprzedaż 50 sztuk tucznika o wadze 120 kg każdy, zgodnie 

z obowiązującym cennikiem skupu. 

A. 25 200,00 zł 

B. 26 400,00 zł 

C. 27 600,00 zł 

D. 28 800,00 zł 

Zadanie 18. 

Oblicz kwotę, którą otrzyma rolnik za sprzedaż 250 kg malin klasy extra, 180 kg malin klasy pierwszej oraz 

160 kg malin klasy drugiej, zgodnie z przedstawionym cennikiem skupu owoców. 

A. 2 603,00 zł 

B. 2 609,00 zł 

C. 2 645,00 zł 

D. 2 666,00 zł 

Zadanie 19.  

Organizując imprezy agroturystyczne dla miłośników jazdy wierzchem, należy skorzystać z usług 

gospodarstw  

A. najmujących bryczki. 

B. organizujących kuligi. 

C. wypożyczających konie. 

D. prowadzących hipoterapię. 

Cennik skupu 

Waga tucznika (w kg) Cena skupu (w zł/kg) 

80 – 90 4,20 

91 – 100 4,40 

101 – 110 4,60 

111 – 120 4,80 

Cennik skupu (w zł/kg) 

Maliny klasa extra Maliny pierwsza klasa Maliny druga klasa 

4,80 4,50 4,10 
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Zadanie 20.  

Którą formę wypoczynku należy zaproponować w czasie wolnym grupie seniorów wypoczywających na 

Kaszubach?  

A. Marsz z kijkami. 

B. Jazdę na rolkach.  

C. Pływanie dystansowe. 

D. Wspinaczkę ściankową. 

Zadanie 21.  

Planując funkcjonalny układ pomieszczeń w gospodarstwie agroturystycznym, kuchnię i zmywalnię należy 

zlokalizować od strony  

A. północnej. 

B. zachodniej. 

C. wschodniej. 

D. południowej. 

Zadanie 22. 

Które urządzenia, oprócz umywalki i toalety, stanowią podstawowe wyposażenie węzła higieniczno-

sanitarnego w gospodarstwie agroturystycznym? 

A. Bidet i pojemnik na śmieci. 

B. Wanna i wieszak na ręcznik. 

C. Kabina prysznicowa i wanna. 

D. Natrysk i lustro z oświetleniem. 

Zadanie 23. 

Gospodarstwo agroturystyczne planuje serwować swoim gościom śniadania w formie bufetu. Do 

podgrzewania różnych potraw należy kuchnię wyposażyć w  

A. kuter. 

B. bemar. 

C. blender. 

D. opiekacz. 

Zadanie 24. 

Przyzagrodowe pole namiotowe powinno być wyposażone w  

A. dostęp do prądu. 

B. miejsca parkingowe. 

C. stołówkę murowaną. 

D. punkt poboru wody pitnej. 
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Zadanie 25.  

Właściciel gospodarstwa agroturystycznego, który chce zaoferować gościom zajęcia z hipoterapii, powinien 

na terenie gospodarstwa wybudować 

A. oborę. 

B. stajnię. 

C. kurnik. 

D. chlewnię. 

Zadanie 26. 

Minimalna powierzchnia 2-osobowego pokoju w gospodarstwie agroturystycznym kategorii 1 słoneczko 

wynosi 

A.   6 m² 

B.   8 m² 

C. 10 m² 

D. 12 m² 

Zadanie 27.  

Temperatura w pokojach gościnnych w gospodarstwach agroturystycznych nie może być niższa niż 

A. 17°C 

B. 18°C 

C. 19°C 

D. 20°C 

Zadanie 28. 

Którą jednostkę mieszkalną należy przygotować dla gościa, jeżeli zarezerwował on pokój dwuosobowy 

z podwójnym łóżkiem?  

A. Twin. 

B. Suite. 

C. Double. 

D. Duplex. 

Zadanie 29. 

Który z wymienionych obiektów noclegowych nie podlega kategoryzacji? 

A. Motel. 

B. Pensjonat. 

C. Pole biwakowe. 

D. Schronisko młodzieżowe. 
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Zadanie 30. 

Kategorie którego z przedstawionych obiektów hotelarskich należy oznaczyć cyfrą rzymską? 

 

Zadanie 31. 

Procedura przyjęcia gościa do gospodarstwa agroturystycznego rozpoczyna się w chwili 

A. rezerwacji zamówionych świadczeń. 

B. podpisania przez gościa karty rejestracyjnej. 

C. przygotowania potwierdzenia zamówienia świadczeń. 

D. pojawienia się gościa w gospodarstwie agroturystycznym. 

Zadanie 32.  

Którą z wymienionych prac porządkowych należy wykonać w ramach codziennego sprzątania jednostki 

mieszkalnej? 

A. Wycieranie kurzu.  

B. Pastowanie podłóg. 

C. Wietrzenie pościeli. 

D. Czyszczenie zasłon. 

  

A. B. 

 
 

C. D. 
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Zadanie 33. 

Do mycia lad, stołów i krajalnic w kuchni hotelowej należy zastosować środki 

A. konserwujące. 

B. neutralizujące.  

C. dezynfekujące. 

D. nabłyszczające. 

Zadanie 34. 

Których produktów należy unikać w jadłospisie dla osób z podwyższonym cholesterolem? 

A. Masła i sera żółtego. 

B. Orzechów i owoców. 

C. Ryb morskich i warzyw. 

D. Oliwy i mięsa drobiowego. 

Zadanie 35. 

Rolada z kluskami i modrą kapustą to regionalne danie przygotowywane w gospodarstwie agroturystycznym  

na 

A. Śląsku. 

B. Warmii. 

C. Pomorzu. 

D. Mazowszu. 

Zadanie 36. 

Turystom przebywającym w okolicy Suwałk w gospodarstwie agroturystycznym wyrabiającym wędliny 

regionalne należy zaproponować 

A. kugiel. 

B. kołduny. 

C. knedliki. 

D. kindziuk. 

Zadanie 37. 

Który z wymienionych składników śniadania dla gości gospodarstwa agroturystycznego zawiera najwięcej 

błonnika? 

A. Żółty ser. 

B. Chleb razowy. 

C. Chuda wędlina. 

D. Płatki kukurydziane. 

Zadanie 38. 

Który zestaw owoców i warzyw jest najlepszym źródłem witaminy C? 

A. Maliny, szpinak, kapusta biała, czosnek. 

B. Jabłka, kalafior, ogórki konserwowe, śliwki. 

C. Nać pietruszki, papryka, brukselka, czarna porzeczka. 

D. Kapusta czerwona, poziomki, ogórki kiszone, pomidory. 
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Zadanie 39. 

Goblet to kieliszek, w którym serwuje się 

A. wino. 

B. wodę. 

C. whisky. 

D. wermut. 

Zadanie 40.  

Białego wina nie podaje się do 

A. ryb. 

B. cielęciny. 

C. dziczyzny. 

D. szparagów. 
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