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chronione do momentu rozpoczecia egzaminu KOMISJA

EGZAMINACYJNA

Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie ustug kelnerskich
Oznaczenie kwalifikacji: T.09
Numer zadania: 01

Numer PESEL zdajacego*

Miejsce na naklejke z numerem

Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem osrodka

T.09-01-17.06
Czas trwania egzaminu: 180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
. Rok 2017
CZESC PRAKTYCZNA

Instrukcja dla zdajacego

1.

(8]

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem o$rodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swoj numer PESEL*,

- oznaczenie kwalifikacji,

numer zadania,

numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujagcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 5 stron i nie zawiera btedow. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zglto$ przez podniesienie r¢ki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego.

Zapoznaj si¢ z tre$cig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia 1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujacego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i1 organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,,zglo§ gotowos¢ do oceny przez
podniesienie reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczacego zespotu
nadzorujacego.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

Po wuzyskaniu zgody zespolu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos¢
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Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj prace obstugowe w restauracji zwigzane z realizacja przyjgtego zamowienia.

Pracownik restauracji przyjat telefoniczng rezerwacje stolika dla trzech oséb na obiad.

Zamowienie

Goscé 1.

Gos¢ 2.

Gos¢ 3.

Krem z zielonego groszku
Filet z tososia

Ziemniaki pieczone
Safatka owocowa

Zurek z jajkiem

Golonka pieczona
Ziemniaki z wody
Satatka owocowa

Barszcz czysty
Kotlet de volaille
Frytki

Satatka owocowa

Dobierz dodatki do dan gtéwnych i napoje bezalkoholowe do zlozonego zamowienia dla trzech gosci,
korzystajac z zamieszczonego zamoOwienia oraz karty menu restauracji. Zaproponuj dodatki do zup
zamowionych dla Goscia 1 1 Goscia 3 oraz napoje alkoholowe do dan gltéwnych dla Goscia 1 1 Goscia 2.
Zaproponowane dodatki 1 napoje zapisz odpowiednio w kartach zamoéwien Gos¢ 1, Gos¢ 2 i Gos¢ 3. Karty
zamowien do wypelnienia znajduja si¢ w arkuszu egzaminacyjnym.

Nakryj stét moltonem i obrusem. Oznacz na stole wizytowkami miejsca przeznaczone dla gosci — Gos¢ 1,
Gos¢ 2, Gos¢ 3. Przygotuj nakrycie stolu dla trzech gosci do ustalonego menu obiadu. Zt6z serwetki
w dowolny sposob i potdéz w nakryciach. Na przygotowanym dla gosci stole ustaw menaz do przypraw
1 wazonik.

Zgtos przewodniczgcemu ZN przez podniesienie reki przygotowanie nakrycia stotu.

Sporzadz trzy porcje deseru — salatki owocowej, zgodnie z zamieszczonym w arkuszu egzaminacyjnym
normatywem surowcowym i sposobem sporzadzenia. Surowce niezbedne do sporzadzenia satatki znajduja
si¢ na stanowisku egzaminacyjnym i w lodowce.

Dobierz zastawe stotowg do podania gosciom deseru. Na przygotowanym stanowisku egzaminacyjnym
znajdujg si¢ oprocz surowcow, narzedzia 1 sprzet niezbgdne do sporzadzenia deseru.

Zglos przewodniczqcemu ZN przez podniesienie reki gotowos¢ do sporzgdzenia trzech porcji deseru.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny pracy, segreguj odpadki na
organiczne i nieorganiczne.

Zglos przewodniczqgcemu ZN przez podniesienie reki gotowos¢ do podania deseru.

Uporzadkuj nakrycia gosci, a nastgpnie podaj trzy porcje sporzadzonego deseru. Stanowisko pracy, przy
ktorym sporzadzates deser, pozostaw uporzadkowane, a uzywany sprzet odstaw na miejsce, z ktérego go
pobrates. Po wykonaniu zadania arkusz egzaminacyjny pozostaw na nakrytym stole.
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Karta menu restauracji (fragment)

Dodatki do zup

— Diablotka

— Pasztecik z ciasta francuskiego
— Grzanki ziotowe

— Pieczywo

Dodatki witaminowe do dania gtéwnego

— Kapusta zasmazana
— Suréwka z marchewki
— Buraczki zasmazane
— Warzywa grillowane

Napoje alkoholowe

— Wino biate wytrawne
— Whisky
— Piwo jasne

Napoje bezalkoholowe

— Woda niegazowana
— Sok bananowy
— Sok truskawkowy

Normatyw surowcowy i sposéb sporzadzenia salatki owocowej

Normatyw surowcowy na trzy porcje
satatki owocowej

Opis sporzadzenia satatki

truskawki 200 g
jabtko 1szt. (150 g)
gruszka 1 szt. (150 g)
winogrona biate 50g
winogrona ciemne 50 g
miod 15 ml
cytryna '/, szt.
mieta do dekoracji

umy¢ owoce i miete, a nastepnie osuszy¢ je na reczniku;
usungé szyputki z truskawek;

przekroi¢ na potowe truskawki;

przekroi¢ na potowe winogrona i usungc pestki;

jabtko i gruszke obraé, a nastepnie wykroi¢ gniazda nasienne;
jabtko i gruszke pokroi¢ w kostke;

wycisng¢ sok z potowki cytryny;

przygotowac zalewe z miodu i soku z cytryny;

zala¢ zalewa rozdrobnione owoce;

przetozy¢ satatke do przygotowanych naczyn;
udekorowac satatke listkami miety.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocenie podlegaé bedzie 6 rezultatow:

— karta zamo6wienia dla goscia 1,

— karta zaméwienia dla goscia 2,

— karta zamowienia dla goscia 3,

— stot nakryty bielizng stolowa,

— nakrycie stolu do zamowienia dla trzech gosci,

— satatka owocowa — trzy porcje

oraz

przebieg sporzadzenia trzech porcji satatki owocowej oraz jej podania.
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Karta zamowienia dla goscia 1

Potrawa/Napdj

Proponowany dodatek/napdj

Napdj bezalkoholowy

Zupa

Krem z zielonego groszku

Dodatek do zupy

Napdj alkoholowy do dania gtéwnego

Danie gtéwne (bez dodatku witaminowego)

Dodatek witaminowy do dania gtéwnego

Deser

Satatka owocowa

Karta zamowienia dla goscia 2

Potrawa/Napdj

Proponowany dodatek/napdj

Napdj bezalkoholowy

Zupa

Zurek z jajkiem

Napéj alkoholowy do dania gtéwnego

Danie gtéwne (bez dodatku witaminowego)

Dodatek witaminowy do dania gtéwnego

Deser

Satatka owocowa
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Karta zamowienia dla goscia 3

Potrawa/Napdj

Proponowany dodatek/napdj

Napdj bezalkoholowy

Zupa

Barszcz czysty

Dodatek do zupy

Danie gtéwne (bez dodatku witaminowego)

Dodatek witaminowy do dania gtéwnego

Deser

Satatka owocowa
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