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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spelnil

Rezultat 1. Karta zamowienia dla dziecka

1

Napoj bezalkoholowy: sok jabtkowy

2

Filet z kurczaka panierowanego w sezamie: ziemniaki z wody lub frytki

3

Filet z kurczaka panierowanego w sezamie: marchewka glazurowana

Rezultat 2. Karta zaméwienia dla kobiety

1

Sandacz duszony w sosie kurkowym: ziemniaki z wody

2

Sandacz duszony w sosie kurkowym: surowka z kiszonej kapusty lub marchewka glazurowana

3

Napoj goracy: kawa espresso

Rezultat 3. Stét nakryty bielizna stolowa

1

Stot nakryty moltonem

2

Stot nakryty obrusem o rownych zwisach, obrus potozony na prawa strone

Na obrusie polozony napperon

Serwetki dla go$ci potozone po lewej stronie nakrycia lub na obrusie pomiedzy sztuécami lub po prawej stronie nakrycia
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Rezultat 4. Nakrycie stolu do zamoéwienia dla dziecka

1

Po prawej stronie nakrycia utozone od zewnatrz: néz sredni i ndz stotowy duzy

2

Po lewej stronie nakrycia utozone od zewnatrz: widelec sredni i widelec stotowy duzy

Po lewej stronie nakrycia ustawiony talerzyk do pieczywa

Ostrza nozy skierowane w lewa strong

5

Szklanka do soku ustawiona po prawej stronie nad nozami

6

Nad nakryciem utozona tyzka deserowa

Rezultat 5. Nakrycie stolu do zamoéwienia dla kobiety

1

Po prawej stronie nakrycia utozone od zewnatrz: n6z $redni i n6z do ryby

2

Po lewej stronie nakrycia utozone od zewnatrz: widelec $redni i widelec do ryby

Goblet do wody ustawiony po prawej stronie nakrycia

Nad nakryciem utozony widelczyk do ciasta lub widelec deserowy trzonkiem skierowany w prawa strone lub tyzka deserowa trzonkiem
skierowana w prawa strong, a pod nig widelec deserowy trzonkiem skierowany w lewa strong
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Rezultat 6. Salatka grecka — 2 porcje

1 |Porwane liscie sataty ulozone na talerzu

2 |Potplastry ogorka utozone réwnomiernie na lisciach sataty

3 |Kostki pomidora utozone rownomiernie na lisciach sataty

4 |Potkrazki cebuli utozone réwnomiernie na lisciach sataty

5 |Satatka z dodanymi oliwkami posypana serem feta

6 |Catos¢ satatki polana oliwg wymieszang z oregano

7 |Smak satatki charakterystyczny dla wykorzystanych surowcow, nie za stony

Przebieg 1. Sporzadzenie 2 porcji salatki greckiej

Zdajacy:

1 |umyt rece przed przystapieniem do pracy

2 |wymieszal oliwg z oregano

3 [umyt warzywa

4 |obrat ogorek i cebule

5 |pokroit warzywa na desce

6 |utozyt sktadniki satatki tak, aby nie wystawaly za brzeg talerza

7 |utrzymywal porzadek na stanowisku pracy, myl na biezaco naczynia, odstawiat czyste i suche naczynia na miejsce

8 |segregowat odpadki na organiczne i nieorganiczne
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Przebieg 2. Podanie 2 porcji salatki greckiej z pieczywem

Zdajacy:

1

podat pieczywo przed podaniem dwdch porcji przystawki

2

podszedt do stotu z dwiema porcjami przystawki

podat przystawke w pierwszej kolejnosci dziecku

podat przystawki z prawej strony gosci

ustawil przystawki na srodku nakrycia miedzy sztu¢cami

podat przystawki na talerzach zakaskowych

Egzaminator

imig i nazwisko
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