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Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Wypelnia egzaminator

Kod osrodka

Numer PESEL zdajacego™

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzien Miesigc

Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1. Karta zamowienia dla Goscia 1

1

Dodatek do zupy: barszcz czysty wpisane — pasztecik z migsem z ciasta francuskiego lub paluszki sezamowe

2

Dodatek skrobiowy do dania gléwnego: kotlet schabowy panierowany wpisane — ziemniaki z wody lub frytki

3

Dodatek witaminowy do dania gtéwnego: kotlet schabowy panierowany wpisane — kapusta zasmazana lub brukselka z wody

Rezultat 2. Karta zamowienia dla Goscia 2

1

Dodatek do zakaski carpaccio wotowe wpisane — pieczywo jasne i masto

2 |Dodatek do zupy: ros6t z kury wpisane — makaron domowy
3 |Dodatek skrobiowy do dania glownego: pulpety z dorsza wpisane — ziemniaki z wody
4 |Dodatek witaminowy do dania gtownego: pulpety z dorsza wpisane — marchewka z groszkiem lub surowka z marchewki i jabtka

Rezultat 3. St6l nakryty bielizna stolowa

1

St6t nakryty moltonem

2

Stot nakryty obrusem z rownymi zwisami z kazdej strony

Stot nakryty napperonem

Serwetki ptocienne utozone w nakryciu Goscia 1 i Goscia 2 w tym samym miegjscu

Forma ztozenia serwetek w nakryciu Goscia 1 1 Gos$cia 2 jest taka sama

Na $rodku stotu ustawiono menaz do przypraw
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Rezultat 4. Stol nakryty do zaméwienia zlozonego przez Goscia 1

1

Nakrycie stolu oznaczone wizytowka Gosc¢ 1

2

Po prawe;j stronie nakrycia utozone kolejno (od zewnatrz): tyzka stotowa $rednia, ndz stotowy duzy

3

Po lewej stronie nakrycia utozony widelec stolowy duzy

4

Po prawej stronie nakrycia ustawiony tumbler lub szklanka

5

Sztuéce utozone w odpowiedniej odlegtosci od krawedzi stotu (ok. 1,0 — 1,5 cm)

Rezultat S. Stét nakryty do zaméwienia zlozonego przez Goscia 2

1

Nakrycie stolu oznaczone wizytowka Gos¢ 2

2

Po prawej stronie nakrycia utozone kolejno (od zewnatrz): noz stotowy $redni, tyzka stotowa duza, néz stotowy duzy

3

Po lewej stronie nakrycia utozone kolejno (od zewnatrz): widelec stotowy $redni, widelec stotowy duzy

4

Po lewej stronie nakrycia umieszczony talerzyk do pieczywa

5

Po lewej stronie nakrycia umieszczony na talerzyku do pieczywa néz do masta

Rezultat 6. Lemoniada 0,51

1

Naczynie, w ktérym przygotowano napdj, jest bez pgknigc¢, czyste, bez zaciekow i thustych plam

2

Limonka pokrojona w plastry rownej grubosci, umieszczona w napoju

Cukier catkowicie rozpuszczony w napoju — brak widocznych drobin

Listki miety dodane do napoju
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Przebieg 1. Sporzadzenie 0,5 litra napoju bezalkoholowego — lemoniady

Zdajgcy:

1

umyt rece przed rozpoczeciem pracy i w trakcie sporzadzania napoju

2

wyparzyt i wyszorowat limonki

umyt listki migty

pokroit limonke nozem na desce

wycisnat sok z limonki

utrzymywat porzadek na stanowisku: umyt noz, deske oraz naczynia, ktérych uzywat, odstawit czyste naczynia na wyznaczone do tego

miejsce, umyt blat stanowiska roboczego

EQZaminator .......oououiti i

imig i nazwisko
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