Nazwa

kwalifikacii Organizacja zywienia i usiug gastronomlcznych

Oznaczenie
kwalifikacji:

T.15

Numer zadania: Q1

Kod arkusza: T.15-01-01 zo

Lp. Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny (Dopuszczalne sg inne sformutowania poprawne merytorycznie)

R.1 Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce do przyg otowania 40 obiadéw

Uwzglednione:

R.1.1 Nazwa surowca wpisano 17 pozycji w tym przyprawy 16 pozycji nie wpisano - przyprawy

R.1.2 Zapotrzebowanie na 40 porcji obliczono dla 16 sudw

Nazwa surowci marchew; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I] - 0,40 lub 0,4

R.1.3 Nazwa surowcepietruszka; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kggqzki, 1] - 0,40 lub 0,4
R.1.4 Nazwa surowceseler; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I - 0,40 lub 0,4
T Nazwa surowcepor; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgeqzki, 1] - 0,2C lub 0,2
R15 Nazwa surowcepomidoryswieze; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I] - 4,80 lub 4,8
o Nazwa surowcekoncentrat pomidorowy 30 9 Zapotrzebowanie na 40 porcji [kggqzki, 1] - 0,80 lub 0,€
R.1.6 Nazwa surowcecebula; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I] - 0,40 lub 0,4
T Nazwa surowcemasto Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgeqzki, I] - 0,56
R1.7 Nazwa surowcenatka pietruszki;Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I] - 2 lub 2,0 lub 2,00
o Nazwa surowceryz; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kggazKki, 1] - 3,20 lub 3,2
R.1.8 Nazwa surowceschab; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kggqzki, I - 6 lub 6,0 Iub 6,00
T Nazwa surowceziemniaki; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgeqzki, 1]- 1C lub 10,C lub 10,0C
R.1.9 Nazwa surowcekoperek; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I] - 4 lub 4,0 lub 4,00
o Nazwa surowceogorekswiezy; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kggqzki, 1] - 4,4 lub 4,4C
R.1.10 Nazwa surowcaimietana; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kgzqzki, I]- 0,8 lub 0,80

Nazwa surowc: Sok pomaraczowy; Zapotrzebowanie na 40 porcji [kazqzki, 1] - 8lub 8,0 lub 8,0C

R.2 Rezultat 2: Kalkulacja obiadu

Uwzglednione:

Nazwa surowci marchew Jednostka zakupu produk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z 0,80
Nazwa surowcapietruszka;Jednostka zakupu produkig; Koszt surowca do 40 obiadéw [zt];:60

R21 Nazwa surowcaseler;Jednostka zakupu produkig; Koszt surowca do 40 obiadéw [z#;20
Nazwa surowcepor; Jednostka zakupu produl kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z1,20
R2.2 Nazwa surowcepomidoryswieze; Jednostka zakupu produkkg; Koszt surowca do 40 obiadéw [zt 19,20
- Nazwa surowcekoncentrat pomidorowy 30 'Jednostka zakupu produk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z19,6(
R.2.3 Nazwa surowcecebula; Jednostka zakupu produkkg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z11,20
T Nazwa surowc: masto; Jednostka zakupu produk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [zt 5,60
R2.4 Nazwa surowcenatka pietruszkiJednostka zakupu produkpeczek; Koszt surowca do 40 obiadéw [z15,00 lub 5
- Nazwa surowc: ryz; Jednostka zakupu produk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z416,00 lub 11
R25 Nazwa surowceschab; Jednostka zakupu produlk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw | - 96,00 lub 96
T Nazwa surowceziemniaki Jednostka zakupu produkkg; Koszt surowca do 40 obiadéw [zt20,00 lub 2!
R2.6 Nazwa surowci koperek;Jednostka zakupu produkpeczek; Koszt surowca do 40 obiadéw [z6,00 lub 6
- Nazwa surowceogorekswiezy; Jednostka zakupu produkkg; Koszt surowca do 40 obiaddéw [- 13,2(
R2.7 Nazwa surowcesmietana 12 %Jednostka zakupu produlk kg; Koszt surowca do 40 obiadéw [z48,00 lub 8

Nazwa surowcesok pomardczowy Jednostka zakupu produktt; Koszt surowca do 40 obiadéw [zt32,00 lub 3

R.2.8 Razem koszt surowca do 40 obiadéw [236,60

R.2.9 Razem koszt surowcéw z ryczaltem na przyprawy-[248,43

R.2.10 |Razem koszt obiadu dla 40 oséb z ryczattem kangastronomiczn[zl] - 372,64 lub 372,65

R.3 Rezultat 3: Warto $¢ energetyczna jednego obiadu

Uwzglednione:

Wiecej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

Nazwa produktumarchew Wartai¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiad2# Nazwa produktu:

R.3.1 pietruszka Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiadd8 Nazwa produktuseler; Wartos¢
o energetyczna [kcal] 10 porcji obiad2t Nazwa produktupor; Wartai¢ energetyczng
[kcall 10 porcii obiadul2

Nazwa produktupomidoryswieze; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiac180

R.3.2 Nazwa produktukoncentrat pomidorowy 30 ; Wartai¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obia 208

Nazwa produktucebula; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiac30

R.3.3 Nazwa produktt mast; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiacl036

Nazwa produktu:natka pietruszl; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiac18
Nazwa produkturyz ; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiad2400

Nazwa produktuschabliWartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiadl®50

Nazwa produkti ziemniak; Wartcs¢ energetyczna [kcall 10 porciji obiac200C

R.3.4

Nazwa produktukoperel; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiac26

Nazwa produktuogorekswiezy ; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiadlB2
Nazwa produktusmietana 12 % Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porcji obiad266
Nazwa produktusok pomaraczowy; Wartas¢ energetyczna [kcal] 10 porciji obiac840

R.3.5

R.3.6 wartai¢ energetyczna 10 obiad6w [kcal184

R.3.7 wartas¢ energetyczna jednego obiadu [kcall8,4

R.4 Rezultat 4: Ocena jadtospisu dziennego

R.4.1 Razeméredniowaone zapotrzebowanie na energkeal] - 2 725

R.4.2 Razem warté¢ energetyczna dziennego jadtospisu [kc&l]819

R.4.3 % pokryciasredniowaonej normy zapotrzebowania na enesgidziennym jadtospisie 96,66 lub 96,67 lub 96,6 lub 96,7 lub 97

R.4.4 ocena catodziennego wywienia pod wzgldem wartéci energetycznej - podkiieno -ocena pozytywndub pozytywna

R.5 Rezultat 5: Wykaz zastawy stotowej dla 40 os6b

Uwzglednione:

R.5.1 $niadanie: talerz gboki, talerz ptaski, talerz za&kowy, filizanka do herbaty o pojemiw 200 ml z podstawk

R.5.2 obiad: talerz giboki - 40, talerz ptaski 40, talerzyk zakskowy g 21 40 , wysoka szklanka o poj. 250 M@

R.5.3 podwieczorek: szklanka o poj. 150 ml lub 250 #0; talerzyk deserowy40

R.5.4 kolacja: talerz zadskowy @21, filkanka do herbaty o poj. 200 ml z podstawk

R.5.5 $niadanie, kolacja wpisano #6 - kazdy asortyment zastawy p szt.




