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Nazwa
kwalifikaciji:
Oznaczenie
kwalifikaciji:
Numer zadania:

Kod arkusza:

Wersja arkusza:

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

T.15

01
T.15-01-24.06-SG

SG

Lp. Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
R.1 Rezultat 1: Menu uroczystego obiadu z kalkulacja kosztu ustugi zywieniowej
W Formularzu 1. wpisane peine Flazwy potraw/napojow wg Tabeli 1. oraz ;vyniki w ztotych we
wtasciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z jednostkg [z1] z doktadno$cig do dwéch
miejsc po przecinku:
w wierszu - Zakgski zimne; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: galantyna gotowana
R.1.1 z gesi, ruloniki ze schabu ze szparagami, salatka witoska, satatka z wedzonego indyka
R1.2 w wierszu - Zakgska gorgca; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: dorsz zapiekany ze
o szpinakiem, pieczywo
R 13 w wierszu - Danie gtéwne z dodatkami; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: zebrerka
o grillowane, purée ziemniaczane, warzywa duszone
R.1.4 w wierszu - Deser; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: mus truskawkowy
R15 w wierszu - Napoje zimne bezalkoholowe; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: woda
o mineralna niegazowana, sok jabtkowy, sok wisniowy
R16 w wierszu - Napoje alkoholowe do zakgski goracej; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju:
o wino biate stolowe
R17 w wierszu - Napoje alkoholowe do dania gtéwnego; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju:
o wino czerwone stolowe
R.1.8 w wierszu - Napoje gorgce; w kolumnie - Nazwa potrawy/napoju: kawa, herbata
R.1.9 w wierszu - Wartos¢ netto potraw i napojow dla 1 osoby [zi]: 94,00
R.1.10 |w wierszu - Wartos¢ marzy g_]astronomicznej 50 % [zt]: 47,00
R.2 Rezultat: Karta kalkulacyjna ustugi gastronomicznej
W Formularzu 2. wpisane petne nazwy ;Ttraw/napojéw wg Tabeli 2. oraz wyniki w ztotych we
wtasciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z jednostkg [zt] z doktadno$cig do dwdch
miejsc po przecinku:
R.2.1 w kolumnie - Nazwa ustugi dodatkowej: DJ; w kolumnie - Wartos¢ ustugi netto [zi]: 1 000,00
w kolumnie - Nazwa ustugi dodatkowej: pokaz tanca klasycznego; w kolumnie - Wartosé
R.2.2 .
ustugi netto [i]: 350,00
R.2.3 w wierszu - Cena netto ustugi gastronomicznej [z{]: 4 170,00
R.2.4 w wierszu - Maksymalna ustalona cena netto ustugi gastronomicznej [z1]: 4 500,00
w wierszu - Czy obliczona cena netto ustugl gastronomicznej spetnia wstepne ustalenia
R2.5 - podkreslone TAK /ub zaznaczone w inny sposob
R3 Rezultat 3: Zapotrzebowanie na surowce do przygotowania 20 porcji dania gtdwnego
) z dodatkami
W Formularzu 3. wpisane petne nazwy potraw/napojow wg Tabeli 3. oraz wyniki bez zaokraglen we
wiasciwej kolumnie/wierszu oapowiednio do jednostki lub z jednostkg [kg], [I:
R.3.1 w kolumnie - Nazwa surowca: zeberka; w kolumnie - llos¢ na 20 porcji [kg/l]: 4
R.3.2 w kolumnie - Nazwa surowca: olej rzepakowy; w kolumnie - llos¢ na 20 porciji [kg/l]: 0,2
R.3.3 w kolumnie - Nazwa surowca: musztarda; w kolumnie - llos¢ na 20 porc;ji [kg/l]: 0,04
R.3.4 w kolumnie - Nazwa surowca: ziemniaki; w kolumnie - llo$¢ na 20 porcji [kg/l]: 2,8
R.3.5 w kolumnie - Nazwa surowca: mleko 2 %; w kolumnie - llo$¢ na 20 porcji [kg/l]: 0,2
R.3.6 w kolumnie - Nazwa surowca: masto; w kolumnie - llo$¢ na 20 porcji [kg/l]: 0,04
R.3.7 w kolumnie - Nazwa surowca: papryka czerwona; w kolumnie - llo$¢ na 20 porcji [kg/I]: 1,5
R.3.8 w kolumnie - Nazwa surowca: cebula; w kolumnie - llos¢ na 20 porcji [kg/l]: 0,64
R.3.9 w kolumnie - Nazwa surowca: pomidory; w kolumnie - llo$¢ na 20 porcji [kg/I]: 1
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R.3.10

w kolumnie - Nazwa surowca: sol, cukier, pieprz

R.4 Rezultat 4: Karta oceny wartosci odzywczej zupy
W Formularzu 4. wpisane wyniki we witasciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z
jednostka [q], [kcal], [%]:
w kolumnie - llos¢ Hesé bialka w 1 porcji surowca [g]: w wierszu - cytryny: 0,4; w wierszu -
R.4.1 s .
zoltka: 1,55
RA4.2 w kolumnie - llo$¢ bialka w 1 porcji surowca [g]: w wierszu - Smietanka 30 %: 0,44; w
T wierszu - ryz bialy: 2,01
R.4.3 w wierszu - Zawartos¢ biatka w 1 porcji zupy [g]: 5
w wierszu - biatko; w kolumnie - llo$¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal]: 20;
R.4.4 {dopuszcza sie rowniez poprawnie obliczong inng warto$¢ w odniesieniu do wpisanej
wartos$ci biatka w R.4.3 i wartosci wspofczynnika Atwatera: 4 w Formularzu 4.; [wg (R.4.3 x
R.4.5 w wierszu - weglowodany; w kolumnie - llos¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal]: 128,28
R.4.6 w wierszu - ttuszcze; w kolumnie - ll0$¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal]: 82,62
R.4.7 w wierszu - Wartos¢ energetyczna zupy [kcal]: 230,9
w wierszu - Sredniowazone dobowe zapotrzebowanie na energie dla oséb w wieku 40-50 lat
R.4.8
[kcal]: 3000
R.4.9 w wierszu - Udziat energii z zupy [%]:7,70
R.5 Rezultat 5: Harmonogram uroczystego obiadu
W Formularzu 5. wpisané petne nazwy gru;; potraw/napojow oraz metod obstugi we wtasciwej
kolumnie/wierszu:
R 5.1 w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: kolejno$¢ podawania potraw:
o zakaski zimne, zakgska goraca, zupa, danie gtéwne, deser
w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: napoje alkoholowe do
R.5.2 zakaski goracej podane przed zakaskg gorgca; napoje alkoholowe do dania giéwnego
podane przed daniem gtéwnym
R 5.3 w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: napoje bezalkoholowe
o zimne:; w kolumie - Metoda obstugi: rosyjska
w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: zakaski zimne; w kolumie -
R.5.4 . .
Metoda obstugi: rosyjska
R5.5 w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: zupa; w kolumie - Metoda
o obstugi: niemiecka
w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: danie giéwne; w kolumie -
R.5.6 L
Metoda obstugi: niemiecka
R 5.7 w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: deser; w kolumie - Metoda
o obstugi: niemiecka
w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: napoje alkoholowe do
R58 zakaski goracej, napoje alkoholowe do dania gtéwnego; w kolumie - Metoda obstugi:
w kolumnie - Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: napoje gorace; w kolumie -
R.5.9 N
Metoda obstugi: francuska
Rezultat 6: Wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania i konsumpcji zupy, dania
R.6 . - . .
giowneg_jo z dodatkami i napojow wchodzacych w sktad obiadu
W Formularzu 6. zaznaczone symbolem X lub w inny spos6b
R.6.1 w kolumnie - Zupa: talerze gtebokie
R.6.2 w kolumnie - Zupa: tyzki stotowe duze
R.6.3 w kolumnie - Danie gtbwne z dodatkami: talerze ptaskie & 28 cm
R.6.4 w kolumnie - Danie gtbwne z dodatkami: noze stotowe duze, widelce stotowe duze
R.6.5 w kolumnie - Napoje zimne bezalkoholowe: goblety, tumblery
R.6.6 w kolumnie - Napoje alkoholowe: kieliszki do biatego wina; kieliszki do czerwonego wina
R6.7 w kolumnie - Napoje gorgce bezalkoholowe: filizanki do kawy ze spodkami, filizanki do
o herbaty ze spodkami
R.6.8 w kolumnie - Napoje goragce bezalkoholowe: tyzeczki do kawy, tyzeczki do herbaty
R.6.9 nie zaznaczono zastawy stolowej wieloporcjowe;j






