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EGZAMIN POTWIERDZAJ ACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE_15.08
T.16. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobspeywczych.
Numer zadania: 01

KRYTERIA OCENIANIA

Elementy podlegajce ocenie/kryteria oceny

Rezultat 1. Zapotrzebowanie surowcowe zapisane:

1.1 maka pszenna typ 500 w kg =2
1.2 jajaw kg = 2C

1.3 mlekow kg =9

1.4 drozdze w kg = 1!

1.5 cukier w kg =4

1.6 margaryna w kg =

1.7 surowce w kg razem = 3¢

Rezultat 2. Kalkulacja kosztow poszczegélnych suravéw oraz catkowity koszt -zapisane:

2.1

maka pszenna typ 500 = 32(

2.2

jaja = 280 zlub jaja = 14 000 :

2.3

mleko = 219 :

2.4

drozdze = 128 z

2.5

cukier =7,6 z

2.6

margaryna = 57,6

2.7

koszty surowcow razem = 1012,2 zt (lub w zagkeniu: 1012 zflub 14 732,30 zt lub w zackgleniu 14 732 :

Rezultat 3. Obliczenia technologiczne - pozostatezapisane:

3.1

nawaka - masa ésa ciasta przed wypiekiem g=5

3.2

liczba mlecznych butek d¢dzowych w szt. = 600

3.3

wielko$¢ ususzki w gramach =1

3.4

wielkos¢ ususzki w % = ok. 2,5 lub 2

3.5

ilo$¢ opakowa jednostkowych w szt.= 15(

3.6

ilo$¢ opakowa zbiorczych w szt. =5

Rezultat 4. Zestaw maszyn i uradzen niezbednych do produkcji z zachowaniem kolejnéci poszczegdlnych etapdw procesu
produkcji - zapisane:

4.1. |przesiewacz cdodkowy
4.2. |[na&wietlacz bakteriobojczy z lampami L
4.3. | kuchenka gazov
4.4. |miesiarka z miesidtem spiraln
4.5. |komora fermentacyjr
4.6. |dzielark:
4.7. |dzielarko-formierk
4.8. |aparat natryskow
4.9 |piec wozkowy konwekcyjny
4.10 |wiasciwa kolejnag¢
Rezultat 5. Projekt etykiety na woreczki z folii pdipropylenowej, ktére stanowig opakowanie jednostkowe uwzglednia
zapisy:
5.1. |nazwa producenta - dowolna, wyffgna przez ucznia
5.2 |adres producenta - dowolny, wyfigny przez uczni
5.3. |mleczne buiki drédzowe lub mleczna butka drdzowa
5.4 | masa netto - 50 g x 4 szt. lub 2(
5.5 |sktad surowcowy: mka pszenn, jaja, mleko, cukier, margaryna, ddie
5.6 |data produkcji - data egzaminu
5.7 |nalezy spary¢ przed: - podana data nde sie w zakresie 2 dni od wskazanej daty produ
Rezultat 6. Schemat blokowy produkcji mlecznych bk drozdzowych z uwzgédnieniem parametréw istotnych dla procesu
produkciji, z zaznaczeniem krytycznych punktéw kontoli (CCP) zgodnie z systemem HACCP uwzglednia:
6.1. |przyjecie surowcow
6.2. [przygotowanie surowcéw lub oddzielnie rozpisang/gorowanie poszczegolnych surowc
6.3. |przygotowanie cias
6.4. |dzielenie ciasta nagky pierwotn
6.5. |dzielenie i formowanie¢séw wtornycl
6.6. | fermentacja kiicowa lesow ciast
6.7. | wypiek
6.8. |pakowanie lub oddzielnie pakowanie w opakowaniagstkowe i zbiorcz
6.9. | magazynowani
6.10 |zaznaczone co najmniej 3 punkty C




