Wiecej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

Nazwa

Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw spo zywczych

kwalifikacji:
waitiag;  1-16
Numer zadania: Q1
Kodarkusza:  T.16-01-01_SG_zo
Wersja arkusza: ZQ
Lp. Elementy podlegaj ace ocenie/kryteria oceny
Rezultat 1: Wykaz ilo $ciowy surowcéw, dodatkéw i materiatdbw pomocniczych do wyprodukowania 900 kg
R.1 pol edwicy sopockiej - Tabela 1
zapisane:
R.1.1 schab surowy [kg]: 1 000
R.1.2 sol peklujgca [kg): 25
R.1.3 woda [I] lub [kg]: 60
R.1.4 opakowania jednostkowe lub folia polietylenowa [szt.]: 2 250
R.1.5 opakowania zbiorcze lub pojemniki poliuretanowe [szt.]: 45
R.1.6 poprawnie zapisane jednostki
Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji pol edwicy sopockiej z uwzgl ednieniem parametréw
R.2 technologicznych od momentu pobrania surowcéw do ma gazynowania gotowego wyrobu
Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie
zapisane:
R.2.1 wychtodzenie migsa lub przygotowanie surowca
R.2.2 peklowanie nastrzykowe lub peklowanie
R.2.3 masowanie
R.2.4 formowanie
R.2.5 sznurowanie
R.2.6 wedzenie lub parzenie
R.2.7 chtodzenie
R.2.8 pakowanie w opakowania jednostkowe i zbiorcze
R.2.9 magazynowanie
parametry technologiczne zapisane przy co najmniej 2 czynnosciach:
r210 | peklowa}nie nastr_zykowe: 6+8°C, czas: 3 doby,
- - wedzenie/parzenie 80°C, temp. wewnatrz batonu 60+68°C, czas: 3 godz.,
- chtodzenie 7°C, magazynowanie/przechowywanie 4°C, wilgotno$¢ 85%
Rezultat 3: Wykaz urz gdzen wykorzystywanych do produkcji pol  edwicy sopockiej
R.3 z operacjami technologicznymi - Tabela 2
zapisane:
R.3.1 Ip. 1 nazwa urzadzenia: nastrzykiwarka
R.3.2 Ip. 1 operacja technologiczna: peklowanie migsa
R.3.3 Ip. 2 nazwa urzgdzenia: masownica
R.3.4 Ip. 2 operacja technologiczna: plastyfikacja miesa
R.3.5 Ip. 3 nazwa urzadzenia: komora wedzarniczo-parzelnicza
R.3.6 pl. 3 operacja technologiczna: wedzenie miesa
RA Rezultat 4: Wykaz odczynnikéw, sprz  etu oraz urz gdzen do wykonania bada n laboratoryjnych - Tabela 3
' zapisane:
R.4.1 oznaczanie zawartosci ttuszczu (sprzet i urzgdzenia): eksykator
R.4.2 oznaczanie zawartosci tluszczu (sprzet i urzgdzenia): waga analityczna
R.4.3 oznaczanie zawartosci thuszczu (sprzet i urzgdzenia): aparat Soxhleta
R.4.4 oznaczanie zawartosci tluszczu (sprzet i urzgdzenia): faznia piaskowa
R.4.5 oznaczanie zawartosci thuszczu (odczynniki): eter naftowy
R.4.6 oznaczanie pH (sprzet i urzadzenia): zlewka
R.4.7 oznaczanie pH (sprzet i urzgdzenia): kolba stozkowa
R.4.8 oznaczanie pH (sprzet i urzgdzenia): sgczek z bibuly filtracyjnej lub sgczek lub bibuta filtrujgca
R.4.9 oznaczanie pH (sprzet i urzgdzenia): pehametr lub elektroda pehametryczna
R.4.10 Joznaczanie pH (odczynniki): roztwor buforowy lub bufor
Rezultat 5: Ksi ega HACCP — arkusz monitorowania CCP, dziatania kory  gujace w procesie produkciji
R.5 pol edwicy sopockiej - Tabela 4
zapisane:
R.5.1  |CCP 1 zagrozenie: obecno$é pasozytow
R.5.2 CCP 1 $rodki kontrolne: ocena surowca
R.5.3 CCP 1 dziatania korygujgce: wycofanie surowca z produkcji
R.5.4 CCP 2 zagrozenie: zawyzona zawarto$¢ sktadnikéw solanki peklujgcej
R.5.5 CCP 2 srodki kontrolne: kontrola nawazania sktadnikéw solanki
R.5.6 CCP 2 dziatania korygujgce: rozcienczenie do wiasciwego stezenia solanki
R.5.7 CCP 3 dziatania korygujgce: doprowadzenie do prawidtowej temperatury
R.5.8 CCP 4 $rodki kontrolne: mikrobiologiczna kontrola szczelnosci opakowan
R.5.9 CCP 5 $rodki kontrolne: kontrola temperatury




