Wiecej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl

Nazwa
kwalifikacji:

Oznaczenie
kwalifikacji:

Numer zadania:

Kod arkusza:

Wersja arkusza:

Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw spo zywczych
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Elementy podlegaj ace ocenie/kryteria oceny

Lp. Dopuszcza si ¢ inne sformutowania poprawne merytorycznie
R1 Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce i pétprodukt zgodnie z zaplanowan g wielko $cig produkcji chleba
’ zytniego razowego - Tabela 1
zapisane (adekwatnie do jednostki, z jednostkg lub bez):
R.1.1 maka zytnia razowa typ 2000: 2000,00 kg 2000 kg
R.1.2  |sol: 20,00 kglub 20 kg
R.1.3  |zmielony stéd ¢czmienny: 40,00 kiub 40 kg
R.1.4 Jziarna stonecznika: 80,00 kgb 80 kg
R.1.5 Jwoda: 1700,00 k¢ub 1700 kg
R.1.6 Jzacatek: 240,00 kdub 240 kg
R.1.7 razem masa ciasta: 4 080,00k 4080 kg
R2 Rezultat 2: Wydajno $¢€ pieczywa uzyskana z 2 ton m gki oraz zapotrzebowanie ilo $ciowe i jako $ciowe na
’ opakowania jednostkowe i zbiorcze — Tabela 2
zapisane (adekwatnie do jednostki, z jednostkg lub bez):
R.2.1 upiek [kg]: 408,00ub 408
R.2.2 masa gagcego pieczywa [kg]: 3 672,d0b 3 672
R.2.3 ususzka [kg]: 146,88
R.2.4 masa pieczywao uwzglednieniu ususzki [kg]: 3 525,00ub 3 525
R.2.5 liczba bochenkdéw chleba [szt.]: 7 050J06 7 050
R26 opakowania jednostkowe [szt.]: 7 050J@B 7 050 lub liczba opakowigednostkowych jest réwna liczbie bochenkdw
o chleba
R.2.7 rodzaj opakowa jednostkowychtorebki polietyl enowe/polipropyl enowe
R.2.8 ilos¢ opakowa zbiorczych [szt.]294,00 lub 294 lub warté¢ wpisana w R.2.5 podzielona przez 24
R.2.9 rodzaj opakows zbiorczych: skrzynki z tworzywa sztuczndgb skrzynki
R3 Rezultat 3: Kalkulacja kosztéw surowcow, pétprodukt u i materiatdw pomocniczych (opakowa n jednostkowych) -
) Tabela 3
zapisane (adekwatnie do jednostki, z jednostkg lub bez):
R.3.1 maka zytnia razowa [z{]: 3800,00ub 3800
R.3.2 |sol[z]: 13,00lub 13
R.3.3 |zmielony st6d ¢czmienny [z}]: 568,00ub 568
R.3.4  Jziarno stonecznika [zi]: 384,d0b 384
R.3.5 Jwoda [zl]: 17,0Qub 17
R.3.6 |zacatek [zl]: 229,2(|lub 229,-
R.3.7 |opakowania jednostkowe [zi]: 450 lub 451,Z
R.3.8 razem koszt sktadnikow oraz materiatow pomocnibZyd]: 5 462,4Club 5 462,
R4 Rezultat 4: Schemat blokowy produkcji chleba  zytniego razowego metod 3 tréjfazow g z uwzgl ednieniem
) parametréw technologicznych
zapisane (uznac inne sformutowania zapisane poprawnie merytorycznie)
R.4.1 Jzacateklub pobranie zacgku
R.4.2  Jwytwarzanie kwaslub kwas
R.4.3 fermentacja kwasu temp. 25°C, czas 12 ghdr fermentacja temp. 25°C, czas 12 godz.
R.4.4  Jwytwarzanie ciastiub ciasto
R.4.5 [fermentacja ciasta czas 30 min., temp. 2BfCfermentacja czas 30 min., temp. 25°C
R.4.6 dzielenie i formowanie ciastab dzielenie i formowanie
R.4.7 [fermentacja kacowa leséw ciasta/fermentacja kcowa, czas 1 godz., temp. 35°C lub fermentacja Z.¢R#&min.
R.4.8 wypiek czas 55 min., temp. 230°C
R.4.9 krojenie
R.4.10 |pakowanidub oddzielnie pakowanie w opakowania jednostkowdadrzize
R5 Rezultat 5: Wykaz maszyn i urz adzen niezb ednych do produkcji chleba  zytniego razowego z zachowaniem
) kolejno $ci poszczeg6lnych etapdw procesu produkcji - Tabela 4
uwzglednione:
R.5.1 miesiarkilub miesiarka
R.5.2 wywrotnica
R.5.3 automatyczna dzielarko-formierkab dzielarko-formierka
R.5.4 przenagnik taSmowy
R.5.5 komora fermentacyjna
R.5.6 piec t&mowy przelotowylub piec tdmowy
R.5.7 chtodnia karuzelowéub chtodnia
R.5.8 krajalnica z ngami t&mowymilub krajalnica
R.5.9 automat pakuacy
R.5.10 zachowanie kolejngi poszczeg6lnych etapéw procesu produkcji chleba




