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Lp. Elementy podlegaj ace ocenie/kryteria oceny
Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce i opakowania  do produkcji 1 500 kg serwatki w
R.1 proszku - Tabela 1
zapisane:
R.1.1 serwatka podpuszczkowa [kg]: 24 000
R.1.2 laktoza drobnomielona [kg]: 15
R.1.3 ilos¢ wyrobu do zapakowania w worki po 25 kg [kg]: 900
R.1.4 liczba workéw o pojemnosci 25 kg [sztuk]: 36
R.1.5 ilosc wyrobu do zapakowania w worki po 50 kg [kg]: 600
R.1.6 liczba workéw o pojemnosci 50 kg [sztuk]: 12
Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji serwatk i w proszku z uwzgl ednieniem
czynno $ci od przyj ecia i oceny serwatki do magazynowania oraz krytyczn  ych punktéw
R.2 kontrolnych CCP
Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie
zapisane:
R.2.1 przyjecie i ocena serwatki
R.2.2 odwirowanie lub wirowanie lub oczyszczanie
R.2.3 pasteryzacja
R.2.4 zagegszczanie
R.2.5 krystalizacja
R.2.6 suszenie lub suszenie rozpylowe
R.2.7 dosuszanie i ochtadzanie lub suszenie fluidyzacyjne
R.2.8 pakowanie
R.2.9 magazynowanie
Rezultat 3: Wykaz sprz etu/urz gdzen i odczynnikéw do oznaczania kwasowo  $ci serwatki po
R.3 regeneracji
zapisane:
R.3.1 sprzet/urzadzenia: biureta prosta
R.3.2 sprzet/urzgdzenia: kolba stozkowa
R.3.3 sprzet/urzadzenia: mieszadetko magnetyczne lub cylinder miarowy
R.3.4 sprzet/urzgdzenia: pipeta miarowa
R.3.5 sprzet/urzadzenia: pompki do pipet
R.3.6 odczynniki chemiczne: 2%-fenoloftaleina lub fenoloftaleina o stezeniu 2% (roztwor 2%)
R.3.7 odczynniki chemiczne: wodorotlenek sodu o stezeniu 0,25 mol/dm?® lub roztwér NaOH 0,25 M
wykaz nie zawiera innych nieprawidtowych pozycji sprzetu i odczynnikéw chemicznych (w tym: plytki
R.3.8 petriego, tazni wodnej, kwasu siarkowego, kwasu solnego, parafenylodwuaminy, buforu
wzorcowego, wodorotlenku sodu)
Rezultat 4: Zestawienie oblicze n kwasowo sci miareczkowej serwatki po jej regenerac;ji -
R.4 Tabela 3
R41  |Veeaie=21cm?lub 2,1
R.4.2 kwasowos¢ serwatki po regeneracji wynosi °SH: 4,2
Wynik JEST/NIE JEST* zgodny z wymaganiami przedstawionymi w charakterystyce produktu.
R.4.3 . . .
podkreslone JEST (lub zaznaczone w inny sposob)
Rezultat 5: Ocena jako $ci partii wyprodukowanej serwatki w proszku na pods tawie wynikow
R.5 badan - Tabela 4
zapisane:
wyglad i barwa produktu: NIE
R.5.1 - . . .
smak i zapach serwatki ptynnej po regeneracji: NIE
R5.2 zawarto$¢ wody [%]: TAK
" zawartos¢ tluszczu [%]: TAK
R5.3 zawartosc¢ biatka [%]: TAK
" zawartosc laktozy [%]: TAK
R.5.4  Jwskaznik rozpuszczalnosci wyrazony jako osad:TAK
R.5.5 ogdlna liczba drobnoustrojow w 1 g: NIE
R.5.6 obecno$¢ bakterii z grupy coliw 0,1 g: TAK
R.5.7 partia badanego wyrobu spetnia wymagania organoleptyczne: NIE
R.5.8 partia badanego wyrobu spetnia wymagania chemiczne: TAK
R.5.9 partia badanego wyrobu spetnia wymagania mikrobiologiczne: NIE
R.5.10 |partia badanego wyrobu moze by¢ przeznaczona do sprzedazy: NIE




