CENTRALNA Arkusz zawiera informacje
KOMISJA prawnie chronione do momentu

EGZAMINACYJNA rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Badanie jakosci i zapewnienie bezpieczenstwa
zywnosci Oznaczenie kwalifikacji: TG.YY

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Wypetnia zdajacy
) . Miejsce na naklejke z numerem
Numer PESEL zdajacego PESEL i z kodem osrodka
Czas trwania egzaminu: 150 minut. TG.YY-01-22.01-SG

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2022 PODSTAWA PROGRAMOWA

Instrukcja dla zdajacego

1.

2.

10.

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL”,

- o0znaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 9 stron i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgtos przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczgcy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zgtos gotowos¢ do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosuj sie do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczacego zespotu nadzorujgcego.
Po zakohczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.

Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opuscic¢ sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenial!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosc

Uktad graficzny
© CKE 2020

Wigcej arkuszy znajdziesz na stronie: arkusze.pl



Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj badanie jakosci formowanych lodow smietankowych. W tym celu zapoznaj sie z instrukcjg wykonania
badan, ktéra obejmuje: ocene organoleptyczng lodéw, oznaczenie kwasowosci lodow, oznaczenie ogodlnej
zawartosci cukréw w lodach metodg refraktometryczng oraz oznaczenie stopnia napowietrzenia lodéw,
a nastepnie przeprowadz oznaczenia. Oblicz stopnien napowietrzenia lodow przyjmujgc, ze catkowita
objeto$¢ dodanej wody wynosita 153 cm®. Wyniki oznaczen i obliczen zapisz w formularzu 1. Karta pracy
laboranta.

Lody znajdujg sie w zamrazarce w oryginalnym opakowaniu, a sprzet niezbedny do przeprowadzenia badan

znajduje sie na stanowisku egzaminacyjnym.

Sporzadz Wykaz sprzetu miarowego i odczynnikéw chemicznych do oznaczern fizyko-chemicznych lodéw

w formularzu 2. na podstawie informacji z Instrukcji wykonania badan.

Dokonaj oceny jakosci lodéw, uzupetniajgc Karte kontroli jakoSci formowanych lodéw S$mietankowych -
formularz 3. Poréwnaj wyniki uzyskane w trakcie oznaczen z wymaganiami okreslonymi we Fragmencie Ksiegi
HACCP - tabela 1.

Sprzetu, narzedzi i urzadzen uzywaj zgodnie z przeznaczeniem, przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy, przepisow przeciwpozarowych i ochrony srodowiska. Po wykonaniu zadania uporzadkuj stanowisko
pracy.

Wszystkie informacje niezbedne do rozwigzania zadania oraz formularze do wypetnienia znajdujg sie
w arkuszu egzaminacyjnym.
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Tabela 1. Fragment ksiegi HACCP

,Kraina lodow”
Przedsiebiorstwo

KSIEGA HACCP Rozdziat 8
System HACCP w produkcji formowanych Strona 5/10
lodéw Smietankowych Wydanie |

Produkcji Lodow
w Pabianicach

Opis i przeznaczenie konsumenckie produktu

Opracowat: XxXxxxx

Zatwierdzit: zzzzzz

Wymagania organoleptyczne

Barwa i wyglad zewnetrzny

jednolita, jasnokremowa do kremowej, bez smug
i odcieni wskazujgcych na rozwodnienie,
opakowanie czyste, nieuszkodzone

Struktura i konsystencja

gtadka jednolita w catej masie, bez duzych
krysztatbw zamrozonej wody i wyczuwalnych
grudek, konsystencja typowa dla lodow

Zapach i smak

aromatyczny, $mietankowy, charakterystyczny
dla produktow mlecznych, bez obcego zapachu
i posmaku

Wymagania fizykochemiczne

Zawartos¢ ttuszczu, %, nie mniej niz 8,5
Ogodlna zawartos¢ cukréw, % , nie mniej niz 13
Zawartos¢ suchej masy, %, nie mniej niz 30
Kwasowos$¢, °SH, nie wiecej niz 9
Stopien napowietrzenia, %, nie mniej niz 60
Zawartos¢ skrobi ziemniaczanej, %, nie wiecej niz | 0,90
Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg/kg,

nie wiecej niz:

arsen 0,2
otow 0,6
miedz 5,0
cynk 15,0
zelazo 30,0

Magazynowanie

Produkt powinien by¢ przechowywany w czystym magazynie, wolnym od obcych zapachéw oraz
zabezpieczonym przed zanieczyszczeniami, w temperaturze nie wyzszej niz -18°C. Niedopuszczalne

jest powtérne zamrazanie rozmrozonych lodow.

Przeznaczenie konsumenckie

Produkty Przedsiebiorstwa Produkcji Lodéw ,Kraina lodéw” sg produktami do bezposredniego spozycia

i nie zawierajg sztucznych konserwantow.

Kazda partia produktu podlega kontroli po zakonczeniu produkciji.
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INSTRUKCJA WYKONANIA BADAN

a. Ocena organoleptyczna lodéw —wg PN-80/A-86431
Wyglad zewnetrzny, konsystencje oraz barwe nalezy ocenia¢ w prébce lodow zamrozonych (temperatura
probki ponizej 0°C).
Wyglad zewnetrzny nalezy oceni¢ wzrokowo, ogladajgc stan opakowania, ewentualne uszkodzenia lub
Zlepienia masg lodowa.
Barwe nalezy okresla¢ przez obserwacje wzrokowg lodéw oceniajgc jednolitos¢ lub obecnosé smug.
Konsystencje nalezy ocenia¢ wzrokowo.
Zapach okresla¢ poprzez pobranie do zlewki 50 ml takiej porcji lodéw, ktora wypetni zlewke w potowie.
Pobrang probke wstawi¢ na 10 minut do cieplarki ustawionej na 15°C nastepnie oceni¢ zapach za pomocag

zmystu wechu.

b. Oznaczanie kwasowosci lodéw —wg PN-67/A-86430

Przygotowaé sprzet do miareczkowania oraz dwie kolby stozkowe o pojemnosci 200+300 cm?, biurete
przeptukaé roztworem, za pomocg ktérego bedzie prowadzone miareczkowanie.

Do kazdej kolby odwazy¢ po 50 g lodéw z doktadnoscig do 0,1 g, dodaé cylindrem 50 cm? wody destylowanej
i catos¢ doktadnie wymieszaé. Do roztworu doda¢ 3+4 krople fenoloftaleiny i miareczkowaé z biurety
0,25 mol/dm? roztworem wodorotlenku sodu do lekko rézowego zabarwienia, utrzymujgcego sie przez okoto
30 sekund.

Ze wzgledu na stosowany roztwor wodorotlenku sodu nalezy pamieta¢ o przestrzeganiu przepiséw bhp,

uzywac rekawic oraz okularéw ochronnych.
Za wynik przyjaé srednig arytmetyczng z dwéch oznaczen.

Kwasowos$¢ lodéw, w stopniach Soxhleta-Henkla (°SH), obliczy¢ wedtug wzoru:

Xo=V-2

gdzie:

V — objeto$¢ 0,25 mol/dm? roztworu wodorotlenku sodu zuzytego do miareczkowania prébki, w cm?.

Wynik zaokragli¢ do pierwszego miejsca po przecinku.

c. Oznaczanie ogodlnej zawartosci cukréow w lodach metoda refraktometryczng — wg PN-67/A-
86430

Do kolby stozkowej o pojemnosci 50+-100 cm?® odwazyé 5 g lodéw z doktadnoscig do 0,1 g, pipetg dodac
9 cm?® wody destylowanej i 1 c¢cm® zasadowego octanu otowiu (Il). Zawartos¢ doktadnie wymieszac
i przesgczyC przez karbowany sgczek do suchej kolby stozkowej. Za pomocg plastikowej pipetki nanies¢ na
dolny pryzmat refraktometru kilka kropli klarownego przesaczu o temperaturze 18+20°C i nakry¢ gérnym
pryzmatem.

Badanie wyniku ze skali cukrowej przeprowadzi¢ dwukrotnie z doktadnoscig do 0,1. Do obliczen przyjaé

$rednig arytmetyczng odczytow. Strona4z9
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Po kazdym pomiarze nalezy starannie wyczysci¢ pryzmaty refraktometru za pomocg miekkiego recznika

papierowego i tryskawki z wodg.

Ogodlng procentowg zawartos¢ cukréw w lodach obliczy¢é weditug wzoru:
X1=2-E-4,15

gdzie:

E — odczyt dokonany na refraktometrze [% ekstraktu]
4,15 — stata poprawka ustalona doswiadczalnie

Wynik zaokragli¢ do pierwszego miejsca po przecinku.

d. Oznaczanie stopnia napowietrzenia lodoéw - wg PN-67/A-86430
Do zamrozonych lodéw wprowadzi¢ foremke o pojemnosci 80 cm? tak, aby cata wypetnita sie catkowicie
lodami. Nastepnie wyjaé foremke, odcig¢ nozem nadmiar lodéw, wystajgcych poza brzegi foremki i przenies¢
ilosciowo do kolby miarowej o pojemnosci 200 cm?® poptukujgc foremke wodg destylowang odmierzong
z biurety. Po catkowitym roztopieniu, zawarto$¢ wymiesza¢, doda¢ 2 cm? eteru etylowego, a po usunieciu
piany dopetni¢ do kreski wodg odmierzong z biurety. Odczyta¢ z biurety objetos¢ zuzytej wody.
Stopien napowietrzenia lodéw, wyrazony stosunkiem objetosci powietrza zawartego w zamrozonych lodach

do objetosci stopionej masy lodow, w procentach, obliczy¢ wedtug wzoru:

_a-[d—{b+c}]
X3 = d—{b+c} 100

gdzie:

a — pojemnos$¢ foremki [cm?]

b — objeto$¢ dodanej wody [cm?®]
c — objetos¢ dodanego eteru [cm?]

d — pojemnos¢ kolby [cm?]

Wynik nalezy zaokragli¢ do catosci.
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.
Ocenie beda podlegac¢ 3 rezultaty:
— karta pracy laboranta - formularz 1.,
— wykaz sprzetu miarowego i odczynnikdw chemicznych do oznaczen fizyko-chemicznych lodow -
formularz 2.,
— karta kontroli jakosci lodéw smietankowych - formularz 3.,
oraz
przebieg oceny organoleptycznej lodow, oznaczenia kwasowosci lodéw, oznaczenia ogodlnej zawartoSci

cukrow w lodach metoda refraktometryczng.
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Formularz 1.
Karta pracy laboranta

Ocena organoleptyczna lodéw

Ocena

Lp. | Cechy (podkresl wiasciwe okreslenie)

— opakowanie czyste, opakowanie zlepione masg lodowa,

1. | Wyglad zewnetrzny — uszkodzone, nieuszkodzone

— gtadka, jednolita, wodnista,
2. | Konsystencja — wystepujg duze krysztaty zamrozonej wody, bez krysztatow wody
i grudek, wystepujg grudki

— jednolita, niejednolita, jasnokremowa, kremowa,

3. | Barwa ’ .
— bez smug, widoczne smugi
4 Zapach — przyjemny, delikatny, mleczny,
' — bez obcego zapachu, wyczuwalny obcy zapach
Oznaczenie kwasowosci lodow
Lp. Wskaznik/odczyt Wartosé Jednostka
L | Objetosc NaOH zuzyta na Vi=
" | zmiareczkowanie prébki lodéw V=

Srednia arytmetyczna ilosci zuzytego
2. | NaOH na zmiareczkowanie Vg =
zawartosci kolby

3. Kwasowos¢ lodow

Oznaczenie ogodlnej zawartosci cukréow w lodach

Lp. Wskaznik/odczyt Wartosé Jednostka
1. | Temperatura odczytu
E1 =
2. | Odczyt ze skali cukrowej
E2 =
3 Srednia arytmetyczna odczytéw E. =
. &=

ze skali cukrowej

4. | Ogolna zawarto$¢ cukréw w lodach

Obliczenie stopnia napowietrzenia lodow

Wyniki Jednostka
a=
Dane niezbedne do
obliczenia stopnia b=
napowietrzenia lodow
c=
d=
Obliczenie:
Stopien
napowietrzenia lodow
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Formularz 2.
Wykaz sprzetu miarowego i odczynnikéw chemicznych do oznaczen fizyko-chemicznych lodow

Szklany sprzet miarowy
niezbedny do przeprowadzenia
oznaczen fizyko-chemicznych

Odczynniki chemiczne
do przeprowadzenia
oznaczen fizyko-chemicznych

Miejsce na obliczenia (nie podlegaja ocenie)
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Karta kontroli jakos$ci formowanych lodéw smietankowych

Formularz 3.

Zatgcznik nr 21 do Ksiegi HACCP
,Kraina lodow”
Przedsiebiorstwo Produkcji Lodéw

w Pabianicach Karta kontroli jakosci lodéw
Lp. organoleptyczcn:gz‘?z)g/kochemiczne Wynik badania Za%Oﬁirgeg:l;Siegi Wynzikkz%;eziqoéci
1. | Wyglad zewnetrzny zgodny/niezgodny
2. | Konsystencja zgodny/niezgodny
3. | Barwa zgodny/niezgodny
4. | Zapach zgodny/niezgodny
5. | Ogélna zawartos¢ cukrow [%] zgodny/niezgodny
6. | Kwasowosc¢ [°SH] zgodny/niezgodny
7. | Stopien napowietrzenia [%] zgodny/niezgodny

Ogodlna ocena lodow Jakos¢ lodéw odpowiada/nie odpowiada” wymaganiom

*podkresl wiasciwe okreslenie
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